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Bedienungsanleitung

MOLOFGENAUSE. ......ooocvvrrirrirsiressie sttt 1
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden haben. Wir Zubehgr der Kuphenmaschme """""""""""""""""""""""""""""""""""" u 8

inschen Ih iel Freude mit dem Gerét ZUDENOT dES MIXEFS......oovirercrereisesesseessseses s ssssssssssessssenses 2 2

wunschen ninen viet Freude mit dem Lerat. AUDEWANIUNG ..oooivececee et nsssnes 12 2

" [TT]

o ) . Storungsbehebung...............ccc.ccooriiens 12 A
Symbole in dieser Bedienungsanleitung GErAUSCNENtWICKIUNG ...voovvvvvvsiaersrceeessssissssssse e ssssssssssssssssssesees 12
Wichtige Hinweise flir Ihre Sicherheit sind besonders gekennzeichnet. TECNNMISCNE DALEN.......coovereeceeeeeee st sesese s es s 12
Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle und Schdden am Gerdt  Hinweis zur Richtlinienkonformitat...............ccoccoveeeviereriecevieneiieneiienns 12
zu vermeiden: GAIANTIE ...vvvveereeseeeseei bbb 12
/A WARNUNG: GarantiebediNGUNGEN...........crrwerrersieriseessssseesssssesssessssssssssenns 12
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mogliche Verletzungsri- GaraNIEADWICKIING. v 12
0T CS0] (00 o OO 13

siken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mégliche Gefahrdungen fiir das Gerét oder andere Gegenstéande hin.

i HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Aligemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungsanleitung sehr
sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon
und nach Moglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das
Gerat an Dritte weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

+ Benutzen Sie das Geréat ausschlieflich flir den privaten und den daftir

Inhalt vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist nicht fiir den gewerblichen Ge-
Ubersicht der BedienelIEMENLE ...........cccoovciivvvvvvveeessssssssssisissssssseessssss 3 brauch bestimmt..
Abbildungen Montage Arbeitsschiissel und Zubehor ........................... 4+ Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es vor Hitze, direk-
Abbildung Montage MiXDEh&IET ... 6 ter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flissigkeiten
AllgemEiNg HINWEISE .......coovveirereieeieeesesessesssess s sessssssenas 7 tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit
Kinder und gebrechliche Personen ... 7 feuchten Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Gerat sofort den
Spezielle Sicherheitshinweise flir dieses GErat.........ccnvnneernneiein. 7 Netzstecker ziehen.
Bestimmungsgemaner Gebrauch ... 8 « Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den Stecker aus der
Teilebeschreibung / Lieferumfang.............cccs, 8 Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie das Gert
AUSPACKEN €S GEIEES ..vvvvvrvssrssrssssssssssssssssssssssssssssssssssssse 9 nicht benutzen, Zubehdrteile anbringen, zur Reinigung oder bei Storung.
Allgemeine AWENAUNGSNINWEISE ... 9+ Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie den Raum
Funkt!onswe|se AES GEIALES ..ot 9 verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus. Ziehen Sie den Stecker
E[ektnsgherAnschl_uss s 9 aus der Steckdose.
Betrieb mit der Arb?'tSSC?USSEI s 9 . Das Gerat und das Netzkabel miissen regelmaRig auf Zeichen von Be-
_'\é%rgﬁg(\a/g:’; ggﬁgzs'gg:szsueg:r?;ses ZUDBROFS o g schadigungen untersucht werden. Wird eine Beschadigung festgestellt,
belle Verwendung des ZUDBNOTS .....vvvvvvvvsvsvsvssssssssssssss darf das Geréit nicht mehr benutzt werden.
Wichtige Hinweise fir die einzelnen Anwendungen...........cc.ooeeveneceennee. 10, Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.
Betrieb beenden und Schiissel entnehmen...........cocceoneeneeinsceinicennn. 10 o " . e
Der Mixer ... 0 Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen Sicherheitshinweise”.
Anwendungshinweise flr den MIXET ...........ovreerenreernrenneenneeneeeeeeens 10 i i
Montage des MIXDENAHETS............oocccoroccersseerseesseessseessseesssees 11 Kinder und gebrechliche Personen
VOMDEIBHUNG ..o 11 ZurSicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungsteile (Plastik-
BEAIENUNG AES IMIXETS......eee oo sseeeeseseeeessseees s 1 beutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.
Mixzutaten NaChfUlIEN. ..........ccccrrrrrrrvvvivisriees s u /A WARNUNG!
Bgtrleb DEENAEN ...ttt 11 Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es besteht Ersti-
REINIGUNG .o 1

ckungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise flr dieses Gerét

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!

» Die Raspel- und Schneidscheiben, die Kartoffelreibscheibe, die Pommes-Frites-/Julienne-Scheibe
und das Schlagmesser sind an den Schneid- bzw. Raspelflachen und an den Kanten sehr scharf!
Verwenden Sie dieses Zubehor deshalb mit der notigen Sorgfalt, um Verletzungen zu vermeiden.

* Greifen Sie nicht in den Mixbehalter, da das untenliegende Messer zu Verletzungen fuhren kann!

« Schutten Sie keine Flussigkeiten in den Mixbehalter oder die Schissel, die heiler sind als 60°C!

Verbrennungsgefahr!

* Vor dem Auswechseln von Zubehar oder Zusatzteilen, die im Betrieb bewegt werden, muss das Ge-
rat ausgeschaltet und vom Netz getrennt werden.
« Stellen Sie vor dem Einschalten sicher, dass der Zubehoraufsatz korrekt angebracht ist und fest sitzt.



DEUTSCH

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!

« Wahrend des Betriebes drfen sich niemals Gegenstande, wie z.B. Loffel oder Teigschaber, in der
Schussel befinden.

* Benutzen Sie zum Andrlcken der Lebensmittel immer nur den mitgelieferten Stopfer und nicht Ihre
Finger, eine Gabel oder andere Gegenstande, um Verletzungen bzw. Gefahrdungen zu vermeiden.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen autorisierten Fachmann auf. Um
Gefahrdungen zu vermeiden, ein defektes Netzkabel nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder
einer ahnlich qualifizierten Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

+ Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

« Kinder drfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

/\ ACHTUNG:

* Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Wasser eingetaucht zu werden. Beachten
Sie die Anweisungen, die wir Innen im Kapitel ,Reinigung“ dazu geben.

+ Flllen Sie keine harten Speisen wie z.B. Kaffeebohnen, Muskatntsse oder grofie Stlicke Blockscho-
kolade in die Behalter! Die Messer konnen dadurch zerstort werden!

+ Das Gerat ist mit Sicherheitsschaltern ausgestattet. Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn ein Fehler
vorliegt oder die Sicherheitsschalter manipuliert wurden!

+ Stellen Sie das Gerat auf eine glatte, ebene und standfeste Arbeitsflache.

* Betreiben Sie das Gerat nicht ohne Inhalt.

* Verarbeiten Sie mit diesem Gerat nur Nahrungsmittel.

+ Schalten Sie das Gerat nie durch Drehen des Mixbehalters oder der Schussel oder des Deckels der
Schussel aus. Benutzen Sie zum Ausschalten des Gerates immer den Drehschalter bzw. eine der Tas-
ten.

+ Tragen oder heben Sie das Gerat nicht wahrend des Betriebs, sondern schalten Sie es zuerst aus und
ziehen Sie danach den Netzstecker. Tragen Sie das Gerat immer mit beiden Handen!

Bestimmungsgemalier Gebrauch Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fiir Sch&den, die durch nicht be-
Dieses Gerat dient als stimmungsgemalien Gebrauch entstehen.
. Knﬁt- / Rihrmaschine zum Zubereiten von Teig, Cremes, Sahne, Ei- Teilebeschreibung / Lieferumfang
schnee; R . o
« Multizerkleinerer zum Zerkleiner von schneidfahigen Lebensmitteln; Ubersicht der Bedienelemente auf Seite 3:
* Zitruspresse zum Entsaften von Zitrusfriichten; 1 Stopfer ) i
+Mixer zum Piirieren, Schlagen, Mixen. 2 Deckel der Arbeitsschiissel mit Einflillschacht
3 Kegel fir Knet- / Riihrwerkzeug oder Schlagmesser
Es ist ausschlieflich flir diese Zwecke bestimmt und darf nur dafiir verwen- ge ur o . 284 g
det werd 4 Arbeitsschussel
etwerden. 5 Flhrungsdom
Es darf nur in der Art und Weise benutzt werden, wie es in dieser Ge- 6 Antriebswelle
brauchsanleitung beschrieben ist. 7 Bedienfeld
Sie diirfen das Gerét nicht fiir gewerbliche Zwecke einsetzen. 8 Motorgehause .
) ) ) } 9 Schneebesen-Einsatz mit Schneebesen
Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemal und kann zu 10 Schlagmesser
Sachschaden oder sogar zu Personenschaden flihren. 1 Pommes-Frites-/Julienne-Scheibe

12 Kartoffelreibscheibe



13 Raspel-/Schneidscheibe fein

14 Raspel-/Schneidscheibe grob

15 Presskegel

16 Filtersieb

17 Verschluss des Mixbehalters

18 Deckel des Mixbehalters mit Einflill6ffnung
19 Mixbehalter

Ohne Abb.: Teigschaber

Auspacken des Gerates

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!
Einige Teile des Zubehdrs sind sehr scharf!

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, wie Folien, Flllmaterial,
Kabelhalter und Kartonverpackung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

i HINWEIS:

Am Gerét kdnnen sich noch Staub oder Produktionsreste befinden. Wir
empfehlen lhnen, das Gerat wie unter ,Reinigung" beschrieben zu sau-
bern.

Allgemeine Anwendungshinweise
Funktionsweise des Gerates

+ Das Gerét ist mit Schutzschaltern ausgestattet. Die Bedienung des Gera-

tes ist nur mdglich, wenn Sie Folgendes beachten:

- Bei der Montage auf das Motorteil missen die Arbeitsschiissel oder
der Mixbehélter mit Messerblock horbar eingerastet sein.

- Bei Verwendung der Arbeitsschiissel muss entweder der Deckel oder
das Filtersieb auf der Schiissel hérbar eingerastet sein.

+ Mit dem Drehregler stellen Sie die Geschwindigkeit stufenlos ein. Be-
ginnen Sie immer mit einer niedrigen Geschwindigkeit. Erhéhen Sie die
Geschwindigkeit langsam.

*+ PULSE = Impulsbetrieb: Solange Sie den Drehregler in der Stellung
halten, lauft das Gerét auf hochster Geschwindigkeit.

+ Qist die Ausposition.

Tabelle Verwendung des Zubehors

/N ACHTUNG:

+ Stellen Sie den Drehregler immer auf 0, bevor Sie den Stecker einste-
cken.

+ Benutzen Sie das Gerat konstant nicht langer als 5 Minuten. Lassen sie
es vor erneutem Gebrauch 10 Minuten abkhlen.

+ Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, nachdem die Arbeiten
beendet sind.

Elektrischer Anschluss

Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen, mit der des Ge-
rates (ibereinstimmt. Die Angaben hierzu finden Sie auf dem Typenschild.

Betrieb mit der Arbeitsschiissel

Montage der Arbeitsschiissel und des Zubehérs
Bitte beachten Sie hierzu die Abbildungen 1 bis 5 auf den Seiten 4 und 5.

£\ WARNUNG:

Die Raspel- und Schneidscheiben, die Kartoffelreibscheibe, die Pommes-
Frites-/Julienne-Scheibe und das Schlagmesser sind an den Schneid-
bzw. Raspelflachen und an den Kanten sehr scharf! Verwenden Sie dieses
Zubehér deshalb mit der nétigen Sorgfalt, um Verletzungen zu vermeiden.

1. Setzen Sie den Filhrungsdorn auf die Antriebswelle des Motorteils.

i HINWEIS:
zu Abb. 3: Die Arbeitsschiissel hat unten eine Markierung. Auf dem
Motorteil finden Sie die Kennzeichnungen g~ und @

2. Setzen die Markierung der Schiissel am Symbol g™ an. Drehen Sie die
Arbeitsschissel kurz im Uhrzeigersinn. Sie rastet ein.

3. Wahlen Sie ein Werkzeug. Setzen Sie es auf den Fihrungsdom.

4. Schliefen Sie die Arbeitsschlissel mit dem Deckel. Drehen Sie ihnim
Uhrzeigersinn fest, bis er horbar in die Verriegelung des Griffs einrastet.

Verwendung des Gerates als Zitruspresse

Montieren Sie die Arbeitsschiissel wie zuvor beschrieben.

3. Setzen Sie das Filtersieb auf den Fiihrungsdomn. Drehen Sie es im Uhr-
zeigersinn, bis es horbar in die Verriegelung des Griffs einrastet.

4. Setzen Sie den Presskegel auf den Fiihrungsdorn.

S (D
Produkt / Zubereitungsart Werkzeug (.f‘ Bet:\iﬂeal;(s.zei t
b~ <4
. . Knet-/ .
Schwerer Teig (z. B. Hefeteig) Max. 1,0 kg Rihrwerkzeug Punkt 1 2 Min.
Rilhrteig (Biskuitteig oder Waffelteig) M?;"L?tfr)kg RUhﬁg:éeug Punkt 1 -2 2 Min.
) Min. 2 Eiweil} Knet-/ .
Eischnee Max. 8 Eiweil Rihrwerkzeug Punkt 3 - MAX 4 Min.
o Min. 2 Eier Knet-/ .
Rihrei Max. 7 Eier Rilhrwerkzeug Punkt 1 — MAX 1 Min.
Sahne Min. 200 ml Knet-/ Punkt 1 2 Min.
Max. 800 ml Rihrwerkzeug Punkt 2 - 3 4 Min.
Eischnee Min. 2 E|.we|.[$ Schneebesen Punkt 3 — MAX 4 Min.
Max. 8 Eiweil}
Min. 200 ml 1 Min.
Sahne Max. 800 ml Schneebesen Punkt 3 — MAX A Min.
Milchschaum (3,5% Fettgehalt) ,{\A/I;r:( 12%% nl;ll Schneebesen Eﬂ%ﬁé_mg(( 320 I\jiik.
Dressing, Pudding, Crépes-Teig m;r; 1725% r:nﬂl Schneebesen PuPnukr:IJt ; 2 310 '\glgk
Fliissigkeiten, Shakes li\/l/l;( 17%% rrr:]ll Schneebesen Punkt 1 30 Sek.

DEUTSCH



DEUTSCH

. Max.
Produkt / Zubereitungsart Werkzeug Betriehszeit
Obst, Gemlise, Krauter zerkleinern Min. 200g Schlagmesser MAX 30 Sek.
Max. 700g
Gemlise pirieren Max. 700g Schlagmesser Punkt2-3 1 Min.
. . Min. 100g .
Nusse zerkleinern Max. 700g Schlagmesser MAX 1 Min.
Min. 100g
Blockschokolade raspeln Max. 500g Schlagmesser MAX 30 Sek.
. Min. 200g
Fleisch schnetzeln Max. 500g Schlagmesser MAX 30 Sek.
Eiswiirfel zerkleinern Min. 2009 Schlagmesser MAX 20 Sek.
Max. 500g
Gurken, Karotten schneiden Max. 1,2 Liter Schneidscheibe Punkt 1 5 Min.
Karotten, Rettich, K&se raspeln Max. 1,2 Liter Raspelscheibe Punkt 1 5 Min.
Kartoffeln, Hartkése reiben Max. 1,2 Liter Kartoffelreibscheibe Punkt 1 5Min.
Kartoffeln, Kohlrabi, Karotten Max. 1.2 Liter qumes—Fr|te§-/ Punkt 1 5 Min.
schneiden Julienne-Scheibe
Zitrusfriichte pressen Max. 1,2 Liter Filtersieb und Presskegel Punkt 1 5 Min.

Wichtige Hinweise flr die einzelnen Anwendungen

/\ ACHTUNG:

+ Zerkleinern Sie mit dem Gerét keine harten Speisen wie z.B. Kaffee-
bohnen, Muskatniisse, Kurkuma oder groRe Stiicke Blockschokolade!
Das Messer konnte dadurch zerstort werden!

« Uberschreiten Sie nicht die in der Tabelle angegebenen Mengenanga-
ben und Betriebszeiten.

+  Setzen Sie immer das Knet- / Rihrwerkzeug oder das Schlagmes-
ser in die Schussel, bevor Sie die Zutaten einfiillen. Driicken Sie das
Werkzeug bis auf den Boden der Schiissel.

+ Wenn Sie schwere Teige kneten, geben Sie nicht alle Zutaten auf
einmal in die Arbeitsschiissel. Beginnen Sie den Knetvorgang nur
mit Mehl, Zucker und Eiern. Geben Sie Fllssigkeiten wahrend des
Knetvorgangs durch den Einfiillschacht langsam hinzu.

+  Schneiden Sie die Lebensmittel, die Sie zerkleinern wollen, vorab in
kleine Stlicke.

+ Wenn Zutaten am Knet- / Rilhrwerkzeug oder Schlagmesser kleben
oder sich an der Innenwand der Schiissel absetzen, gehen Sie wie
folgt vor:;

1. Schalten Sie das Gerat aus. Warten Sie den Stillstand des Werk-
zeuges ab.

2. Nehmen Sie den Deckel von der Schiissel ab.

3. Benutzen Sie den Teigschaber, um die Zutaten vom Werkzeug
oder der Innenwand der Schiissel zu entfernen.

+ Wenn Sie Eischnee schlagen, achten Sie darauf, dass die Schiissel
und die Schneebesen trocken und vollkommen fettfrei sind. Das
Eiweil} sollte Zimmertemperatur haben.

+  Um Schokolade zu raspeln, verwenden Sie nur das Schlagmesser,
keine Raspelscheibe. Die Schokolade muss gut gekiihlt sein.

+  Wenn Sie Hartk&se oder Schokolade zerkleinem, lassen Sie das
Gerat nicht zu lange laufen. Diese Zutaten kdnnten durch die Erwar-
mung des Gerates schmelzen und klumpig werden.

+  Beim Schneiden und Raspeln flillen Sie die Zutaten in den Ein-
fiillschacht. Benutzen Sie den Stopfer, um die Lebensmittel in der
Einfiilléffnung herunterzudriicken. Uben Sie nicht zu viel Druck auf
den Stopfer aus.

+  Benutzen Sie das Gerét als Zitruspresse, beachten Sie Folgendes:

10

- Der Presskegel beginnt sich zu drehen, sobald Sie das Gerét ein-
schalten.

- Arbeiten Sie nur mit der kleinsten Geschwindigkeitsstufe.

- Halbieren Sie die Zitrusfriichte. Driicken Sie die halbierte Frucht auf
den Presskegel.

- Unterbrechen Sie den Vorgang von Zeit zu Zeit, um das Fruchtfleisch
aus dem Filtersieb zu entfernen.

- Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie die Schiissel mit Filtersieb
und Presskegel entnehmen.

- Lagern Sie Zitrusséfte kihl und nicht Ianger als einen Tag.

- Bewahren Sie Zitrussafte niemals in Metallgefaen auf. Die Saure
des Saftes greift die Metalloberflache an. Es bilden sich Metallionen,
die den Geschmack des Saftes beeintrachtigen.

Betrieb beenden und Schiissel entnehmen

1. Schalten Sie das Gerét aus. Warten Sie den Stillstand des Werkzeu-
ges ab.

2. Ziehen Sie den Netzstecker.

3. Drehen Sie den Deckel bzw. das Filtersieb entgegen dem Uhrzeiger-
sinn aus der Verriegelung, um die Schissel zu 6ffnen.

4. Entnehmen Sie das Werkzeug.

5. Drehen Sie die Arbeitsschiissel entgegen dem Uhrzeigersinn aus der
Verriegelung. Heben Sie die Schiissel nach oben vom Motorteil ab.
Achten Sie auf den Fiihrungsdom.

6. Den Inhalt der Schiissel entnehmen Sie mit Hilfe des Teigschabers.

7. Reinigen Sie alle verwendeten Teile wie unter ,Reinigung* beschrie-
ben.

Der Mixer
Anwendungshinweise fiir den Mixer

/N WARNUNG: Das Messer im Mixer ist scharf!

+ Greifen Sie niemals mit den Handen in den fertig montierten Mixbehal-
ter!

+ Beim Reinigen und Entleeren des Mixbehalters besteht Verletzungsge-
fahr! Handhaben Sie das Messer des Mixers mit der nétigen Sorgfalt!

+ Schiitten Sie keine Flussigkeiten in den Mixbehalter, die heiler als
60°C sind! Verbrennungsgefahr!




/\ ACHTUNG: Vorbereitung

+ Fiillen Sie keine harten Zutaten wie Niisse oder Kaffeebohnen in den 1. Zerkleinern Sie vorab alle Zutaten in kleinere Sticke.
Mixbehalter. 2. Geben Sie die Mixzutaten in den Mixbehélter. Beachten Sie die maxi-
+ Das Messer im Mixbehélter ist nicht geeignet, pures Eis zu zerkleinem. male Fillmenge.
3. Setzen Sie den Deckel auf den Mixbehalter.
i EMPFEHLUNG: 4. Verschliefen Sie den Deckel mit dem Verschluss (17).
+ Machten Sie Getranke mit zerkleinertem Eis zubereiten, fiigen Sie die
Eiswdrfel beim Mixen hinzu. Das Eis wird beim Mixen zerkleinert. Bedienung des Mixers
+ Benutzen Sie den Mixer nicht ohne Mixgut! Die Geschwindigkeit kdnnen Sie am Drehregler frei wahlen.
« Uberschreiten Sie nicht die auf dem Mixbehalter angegebene Hochst- Ist der Behalter sehr voll oder schaumt die Flissigkeit, wahlen Sie lieber
menge (1750 mi)! eine kleinere Geschwindigkeit.
+ Wenn Sie leicht schaumende Flissigkeiten (z.B. Milch) verwenden, flillen
Sie max. 900 ml in den Mixbehélter. Mixzutaten nachftillen
+ Schalten Sie den Mixer nur mit Deckel und eingestecktem Verschluss 1. Schalten Sie das Gerat aus. Warten Sie den Stillstand des Messers
ein. Drehen Sie den Deckel mit einer kleinen Drehbewegung im Uhrzei- ab.
gersinn fest. 2. Zutaten oder Gewiirze kénnen Sie durch die Verschlusséffnung nach-
+ Entfernen Sie den Deckel nicht wahrend des Betriebs! Warten Sie den fiillen.
Stillstand des Messers ab, bevor Sie den Deckel 6ffnen. 3. Schliefen Sie den Deckel wieder mit der Verschlusséffnung.
+ Sollten Sie mit dem Mixergebnis nicht zufrieden sein, gehen Sie wie folgt 4. Setzen Sie den Betrieb fort.
vor:
1. Schalten Sie das Gerat aus. Betrieb beenden
2. Nehmen Sie den Deckel von dem Mixbehalter. 1. Schalten Sie das Gerat aus. Warten Sie den Stillstand des Messers
3. Losen Sie evitl. anhaftende Zutaten mit dem Teigschaber. Riihren ab.
Sie die Zutaten mit dem Teigschaber um. Achten Sie dabei auf einen 2. Ziehen Sie den Netzstecker.
Abstand von ca. 2 cm zu dem Messer. 3. Drehen Sie den Mixbehalter entgegen dem Uhrzeigersinn vom Motor-
4. Entnehmen Sie einen Teil des Inhalts. Verarbeiten Sie kleinere Men- teil ab.
gen oder fligen Sie etwas Fliissigkeit hinzu. 4. Nehmen Sie den Deckel ab, bevor Sie den Inhalt ausgieRen.
5. Reinigen Sie die verwendeten Teile wie unter ,Reinigung* beschrie-
Montage des Mixbehélters ben.
Bitte beachten Sie hierzu auch unsere Abbildungen 6 und 7 auf Seite 6. /A WICHTIGER HINWEIS:
1 HINWEIS: Bewahren Sie Zitrussafte bzw. séurehaltige Speisen niemals in Metall-
zu Abb. 6: Der Mixbehalter hat unten eine Markierung. Auf dem Motorteil gefalen auf.

finden Sie die Kennzeichnungen g~ und g3

1. Setzen die Markierung des Mixbehalters am Symbol gf ™ an.
2. Drehen Sie die Mixbehalter kurz im Uhrzeigersinn. Er rastet ein.

Reinigung

/N WARNUNG:

« Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das Zubehor entfernen!

+ Das Motorteil auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen. Es konnte zu einem elektrischen
Schlag oder Brand fiihren.

* Einige Teile des Zubehors sind sehr scharf. Es besteht Verletzungsgefahr!

/N ACHTUNG: /N ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheuernde Gegensténde. + Die Bauteile sind nicht zur Reinigung in der Spillmaschine geeignet.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel. Unter Einwirkung von Hitze und scharfen Reinigern knnten sie sich
verziehen oder verfarben.

Motorgehéuse * Reinigen Sie den Schneebesen-Einsatz nicht im Spiilbad oder unter

flieRendem Wasser. Wenn Wasser ins Innere des Einsatzes eindringt,

+ Zur &uBeren Reinigung des Geh&uses benutzen Sie nur ein feuchtes . C
[&sst es sich nicht mehr entfernen.

Spliltuch mit ein wenig Handsptilmittel. Trocknen Sie mit einem Tuch

nach. * Alle anderen Bauteile die mit Lebensmitteln in Bertihrung gekommen
sind, kdnnen Sie in einem Spiilbad reinigen.
Zubehor der Kiichenmaschine + Splilen Sie mit klarem Wasser nach und trocknen Sie die Teile ab.

+ Die beiden Schneebesen lassen sich von dem Einsatz einfach abziehen.
Nach dem Reinigen und Trocknen stecken Sie sie wieder in den Einsatz.
Priifen Sie den Halt der Schneebesen.

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!
Einige Teile des Zubehdrs sind sehr scharf!

1
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Zubehor des Mixers

Vorreinigung
Fiillen Sie den Mixbehalter zur Halfte mit Wasser und schalten Sie das Ge-
rat fur ca. 10 Sekunden ein. Schitten Sie die Fliissigkeit anschlieBend aus.

Gesamtreinigung
+ Zur grindlichen Reinigung nehmen Sie den Mixbehalter ab.

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!
Die Messer am Messerblock sind scharf.

+ Den Mixbehalter und den Deckel mit Verschluss konnen Sie in einem
warmen Spiilbad reinigen. Spilen Sie mit klarem Wasser nach und trock-
nen Sie die Teile ab.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das Zubehér voll-
standig trocknen.

+ Wirempfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung aufzubewahren,
wenn Sie es ber einen langeren Zeitraum nicht benutzen mdchten.

+ Lagem Sie das Gerat immer aul’erhalb der Reichweite von Kindern an
einem gut beliifteten und trockenen Ort.

Stérungsbehebung
Das Gerét ist ohne Funktion

Mdgliche Ursache:
Das Gerét hat keine Stromversorgung.

Abhilfe:

+ Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem anderen Gerét.
+ Sefzen Sie den Netzstecker richtig ein.

* Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Mdgliche Ursache:
Das Gerat ist defekt.

Abhilfe:
+ \Wenden Sie sich an unseren Service oder an einen Fachmann.

Weitere mégliche Ursachen:
lhr Gerat ist mit Sicherheitsschaltern versehen.
Sie verhindern das unbeabsichtigte Anlaufen des Motors.

Abhilfe:
+ Kontrollieren Sie den richtigen Sitz
- derArbeitsschiissel
- des Deckels der Arbeitsschissel oder
- des Filtersiebs oder
- des Mixbehalters.

Gerauschentwicklung

Gemessen wurde der Schalldruckpegel am Ohr einer Bedienperson (LpA)
in Ubereinstimmung mit der DIN EN ISO 3744.

Ermittelter Schalldruckpegel: 82 - 90 dB(A) (kein Limit)

Technische Daten

MOTEIL: <..eeoeeree et PC-KM 1063
Leistungsaufnahme maximal: .........cccc.oeevveeineriiesiissisessesses e, 1200 W
SCHUZKIASSE: ....oovvvvrrvireeiie s Il

Nettogewicht (Grundgerat mit Schiissel und Knetwerkzeug): ......ca. 2,60 kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger Produktent-
wicklungen vorbehalten.
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Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklrt der Hersteller, dass sich das Gerat PC-KM 1063 in Uber-
einstimmung mit den grundlegenden Anforderungen, der européischen
Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit (2004/108/EG) und der
Niederspannungsrichtlinie (2006/95/EG) befindet.

Garantie

Garantiebedingungen
1. Gegenuber Verbrauchern gewahren wir bei privater Nutzung des Gerats
eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerét zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewahren wir beim
Kauf durch Unternehmer fiir das Gerét eine Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Monate, sofern
sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes Gerat — auch teilweise —
gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der Kauf des Gerats
in Deutschland bei einem unserer Vertragshandler sowie die Ubersen-
dung einer Kopie des Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls im Ausland,
muss es auf Kosten des Kaufers uns zur Erbringung der Garantieleis-
tungen zur Verfligung gestellt werden.

3. Mangel miissen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit uns gegen-
Uber schriftlich angezeigt werden. Besteht der Garantieanspruch zu
Recht, entscheiden wir, auf welche Art der Schaden/Mangel behoben
werden soll, ob durch Reparatur oder durch Austausch eines gleichwer-
tigen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht flir Mangel erbracht, die auf der Nicht-
beachtung der Gebrauchsanweisung, unsachgemaier Behandlung
oder normaler Abnutzung des Geréts beruhen. Garantieanspriiche sind
ferner ausgeschlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. Schlieflich sind Garantieanspriiche ausgeschlos-
sen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem Gerat
vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht verlangert. Es be-
steht auch kein Anspruch auf neue Garantieleistungen. Diese Garantie-
erklérung ist eine freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Geréts.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfullung, Rickiritt, Scha-
densersatz und Minderung) werden durch diese Garantie nicht bertihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung
24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel aufweisen, steht
Ihnen die schnellste und komfortabelste Moglichkeit der Reklamationsan-
meldung Uber unser SLI - Internet-Serviceportal zur Verfigung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem Online Service-
portal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige Sekunden nach Abschluss der
Anmeldung ein kostenloses Versandticket per E-Mail Gbermittelt. Zusétzlich
erhalten Sie weitere Informationen zur Abwicklung lhrer Reklamation.

Mit Ihren persénlichen Zugangsdaten, die direkt nach lhrer Anmeldung per
E-Mail an Sie Ubermittelt werden, kdnnen Sie den Status Ihres Vorgangs auf
unserem Serviceportal www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die Verpackung
Ihres gut verpackten Gerates zu kleben und das Paket bei der nachsten
Annahmestelle der Deutschen Post / DHL abzugeben. Der Versand erfolgt
fir Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.



So einfach kann Service sein!
1. Anmelden

2. Einpacken

3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie lhres Kaufbeleges (Kas-
senbon, Rechnung, Lieferschein) als Garantienachweis beizulegen, da wir
sonst keine kostenlosen Garantieleistungen erbringen kénnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet hnen weitere Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQss, die lhnen Problemldsungen anbieten

+ Kontaktformular

« Zugang zu unseren Zubehor- und Ersatzteile-Webshops

Auch nach der Garantie sind wir filr Sie da! — Kostenguinstige Repara-
turen zum Festpreis!
Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung lhres Geréates

vor. Unfreie Lieferungen werden von uns nicht angenommen. Es entstehen
lhnen damit erhebliche Kosten.

Stand 06 2012
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Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Milltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgesehenen Sam-
melstellen und geben dort Ihre Elektrogeréate ab die Sie nicht mehr benutzen
werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche Entsorgung,
auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum Recycling und zu
anderen Formen der Verwertung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie Uber Ihre
Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

DEUTSCH
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. We hopen dat het toestel u veel
uren plezier geeft.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal gekenmerkt. Neem
deze aanwijzingen strikt in acht om ongevallen en schade aan het apparaat
te vermijden:

£\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont mogelijk letselri-
sico’s.

A\ LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere voorwerpen.

i OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud
Locatie van bedieningSelemMenten ... 3
Montageschema's voor werkkommen en toebehoren ..., 4
lustratie MoNtage MENGKOM ... eesssesssesssseeees 6
Algemene OPMETKINGEN ... 14
Kinderen en gebrekKige PErSONEN ...........c.ueeveeeemeeemeesserssseesssseenns 14
Speciale veiligheidsmaatregelen voor dit apparaat 14
Be00gd GEDIUIK.......coviiieiiieeeieese s 15
Beschrijving van de onderdelen / Meegeleverde onderdelen 15
Het apparaat UItPaKKEN ... sssssssssessssssenns 15
Algemeen gebruik INSEIUCHIES .......vvrvrerreriessssssssssssssessssssssessssssenes 16
Functionaliteit van het apparaat............cccooevvererernrnreneiineiesssseseeseineens 16
Elektrische aanSIUItiNg..........c.oveerreenreneinessiesessseesssssssssssssssessssssnens 16
De Werkkom gebrUIKEN ... 16
Assemblage van de werkkom en de accessoires 16
Tabel van gebruik van de acCeSSOIMES ...........wreerermerenerernnerereerennaes 16
Belangrijke opmerkingen voor de afzonderlijke toepassingen................ 17
Beéindiging van het gebruik en het verwijderen van de kom.................. 17
DB DIBNAEY ..ot 17
Gebruiksaanwijzing DIENET .........cc.c e 17
Montage MENGKOM ..........cuurereeeeeeeerreeee et eesssees s sessessssssesssnes 18
VOOIDEIEIAING. .....rvveverierveri sttt 18

De MiIXEr DEAIBNEN .......coovvieiericireeeere st 18
INgredienten DIjVUIIEN.............ovreerrreereeeeeeeeeeeeeeeeeeessseesseessseeeens 18
StOP DEAIENING.....vvvevreer st 18
REINIGEN. ...ttt 18
MOLOMDENUIZING .....vvvveerreeceeieese st 18
Accessoires van de keukenmaching...........c....eeereeeereeverneeeenesnesessinenns 18
BlENAEraCCESSOIMES ......ceveceereerreeneeeeeeseesseeeeeeseeesseesseessssssesssesssesssees 18
OPSIBAN. ...t 18
ProbleemOPIOSSING........cvurerrieereeiserie e 18
TechniSChe SPECIHCALIES........cvvvvrviirierriesses s 19
VEIWIJHEIING .vvvvvvvcvircriesies s snssens 19
Algemene Opmerkingen

Lees vodr de ingebruikname van dit apparaat de handleiding uiterst zorgvul-
dig door en bewaar deze goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon
en zo mogelijk de doos met de binnenverpakking. Geef ook de handleiding
mee wanneer u de machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de voorgeschre-
ven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen hitte, directe
zonnestralen, vocht (in geen geval in vloeistoffen dompelen) en scherpe
randen. Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of nat
geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoevoer (trek
aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt,
hulpstukken aanbrengt, reinigt of wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht werken. Schakel
het apparaat altijd uit voordat u de ruimte verlaat. Trek de netsteker uit de
contactdoos.

+ Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zichtbare schade
worden gecontroleerd. Wanneer u schade vaststelt, mag het apparaat
niet meer worden gebruikt.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in acht.

Kinderen en gebrekkige personen
+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plasticzak, doos,
piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat gevaar voor
verstikking!

Speciale veiligheidsmaatregelen voor dit apparaat

/N WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!

* Het rasp- en de snijbladen, het aardappelraspblad, het Franse frietjes/Julienneblad en het hakblad
zijn zeer scherp aan de snij- en raspvlakken! Gebruik deze accessoires daarom met de nodige zorg

om verwondingen te verhinderen.

* Grijp niet in het toestel omdat het blad aan de onderkant verwondingen tot kan leiden!

* Giet geen vloeistoffen heter dan 60 °C in de mengcontainer of in de kom! Gevaar voor brandwonden!

* Zet het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact alvorens de accessoires of verbindingsstuk-
ken, die tijdens het gebruik bewegen, te verwisselen.

» Zorg dat het accessoire goed is bevestigd alvorens het apparaat in te schakelen.

+ Tijdens het gebruik mogen zich geen voorwerpen, zoals lepels of deegschrapers, in de kom bevinden.

* Bij het omlaag duwen van het voedsel, gebruik altijd de meegeleverde duwer en niet uw vingers, een
vork of andere objecten om verwondingen of gevaren te voorkomen.
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/N WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!

* Repareer het apparaat niet zelf. Neem contact op met een bevoegde reparateur. Om gevaar te voor-
komen dient een beschadigd netsnoer vervangen te worden door een gelijkwaardig snoer door de
fabrikant, of klantenservice of ieder ander bevoegd specialist.

» Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

* Het apparaat en het netsnoer altijd buiten bereik van kinderen houden.

» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

« Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde lichamelijke, zintuigelijke of
geestelijke vermogens, of gebrek aan ervaring en kennis als zij onder toezicht staan of geinstrueerd
zijn voor het gebruik van het apparaat in een veilige manier en als zij de gevaren begrijpen.

/\ LET OP:

+ Dompel het apparaat niet in water om het schoon te maken. Volg de instructies zoals vermeld in het
hoofdstuk “Reiniging”.

+ Vul de container niet met hard voedsel zoals koffiebonen, nootmuskaat of grote stukken kookchoco-
lade! De messen kunnen hierdoor worden beschadigd!

* Het apparaat is uitgerust met veiligheidsschakelaars. Gebruik het toestel niet als er een defect is of als
met de veiligheidsschakelaars is geknoeid!

* Plaats het apparaat op een viak, horizontaal en stevig opperviak.

+ Gebruik niet het toestel zonder inhoud.

* Bewerk alleen levensmiddelen met dit apparaat.

« Zet nooit het toestel uit door aan de mengcontainer of de kom of het deksel van de kom te draaien.
Gebruik altijd de knop of één van de knoppen bij het uitschakelen van het toestel.

* Verplaats het apparaat niet wanneer het in bedrijf is. Schakel het altijd eerst uit en haal de stekker uit
het stopcontact. Draag het apparaat altijd met beide handen!

NEDERLANDS

Beoogd gebruik 5 Geleidepen
: - 6 Aandriffas
Dit apparaat is ontworpen als een 7 Bedieningspanesl
* Kneedmachine / -mixer voor het bereiden van deeg, cremes, room, 8  Motorbehuizing
geklopte eiwitten; 9 Garde opzetstuk met gardes
* Alles-hakker voor het hakken van gemakkelijk te snijden voedsel, 10 Hakblad
+Citruspers voor het extraheren van het sap van citrusvruchten; 11 Franse frieties/Julienneblad
* Mixer om te pureren, kloppen of mixen 12 Aardappelraspblad
Het is uitsluitend voor deze doeleinden ontworpen en mag alleen daarvoor 13 Fijn rasp/snijblad
gebruikt worden. 14 Grof rasp/snijblad
Het mag alleen gebruikt worden zoals beschreven in de gebruiksaanwijzing. 12 g&?;ii;smgel
Het toestel mag niet voor commerciéle doeleinden worden gebruikt. 17 Mengbekerdop
Elk ander gebruik wordt als oneigenlijk beschouwd en kan beschadiging van 18 Mengbekerdeksel met vulopening
het toestel of zelfs persoonlijke verwondingen veroorzaken. 19 Mengbeker

De fabrikant kan geen verantwoordelikheid nemen voor schade als gevolg ~ Niet afgebeeld: Deegschraper
van oneigenlijk gebruik.

Het apparaat uitpakken
Beschrijving van de onderdelen/ /N WAARSCUWING: Gevaar voor letsel!
Meegeleverde onderdelen Sommige delen van het accessoire zijn erg scherp!
Overzicht bedieningselementen op pagina 3: 1. Verwijder de verpakking van het apparaat.
1 Duwer 2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen zoals de plastic film, het vulmateri-
2 Deksel van de werkkom met voedselopening aal, de kabelbinders en de doosverpakking.
3 Kneed-/roeropzetstuk of hakmes 3. Controleer of de doos alle onderdelen bevat.
4 Werkkom
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i OPMERKING:

Er is mogelijk wat stof of productieresidu op het apparaat te vinden. Wij
raden u aan het apparaat schoon te maken zoals beschreven onder “Rei-
nigen’.

Algemeen gebruik instructies

Functionaliteit van het apparaat
+ Hettoestel is uitgerust met veiligheidsschakelaars. Het toestel mag alleen
worden gebruikt als het volgende in acht wordt genomen:
- Bij het monteren op de motorbehuizing, moet de werkkom of de
mengbeker hoorbaar met het messenblok vastklikken.
- Bij gebruik van de werkkom, moet ofwel het deksel of de filterzeef
hoorbaar in de kom op zijn plaats vastklikken.
+ U kunt de snelheid met de bedieningsknop variabel aanpassen. Begin
altiid langzaam met een lage snelheid. Verhoog langzaam de snelheid.
*+ PULSE = Pulsmodus: Houd de regelaar in deze stand om het apparaat
op de maximum snelheid te laten draaien.
+ 0is de uitgeschakelde stand.

/\ LET OP:

+ Stel de regelaar te allen tijde in op 0 alvorens de stekker in het stopcon-
tact te steken.

+ Gebruik het apparaat niet langer dan 5 minuten aaneen. Laat het eerst
10 minuten afkoelen.

+ Trek de stekker na gebruik uit het stopcontact.

Tabel van gebruik van de accessoires

Elektrische aansluiting
Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de speciicaties op het
typeplaatje.

De werkkom gebruiken

Assemblage van de werkkom en de accessoires
Raadpleeg voor dit doel de afbeeldingen 1 tot 5 op pagina’s 4 en 5.

/N WAARSCHUWING:

Het rasp- en de snijbladen, het aardappelraspblad, het Franse frietjes/
soepgroentenblad en het hakblad zijn zeer scherp aan de snij- en rasp-
vlakken! Gebruik deze accessoires daarom met de nodige zorg om
verwondingen te verhinderen.

1. Plaats de geleidepen op de aandrijfas van het motorgedeelte.

i OPMERKING:
Op fig. 3: De kom heeft een markering op de bodem. De symbolen g
en g kunnen op het motorblok worden gevonden..

2. Zorg ervoor dat de markering in de kom op één lijn is met het g™ sym-
bool. Draai de kom iets met de kiok mee, totdat het op zijn plaats valt.

3. Selecteer een hulpstuk. Plaats het op de geleidepen.

4 Sluit de werkkom met het deksel. Draai het vast door het rechtsom te
draaien totdat het hoorbaar in het vergrendelingsmechanisme van de
handgreep vastklikt.

Het toestel als een citruspers gebruiken

Assembleer de werkkom zoals hierboven beschreven.

3. Plaats de filterzeef op de geleidepen. Draai het rechtsom totdat het hoor-
baar in het vergrendelingsmechanisme van de handgreep vastklikt.

4 Plaats de citruspers op de geleidepen.

Product / Type van bereiding Aantal Hulpstuk (. Maximale bedrijfstijd
Zware deeg (bijv. gistdeeg) Max. 1,0 kg Kneed/roerhulpstuk Punt 1 2 minuten
Deeg mengen (Biscutdeeg of wael Max. 1 Skg Kneed/roerhulpstuk Punt1-2 2 Minuten
deeg) (1 liter)
- Min. 2 eiwitten .
Opgeklopt eiwit Max. 8 eiwitien Kneed/roerhulpstuk Punt 3 - MAX 4 Minuten
Roerei Min. 2 eleren Eierengarde Punt 1 - MAX 1 Minuten
Max. 7 eieren
Room Min. 200 ml Eierenaarde Punt 1 2 Minuten
Max. 800 ml g Punt2-3 4 Minuten
o Min. 2 eiwitten . .
Opgeklopt eiwit Max. 8 eiwitten Eierengarde Punt 3 - MAX 4 Minuten
Min. 200 ml . 1 Minuten
Room Max. 800 ml Eierengarde Punt 3 - MAX 4 Minuten
. Min. 100 ml . Punt 2 - MAX 30 seconden
0,
Melkschuim (3,5% vetgehalte) Max. 250 mi Eierengarde Punt 3 - MAX 9 Minuten
. . Min. 125 ml Punt1-2 1 Minuten
Dressing, pudding, pannenkoekbeslag Max. 750 ml Hakblad Punt 1 30 Seconden
Vloeistoffen en shakes Min. 100 mi Hakblad Punt 1 30 Seconden
Max. 750 ml
. . Min. 200g
Fruit, groenten en kruiden hakken Hakblad MAX 30 Seconden
Max. 700g
Puree groenten Max. 700g Hakblad Punt2-3 1 Minuten
Noten hakken Min. 100g Hakblad MAX 1 Minuten
Max. 700g
Kookchocolade raspen Min. 100g Hakblad MAX 30 Seconden
Max. 500g
. . ; Min. 200g ;
Vlees in blokjes snijden Max. 500g Snijblad MAX 30 Seconden
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e [
Product / Type van bereiding Hulpstuk (.< Maximale bedrijfstijd
b < 4
. . Min. 200g
ljsblokjes breken Max. 500g Raspblad MAX 20 Seconden
Komkpmmers en wortelen Max. 1,2 liter Aardappelraspblad Punt 1 5 Minuten o
versnipperen a
Franse friejes/ =
Wortelen, radijs en kaas raspen Max. 1,2 liter . ! Punt 1 5 Minuten =
Julienneblad 5
[an]
Aardappelen en harde kaas raspen Max. 1,2 liter Filterzeef en perskegel Punt 1 5 Minuten =
Aa"rdappelen, koolraap en wortelen Max. 1.2 liter qumes-Fnte_s-/ Punt 1 5 Minuten
snijden Julienne-Scheibe
Citrusvruchten persen Max. 1,2 liter Filtersieb und Presskegel Punt 1 5 Minuten

Belangrijke opmerkingen voor de afzonderlijke toepassingen

/\ LET OP:

+ Hak geen hard voedsel zoals koffiebonen, nootmuskaat of grote
stukken kookchocolade fijn! De zaag kan als gevolg daarvan worden
beschadigd!

+ Overschrijd niet de hoeveelheden en werkingstijden weergegeven in de
tabel.

*  Plaats altijd het kneed / roerhulpstuk of het hakblad in de kom
voordat u de ingrediénten toevoegt. Duw het hulpstuk naar de bodem
van de kom.

+  Als uzware deeg kneedt, voeg niet alle ingrediénten tegelijk in de
werkkom toe. Start het kneedproces alleen met bloem, suiker en
eieren. Voeg tijdens het kneedproces langzaam vloeistoffen via de
vulopening toe.

* Snij eerst het voedsel dat u wilt hakken in kleine stukjes.

+  Als ingrediénten tegen het kneed / roerhulpstuk of het hakmes vastzit-
ten of als ze zich tegen de binnenwand van de kom afzetten, ga dan
als volgt verder:

1. Schakel het toestel uit. Wacht tot het hulpstuk met draaien stopt.

2. Verwijder het deksel van de kom.

3. Gebruik de deegschraper om de ingrediénten van het hulpstuk
of de binnenkant van de kom te verwijderen.

+  Als u het eiwit klopt, zorg ervoor dat de kom en de garde droog en
volledig vrij van vet zijn. Het eiwit moet op kamertemperatuur zijn.

+ Om chocolade te raspen, gebruik alleen het hakblad en geen rasp-
blad. De chocolade moet goed gekoeld zijn.

+ Wanneer u harde kaas of chocolade snijdt, laat het toestel niet te
lang draaien. Deze ingrediénten kunnen door het opwarmen van het
toestel smelten en klonterig worden.

+  Bij het hakken en raspen, vul de ingrediénten via de vulopening.
Gebruik de duwer om het voedsel door de vulopening te duwen. Pas
niet te veel druk op de duwer toe.

+  Als u het toestel als een citruspers gebruikt, houd u aan het volgende:
- De perskegel zal beginnen te draaien zodra u het toestel inschakelt.
- Werk alleen op de laagste snelheidsinstelling.

- Snij de citrusvruchten in tweeén. Duw de vruchthelft op de perskegel.

- Onderbreek van tijd tot tijd het proces om de pulp van de filterzeef te
verwijderen.

- Schakel het toestel uit voordat u de kom met de filterzeef en de
perskegel verwijdert.

- Koel het sap van citrusvruchten niet langer dan één dag.

- Bewaar nooit het sap van citrusvruchten in een metalen container.
Het zuur van het sap zal het metalen opperviak corroderen. Metaali-
onen zullen gevormd worden die de smaak van het sap bederven.

Beéindiging van het gebruik en het verwijderen van de kom

1. Schakel het toestel uit. Wacht tot het hulpstuk met draaien stopt.

2. Haal de stekker uit het stopcontact,

3. Draai het deksel of de filterzeef linksom van de vergrendeling om de
kom te openen.

4. Verwijder het hulpstuk.

5. Draai de werkkom linksom uit de vergrendeling. Til de kom omhoog
weg van de motorbehuizing. Kijk uit voor de geleidepen.

6. Gebruik de deegschraper om de inhoud uit de kom te verwijderen.

7. Reinig alle gebruikte onderdelen zoals beschreven onder “Reinigen’.

De blender
Gebruiksaanwijzing blender

/N WAARSCHUWING: Het mes in de blender is viijmscherp!

* Reik nooit met uw handen in de gemonteerde mengkom!

+ Erbestaat een risico op letsel wanneer de mengbeker wordt gereinigd
en geleegd! Hanteer het blendermes uiterst voorzichtig!

* Giet geen vloeistoffen warmer dan 60 °C in de mengkom!

/\ LET OP:

+ Plaats geen harde ingrediénten zoals noten of koffiebonen in de meng-
kom.

* Het mes van de mengkom is niet geschikt voor het fijnmalen van
ijsblokjes.

i AANBEVELING:

+ Bij het bereiden van drankjes met vermalen ijs, de ijsblokjes uitsluitend
toevoegen tijdens het mixen. De ijsblokjes zullen worden vermaald
tijdens het mixen.

+ Gebruik de blender niet zonder ingrediénten!

+ Overschrijd de maximale capaciteit (1750 ml), zoals aangegeven op de
mengkom!

+ Als u licht schuimende vioeistoffen (bijv. melk) gebruikt, vul en giet het in

de mengbeker tot maximaal 900 ml.

+ Schakel de mixer alleen in met het deksel en de dop geplaatst. Vergren-
del de deksel door het iets met de klok mee te draaien.

+ Verwijder de deksel niet tijdens gebruik! Wacht tot het blad tot stilstand
komt voordat u het deksel opent.

+ Bent u niet tevreden met de mixresultaten, ga als volgt verder:

1. Schakel het toestel uit.

2. Verwijder het deksel van de mengbeker.

3. Maak eventuele vastzittende ingrediénten met de deegschraper los.
Roer de ingrediénten met de deegschraper. Handhaaf een afstand
van ten minste ca. 2 cm tot het blad terwijl u dat doet.

4. Verwijder een beetje van de inhoud. Verwerk Kleinere hoeveelheden
of voeg wat vloeistof toe.
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Montage mengkom
Raadpleeg hiervoor ook de afbeeldingen 6 en 7 op pagina 6.

i OPMERKING:
Op fig. 6: De mengbeker heeft een markering op de bodem. De symbolen
o en @ kunnen op het motorblok worden gevonden..

1. Zorg ervoor dat de markering in de beker op één lijn is met het g™
symbool.
2. Draai de mengbeker iets met de klok mee, totdat het op zijn plaats valt.

Voorbereiding

1. Snijd alle ingrediénten in kleine stukjes.

2. Plaats de ingrediénten in de mengkom. Neem de maximale capaciteit
in acht.

3. Plaats het deksel op de mengbeker.

4. Sluit de deksel met de stop (17).

De mixer bedienen

Elke snelheid kan met de regelaar wordt geselecteerd.

Als de beker vol is of als de vloeistof schuimt, dient er voor een lagere snel-
heid te worden gekozen.

Ingrediénten bijvullen

+  Zethet apparaat uit. Wacht totdat het blad tot stilstand komt.
+ Voeg de ingrediénten of kruiden bij door de stopperopening.
+  Sluit de deksel en de stopopening.

+  Ga verder met de handeling.

Stop bediening

Zet het apparaat uit. Wacht totdat het blad tot stilstand komt.

Trek de stekker uit het stopcontact.

Draai de mengbeker linksom van de motorbehuizing.

Verwijder de deksel voordat u de inhoud van de mengkom leegt.

. Reinig alle gebruikte onderdelen zoals omschreven bij “Reinigen”.

/\ BELANGRIJKE OPMERKING:
Bewaar citrusvruchtensap of zuurhoudend voedsel niet in metalen bakjes.

S N

Reinigen

/N WAARSCHUWING:

* Trek altijd de stekker uit het stopcontact voordat u de accessoires verwijdert!
+ Dompel het motorgedeelte in geen enkel geval in water om te reinigen. Dit kan leiden tot elektrische

schokken of brand.

« Sommige delen van het accessoire zijn erg scherp! Er bestaat risico op letsel!

/\ LET OP:
+  Gebruik geen staalborstel of ander scherp keukengerei voor het reinigen.
+ Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaakmiddelen.

Motorbehuizing
+ Reinig de behuizing alleen met een vochtige doek en een scheutje
afwasmiddel. Droog met een doek.

Accessoires van de keukenmachine

/N WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!
Sommige delen van het accessoire zijn erg scherp!

/\ LET OP:

+ De hulpstukken zijn niet vaatwasserbestendig. Hitte en agressieve
schoonmaakmiddelen kunnen de hulpstukken krom laten trekken of
laten verkleuren.

Spoel het garde-hulpstuk niet in een kom met warm water of onder stro-
mend water. Als water in het hulpstuk binnendringt, kan het niet worden
verwijderd.

+ U mag alle onderdelen die met voedsel in contact zijn gekomen met de
hand in een kom met warm water reinigen.

* Spoel met schoon water en droog goed.

+ De twee gardes kunnen eenvoudig van het hulpstuk worden getrokken.
Plaats ze na het schoonmaken en drogen terug in het hulpstuki. Contro-
leer of de garde goed vastzit.

Blenderaccessoires

Voor-reiniging
Vul de mengkom voor de helft met water en laat het apparaat voor ongeveer
10 seconden draaien. Gooi het water weg.
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Algemene reiniging
+ Verwijder de mengkom voor grondige reiniging.

/N WAARSCHUWING: Risico op letsel!
Mes en mesassemblage zijn vijmscherp.

+ U kunt de mengbeker en het deksel met dop in een kom met warm water
reinigen. Spoel daarna met schoon water en droog de onderdelen af.

Opslaan

+ Reinig het apparaat volgens de instructies. Zorg ervoor dat alle accessoi-
res geheel droog zijn.

+Wijraden aan het apparaat in de originele verpakking op te bergen wan-
neer u het voor langere tijd niet gebruikt.

+ Berg het apparaat altijd op buiten bereik van kinderen en op een droge,
goed geventileerde plek.

Probleemoplossing
Het apparaat werkt niet

Mogelijke oorzaak:
Het apparaat ontvangt geen voeding.

Oplossing:

+ Controleer het stopcontact met een ander apparaat.
+ Steek de stekker correct in het stopcontact.

+ Controleer de hoofdcircuitbreker.

Mogelijke oorzaak:
Het apparaat is defect.

Oplossing:
+ Neem contact op met ons servicecentrum of een specialist.
Andere mogelijke redenen:

Uw apparaat is voorzien van veiligheidsschakelaars.
Zij voorkomen incidentele start van de motor.



Oplossing:
+ Controleer de positie van de
- de werkkom
- het deksel van de werkkom, of
- de filterzeef, of
- de mengbeker.

Technische speciicaties

MOGEL .oeooeeeeee et esesss s PC-KM 1063
SpanNINGStOEVOET: ........vvereveeereeerieeeennes
Nominaal energieverbruik: ............coueereeeen.

BeSChermINgSKIBSSE: ........cccureemreiereieeeseeesse e Il
Netto gewicht (basisapparaat met mengkom en
KNEEAACCESSOIME): ...vvvuvvversreerseesressseressessssessssesssss s ong. 2,60 kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken in de loop van
voortdurende productontwikkeling blijft voorbehouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen, zoals de richtlijn elektro-
magnetische compatibiliteit en de laagspanningsrichtlijn, en is gefabriceerd
volgens de meest recente veiligheidsvoorschriften.

)i

Verwijdering
Betekenis van het “vuilnishak”-symbool

Houd rekening met het milieu, gooi elektrische apparaten niet weg bij het
huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elekirische apparaten naar gemeentelijke
inzamelpunten.

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren door onverantwoordelijk
wegwerpen te voorkomen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik van oude elektrische en
elektronische apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inzamelingspunten.
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Mode d’emploi

Merci d'avoir choisi notre produit. Nous espérons que 'appareil vous offrira
de nombreuses heures de plaisir.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particuliérement
indiquées. Veillez a bien respecter ces indications afin d'éviter tout risque
d'accident ou d’endommagement de I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :

Prévient des risques pour votre santé et des risques éventuels de bles-
sure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

i NOTE :
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Contenu
Situation des COMMANGES ........vvrrrerrrmrermrerrssssssssessssssssssssssssssnss 3
Schémas sur le montage des accessoires et bols de travail ................. 4
Montage du récipient & MEIANGET .........c..reerreeeeeesseesessseesessnees 6
NOLES GENETAIES. ... vvvrrerevesreresseeresssee st ses s 20
Enfants et personnes fragiles ... 20
Précautions de sécurité spéciales pour cet appareil ...............coouvvinnnens 20
ULIlISALION PrEVUE .....vcvvvrveineeeieesesesesssessssssss st ssssssssssss s essssssssssnsens 21
Description des pieces / PieCes fOUrNIES .......c...ouverveeviesvnesiesinsssons, 21
Déballer 'apPAreil ..o sssssssssesssssseans 22
Consignes générales d’UutiliSation............cccu.ernrrenmrenmssessssnsiessnnssnnnns 22
Fonctions de Iappareil ... ssenens 22
Branchement EIECHTIQUE ........c..rvuervrerireres s, 22
Utilisation du bol de travail............cccceneenerneinninssessnseesssssssssenns 22
Montage du bol de travail et des acCeSSOIrES.........crwrrermrrrreerareerreenss 22
Tableau sur I'utilisation deS aCCESSOINES ......vrrrerrrerrermrernrerressaneenees 22
Notes importantes pour les utilisations individuelles..............cccoevuernnee. 23
Terminer l'utilisation de I'appareil et enlever le bol .........cccccooeeeorrerecinnens 23
MEIANGEU ..ot s ssess s s sess s 24
Consignes d'utilisation du MEIANGEUTN.............veeeeerrerreeerneeereeerreeeneeennens 24
Montage du récipient & MElANGET ..........cocvrveenereneeereeereeeeeeseeeeeeenes 24
PrEPAration ........c.ovuevvcrieisessiesss sttt ssnens
Utilisation du mixeur
Verser de NOUVeaUX INGrEAIENTS ...........cvvervveriverirecrisssiesssesssesssesssnnns 24

Arréter le fonCtioNNEMENL...........ccccvereririrsnrerieeri s 24
NEHOYAGE ..o nes 24
BOTHEr AU MOLEUI .....vooveveeeeecesees et sssssssessssnssens 24
Accessoires de 'appareil de CUISINE ..........c..eeveeeeeneeeieeeeneeeirseeeineens 24
Accessoires AU MEIANGEUN ............cewerereerereereeeeeeeeeeseseeeeseesesseseeees 25
SEOCKAGL .cvvvvvvereeiesi bbbt
Dépannage
CaraCtéristiques tECNIQUES .........cvuureerreerresseessssssssessssssssssssssssens 25
EMINALION ..o 25
Notes générales

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'appareil en marche
pour la premiére fois. Conservez le mode d'emploi ainsi que le bon de
garantie, votre ticket de caisse et si possible, le carton avec I'emballage

se trouvant a l'intérieur. Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le

remettre avec son mode d‘emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les taches aux-
quelles il est destiné. Cet appareil n’est pas prévu pour une utilisation
professionnelle.

+ Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur, des rayons directs
du soleil, de 'humidité (ne le plongez en aucun cas dans 'eau) et des
objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides.
S'il arrive que de 'humidité ou de I'eau atteignent 'appareil, débranchez
aussitét le cable d’alimentation.

+ Arrétez lappareil et débranchez toujours le cable d'alimentation de la
prise de courant (en tirant sur la fiche et non pas sur le cable) si vous
n'utilisez pas I'appareil, si vous installez les accessoires, pour le net-
toyage ou en cas de panne.

* Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveillance. Lorsque vous
quittez la piece, toujours arréter 'appareil. Débranchez la fiche de la
prise.

+ Il'yalieu d'inspecter I'appareil et le bloc d’alimentation réguliérement en
vue d'éventuels signes d'endommagements. Lorsqu'un endommage-
ment est détecté, 'appareil ne doit plus étre utilisé.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+ Respectez les “Conseils de sécurité spécifiques” cidessous.

Enfants et personnes fragiles

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas les embal-
lages (sac en plastique, carton, polystyréne) a leur portée.
/\ AVERTISSEMENT !

Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y a risque
d'étouffement !

Précautions de sécurité spéciales pour cet appareil

/N\ AVERTISSEMENT : Risque de blessures !

* Larape et la lame tranchante, la rape a pommes de terre, la lame pour faire des frites/des lamelles fines
(Julienne) et la lame pour découper en dés sont tres tranchantes au niveau des surfaces de la lame et
de larape ! Ainsi, utilisez ces accessoires avec l'attention nécessaire afin d'éviter toute blessure.

* Ne mettez pas la main dans I'appareil car la lame placée au fond peut entrainer des blessures !

* Ne versez pas du liquide dont la chaleur est supérieure a 60°C dans le récipient @ melanger ou le bol

I Risque de brllures !

» Eteignez I'appareil et débranchez I'alimentation avant de changer un accessoire ou une fixation en

mouvement pendant utilisation.
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/N AVERTISSEMENT : Risque de blessures !

« Avant d'allumer 'appareil, assurez-vous que I'accessoire est correctement fixé.

« Sivous utilisez I'appareil, ne placez aucun objet, p.ex. une cuillere ou un racleur a pate dans le bol.

* Lorsque vous placez les aliments, utilisez toujours le poussoir fourni, et non vos doigts, une fourchette
ou un autre objet afin d’éviter toute blessure ou tout risque.

* Ne réparez pas vous-méme |'appareil. Veuillez prendre contact avec du personnel qualifié. Afin d'éviter
les risques, un cordon d'alimentation endommageé doit étre remplacé par un cordon équivalent par le
constructeur, notre service aprés-vente ou tout autre spécialiste qualifié.

* Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants.

« Gardez 'appareil et son cordon hors de la portée des enfants.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

* Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d’expérience ou de connaissance, si elles béne-
ficient d'une surveillance ou d'instructions concernant I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et
qu’elles comprennent les risques encourus.

/\ ATTENTION :

* Ne plongez pas I'appareil dans I'eau pour le nettoyer. Veuillez suivre les consignes comme stipulées
au chapitre “Nettoyage”.

* Ne remplissez pas les récipients d’aliments durs tels que les grains de café, les noix de muscade ou
les gros morceaux de chocolat a cuire ! Les lames peuvent ainsi s'abimer !

+ L'appareil est équipé de boutons de sécurité. N'utilisez pas I'appareil en cas d’erreur ou si les boutons
de sécurité ont été modifiés !

* Disposez I'appareil sur une surface plane, horizontale et stable.

* N'utilisez pas I'appareil s'il ne contient aucun aliment.

* N'utilisez cet appareil que pour traiter des aliments.

+ N'éteignez jamais I'appareil en tournant le récipient a mélanger, le bol ou le couvercle du bol. Utilisez
toujours le bouton de commande ou I'un des boutons lorsque vous éteignez 'appareil.

* Ne déplacez pas 'appareil lorsqu'il fonctionne. Eteignez-le systématiquement avant et débranchez-le
de sa prise d'alimentation. Transportez-le toujours en le tenant avec les deux mains !

FRANCAIS

Utilisation prévue Description des pieces / Pieces fournies

Cet appareil est congu comme Apercu des commandes de la page 3 :
» pétrin/machine & mélanger pour préparer la pate, la créme, les blancs 1 Poussoir

d'ceufs battus : 2 Couvercle du bol de travail avec tube d’alimentation
» Hachoir multiple pour hacher des aliments faciles & couper ; 3 Cdne pour I'accessoire pour pétrirmélanger ou le couteau a guillotine
* Presse-agrumes pour extraire le jus d'agrumes ; 4 BF" de’trgvail .
» mélangeur pour écraser, fouetter ou mélanger ; 5 Tige d'orientation
ll est exclusi ( 5 ces fins et ne s <oondre : 6 Arbre de transmission
! est exclusivement congu a ces fins et ne s'uiise que pour répondre aces 7 pooo e commande
ns. 8 Boitier moteur
Utilisez-le uniquement conformément a la description donnée dans ce mode 9 Batteur avec fouets
d'emploi. 10 Lame pour découper en dés
L'appareil ne doit pas étre utilisé & des buts commerciaux. 11 Lame pour faire des frites/des lamelles fines (Julienne)

12 Répe a pommes de terre

L'appareil n'est pas prévu pour toute autre utilisation qui peut causer des 13 Lame tranchante/Rape pour lamelles fines
dommages aux biens ou méme des dommages corporels. 14 Lame tranchante/Rape pour lamelles épaisses
Le fabricant ne sera pas responsable des dommages causés par une utili- 15 Cone du presse-agrumes

sation autre que le celle prévue. 16 Passoire

17 Bouchon du récipient a mélanger
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18 Couvercle du récipient a mélanger avec orifice de remplissage
19 Récipient a mélanger

Sans illustration : Raclette a pates

Déballer I'appareil

/N AVERTISSEMENT : Risque de blessures !
Des parties de I'accessoire sont trés tranchantes !

1. Retirez l'appareil de 'emballage.

2. Retirez tous les matériaux d'emballage comme le film plastique, le
rembourrage, les attache-cables et la boite.

3. Vérifiez que toutes les pieces sont bien dans la boite.

i NOTE:

Il se peut de la poussiere ou des résidus de fabrication demeurent dans
I'appareil. Nous vous recommandons de nettoyer I'appareil comme il est
décrit dans le chapitre “Nettoyage”.

Consignes générales d'utilisation

Fonctions de I'appareil

+ Lappareil est équipé de boutons de sécurité. Il ne s'utilise que si vous
respectez les points suivants :

- Lorsque vous le fixez au boitier moteur, le bol de travail ou le récipient
a mélanger avec le bloc a lames doit s'emboiter en émettant un clic.

- Lorsque vous utilisez le bol de travail, le couvercle ou la passoire doit
se fixer au bol en émettant un clic.

+ Vous pouvez régler en continu la vitesse a 'aide du bouton de com-
mande. Commencez toujours lentement & vitesse basse. Augmentez
doucement la vitesse.

+ PULSE = Mode Impulsion : Maintenez le bouton de contrdle sur cette
position pour faire fonctionner I'appareil a la vitesse maximum.

+ (estlaposition éteinte.

Tableau sur I'utilisation des accessoires

/N ATTENTION :

* Réglez toujours le bouton de contréle sur 0 avant de brancher.

+ Nutilisez pas I'appareil plus de 5 minutes en continu. Laissez-le refroidir
pendant 10 minutes.

+ Débranchez la fiche de la prise aprés utilisation.

Branchement électrique
Assurez-vous que I'alimentation sur secteur corresponde aux spécifications
indiquées sur l'appareil.

Utilisation du bol de travail

Montage du bol de travail et des accessoires
Veuillez consulter les figures 1 & 5 des pages 4 et 5 a cette fin.

/N AVERTISSEMENT :

La rape et la lame tranchante, la rape a pommes de terre, la lame pour
faire des frites/des lamelles fines (Julienne) et la lame pour découper en
dés sont trés tranchantes au niveau des surfaces de la lame et de la rape !
Ainsi, utilisez ces accessoires avec |'attention nécessaire afin d’éviter toute
blessure.

1. Placez la tige d'orientation sur I'arbre de transmission de la partie moteur.

i NOTE:
Sur la fig. 3 : Une marque se situe au fond du bol. Les symboles g™
et [ se trouvent sur le moteur.

2. Alignez la marque du bol sur le symbole gy . Tournez légerement le bol
dans le sens des aiguilles d'une montre. Il s'emboite.

3. Sélectionnez un accessoire. Placez-le sur la tige d'orientation.

4. Fermez le bol de travail avec le couvercle. Fixez-le en le tournant dans
le sens des aiguilles d'une montre jusqu’a ce qu'il S'emboite dans le
mécanisme de verrouillage de la poignée en émettant un clic.

Utilisation de I'appareil comme presse-agrumes

Montez le bol de travail comme décrit ci-dessus.

3. Placez la passoire sur la tige d'orientation. Tournez-la dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu'a ce qu'elle semboite dans le mécanisme
de verrouillage de la poignée en émettant un clic.

4. Placez le presse-agrumes sur la tige d'orientation.

Produit / Type de préparation Quantité Accessoire (Q ) PuEses for_lctlonnement
\ maximum
Pate lourde (p.ex. pate levée) Max. 1,0 kg Accessmr © pour perif Point 1 2 minutes
mélanger
Pétrissage (Pate a biscuits ou a Max. j,5 kg Accesso[re pour pétrir/ Point 1-2 2 minutes
gaufres) (1 litre) mélanger
Blanc d'ceuf fouetté Min. 2 blancs d ,oeufs Accesso[re pour pétrir/ Point 3 - MAX 4 minutes
Max. 8 blancs d'ceufs mélanger
CEufs brouillés Min. 2 ceus Accesso[re pour péri/ Paint 1 - MAX 1 minute
Max. 7 ceufs mélanger
Créme Min. 200 ml Accessoire pour pétrir/ Point 1 2 minutes
Max. 800 ml mélanger Point2 - 3 4 minutes
Blanc d'ceuf fouetté Min. 2 blancs d oeufs Fouet Point 3 - MAX 4 minutes
Max. 8 blancs d'ceufs
. Min. 200 ml . 1 minute
Creme Max. 800 ml Fouet Point 3 - MAX 4 minutes
Mousse de lait (3,5% de matiére Min. 100 ml Fouet Point 2 - MAX 30 secondes
grasse) Max. 250 ml Point 3 - MAX 2 minutes
Sauce, créme-dessert, pate a crépe Min. 125 mi Fouet Point 1 -2 1 minute
' P P Max. 750 ml Point 1 30 secondes
o . ) Min. 100 ml .
Liquides, boissons frappées Max. 750 ml Fouet Point 1 30 secondes
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Durée de fonctionnement

Produit / Type de préparation Quantité Accessoire maximum
Decouper des fruits, légumes, plantes Min. 200 g ' Lame pour , MAX 30 secondes
aromatiques Max. 700 g découper en dés
Purée de légumes Max. 700 g , Lame pour , Point2-3 1 minute
découper en dés
. Min. 100 g Lame pour .
Hacher des noix Max. 700 g découper en dés MAX 1 minute
N . Min. 100 g Lame pour
Réper du chocolat a cuire Max. 500 g découper en dés MAX 30 secondes
Découper la viande en dés Min. 200 g . Lame pour . MAX 30 secondes 0
Max. 500 g découper en dés 5..
Min. 200 g Lame pour =
Broyer des glagons Max. 500 g découper en dés MAX 20 secondes §
T
Hacher des concombres, carrottes Max. 1,2 litre Lame tranchante Point 1 5 minutes
Raper des carotes, des rads, du Max. 1,2 litre Répe Point 1 5 minutes
fromage
Réper de§ pommes de terre, du Max. 1.2 itre Disque pour raper les Point 1 5 minutes
fromage a pate dure pommes de terre
Couper des pommes de terre, du Lame pour faire des
P P ' Max. 1,2 litre frites/des lamelles fines Point 1 5 minutes
chou-rave, des carottes .
(Julienne)
Presser des agrumes Max. 1,2 litre Passoire et cone du Point 1 5 minutes
presse-agrumes
Notes importantes pour les utilisations individuelles +  Lorsque vous pétrissez et hachez, versez les ingrédients dans le
/\ ATTENTION : tube d'alimentation. Utilisez le poussoir pour introduire les aliments

dans l'orifice de remplissage. N'appuyez pas trop sur le poussoir.
+  Sivous utilisez 'appareil comme presse-agrumes, veuillez suivre les

points suivants :

- Le cbne du presse-agrumes commence a tourner dés que vous
allumez l'appareil.

- Travaillez uniquement a la vitesse la plus basse.

- Coupez les agrumes en deux. Pressez une moaitié contre le cdne du
presse-agrumes.

- Arrétez le processus de temps en temps pour retirer la pulpe de la
passoire.

- Eteignez l'appareil avant d’enlever le bol avec la passoire et le cone

+ Ne hachez pas les aliments durs tels que les grains de café, les noix
de muscade, le curcuma ou les gros morceaux de chocolat a cuire ! La
lame peut alors s'abimer !

+ Ne dépassez pas les quantités et durées de fonctionnement indiquées
dans le tableau.

+  Fixez toujours I'accessoire pour pétrir/mélanger ou la lame pour
découper en dés au bol avant d'ajouter les ingrédients. Appuyez sur
I'accessoire au fond du bol.

+  Sivous pétrissez la pate lourde, n'ajoutez pas tous les ingrédients a
la fois dans le bol de travail. Commencez uniquement le pétrissage

avec la farine de blé, le sucre et les ceufs. Ajoutez doucement le du presse-agrumes.
liquide dans le tube d’alimentation pendant le pétrissage. - Réfrigérez le jus d'agrumes pas plus d'un jour.
+  Coupez d'abord les aliments que vous souhaitez hacher en petits - Ne rangez jamais le jus d'agrumes dans un récipient en métal. L'acide

morceaux. o . o ‘ du jus endommage le métal. Les ions métalliques se forment et
+  Siles ingrédients restent collés a I'accessoire pour pétrir/mélanger, & affectent le godit du jus.

la lame pour découper en dés ou a la paroi interne du bol, effectuez

les points SUiV?“tS L , o . Terminer I'utilisation de I'appareil et enlever le bol

1.~ Eteignez fappareil. Attendez que laccessoire aréte de fonction- 1. Eteignez I'appareil. Attendez que I'accessoire arréte de fonctionner.
ner. 2. Débranchez 'appareil de la prise.

2. Retirez e couverdie du bol. 3. Tournez le couvercle ou la passoire dans le sens inverse des aiguilles

3. Utilisez la raclette a pates pour enlever les ingrédients de
I'accessoire ou de la paroi interne du bol.

+  Sivous battez les blancs d’ceufs, assurez-vous que le bol et le fouet
sont secs et entierement débarrassés de graisse. Le blanc d’ceuf doit
étre a température ambiante.

+ Pour raper le chocolat, n'utilisez que la lame pour découper en dés,
pas une rape. Le chocolat doit étre bien refroidi.

+  Lorsque vous coupez du fromage a péate dure ou du chocolat, n'uti-
lisez pas I'appareil trop longtemps. Ces ingrédients peuvent fondre
sous la chaleur de 'appareil et devenir grumeleux.

d’une montre pour libérer le bol.

Enlevez 'accessoire.

Faites pivoter le bol de travail pour le déverrouiller en le tournant dans
le sens inverse des aiguilles d'une montre. Soulevez le bol en I'éloi-
gnant du boitier moteur. Surveillez la tige d’orientation.

Utilisez la raclette a pates pour enlever le contenu du bol.

Nettoyez toutes les piéces utilisées comme décrit sous “Nettoyage”.

N o
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Mélangeur
Consignes d'utilisation du mélangeur

/N AVERTISSEMENT : Les lames du melangeur sont tranchantes !
* Ne mettez jamais les mains dans le récipient a mélanger monté !
+ llyaunrisque de blessure lorsque vous nettoyez et videz le récipient a
mélanger | Manipulez les lames du mélangeur avec grand soin !
+ Ne versez pas d'ingrédients liquides dont la température est supérieure. 1. Alignez la marque du récipient a melanger sur le symbole g
460°C dans le récipient a mélanger ! Danger de brilures ! 2. Tournez légérement le récipient & mélanger dans le sens des aiguilles
d’'une montre. Il Semboite.

Montage du récipient a mélanger
Pour cela, consultez également les figures 6 et 7 de la page 6.
i NOTE:

Sur la fig. 6 : Une marque se situe au fond du récipient a mélanger. Les
symboles i et @ se trouvent sur le moteur.

/N ATTENTION :

* Ne placez pas des ingrédients durs tels que des noix ou des grains de Préparation
café dans le récipient a mélanger. 1. Coupez tous les ingrédients en petits morceaux.

* Leslames dans le récipient & mélanger ne servent qua écraser des 2. Versez les ingrédients dans le récipient 8 mélanger. respectez la
glagons. capacité maximale.

. 3. Fixezle couvercle sur le récipient a mélanger.

B CONSEILS: 4. Fermez le couvercle a l'aide du bouchon (17).

+ Lorsque vous préparez des boissons a base de glace pilée, ajoutez
uniquement des glagons au cours du mélange. Les glagons seront

o . Utilisation du mixeur
écrasés pendant le mélange.

Vous pouvez sélectionner une vitesse avec le bouton de contréle.

* Nutilisez pas le mélangeur sans ingrédients ! Si le récipient est bien rempli ou que le liquide devient mousseux, sélection-
* Ne dépassez pas la capacité maximale (1750 ml) comme indiqué sur le nez une vitesse moins élevée.

récipient a mélanger !
+ Sivous utilisez du liquide Iégérement moussant (p. ex. le lait), versez-le Verser de nouveaux ingrédients

dans e recipient a mélanger jusqu'a 900 ml maximum. 1. Eteignez lappareil. Attendez 'arrét complet de la lame.

+ Nallumez le mixeur quavec le couvercle et le bouchon fixé. Fixez le cou- o
vercle en le toumant légérement dans le sens des aiguilles d'une montre. 5
+ N'enlevez pas le couvercle pendant utilisation ! Attendez 'arrét complet 4
de la lame avant d'ouvrir le couvercle.
o Si Iq mélange ne vous satisfait pas, suivez les points suivants : Arréter le fonctionnement
1. Eteignez I'appareil. 1
2. Enlevez le couvercle du récipient a mélanger. 2
3. Libérez les ingrédients collés a l'aide de la raclette a pates. Remuez 3
les ingrédients avec la raclette tout en gardant une distance par rap-
port a la lame d’au moins 2 cm environ. 4
4. Enlevez une faible quantité d'ingrédients. Procédez a des quantités 5
plus petites ou ajoutez du liquide.

. Versez les ingrédients ou les épices au retrait du bouchon.
. Fermez le couvercle et mettez a nouveau le bouchon.
. Le fonctionnement continue.

. Eteignez l'appareil. Attendez l'arrét complet de la lame.

. Débranchez I'alimentation électrique.

. Tournez le récipient a mélanger dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre et enlevez-le du boitier moteur.

. Enlevez le couvercle avant de versez le contenu.
Nettoyez toutes les pieces utilisées comme décrit dans “Nettoyage”.

/N NOTE IMPORTANTE :
Ne rangez pas les jus d'agrumes ou les aliments acides dans les réci-
pients métalliques.

Nettoyage

/N\ AVERTISSEMENT :

» Débranchez toujours l'appareil de la prise avant de retirer les accessoires !

* Quoi qu'il arrive, ne plongez pas la partie moteur dans I'eau. Ceci peut occasionner des électrocu-
tions ou des incendies.

« Certaines parties des accessoires sont trés tranchantes. Il y a un risque de blessures !

/\ ATTENTION : /N ATTENTION :
+ Nutilisez pas de brosses métalliques ou d'autres types d'ustensiles * Les ustensiles ne sont pas adaptés pour le lave-vaisselle. La chaleur et
abrasifs pour le nettoyage. les produits de nettoyage agressifs peuvent les déformer ou les décolorer.
+ Nutilisez pas de produits de nettoyages agressifs ou abrasifs. + Ne rincez pas le fouet dans un bol d’eau chaude ou sous I'eau cou-
rante. Si I'eau s'infiltre dans I'accessoire, vous ne pouvez pas I'enlever.
Boitier du moteur + Vous pouvez nettoyer tous les autres composants qui ont touché les
+ Nettoyez le boitier uniquement avec un chiffon humide et une goutte de aliments dans un bol d'eau chaude.
liquide vaiselle. Séchez avec un tissu. * Rincez a 'eau pure et séchez bien.
+ Vous pouvez simplement enlever les deux batteurs de 'accessoire.
Accessoires de 'appareil de cuisine Fixez-les a nouveau sur 'accessoire apres les avoir nettoyés et séchés.

/A AVERTISSEMENT : Risque de blessures ! Vérifiez que les batteurs sont bien fixés.

Des parties de 'accessoire sont trés tranchantes !
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Accessoires du mélangeur

Prénettoyage
Remplissez d’eau la moitié du récipient & mélanger et faites fonctionner
I'appareil pendant 10 secondes environ. Jetez le liquide.

Entretien général
+ Enlevez le récipient @ mélanger pour bien le nettoyer.

/N AVERTISSEMENT : Risque de blessures !
Les lames et 'assemblage de lames sont tranchants.

+ Vous pouvez nettoyer le récipient a mélanger et le couvercle avec le
bouchon dans un bol d'eau chaude. Puis, rincez a I'eau propre et séchez
les pieces.

Stockage

* Nettoyez I'appareil comme indiqué. Assurez-vous que tous les acces-
soires sont entierement secs.

+ Nous vous recommandons de conserver 'appareil dans son emballage
d'origine si vous ne I'utilisez pas pendant longtemps.

+ Conservez toujours 'appareil hors de portée des enfants dans un endroit
sec et bien aéré.

Dépannage
L'appareil ne fonctionne pas

Cause possible :
L'appareil ne regoit pas d’alimentation électrique.

Solution :

+ Vérifiez la prise avec un autre appareil.
+ Branchez correctement la fiche secteur.
+ Veérifiez le disjoncteur principal.

Cause possible :
L'appareil est défectueux.

Solution :
+ Contactez notre centre de service ou un spécialiste.

Autres causes possibles :
Votre appareil est équipé d'interrupteurs de sécurité.
lls empéchent le démarrage accidentel du moteur.

Solution :
+ Vérifiez la bonne position du
- du bol de travail
- du couvercle du bol de travail ou
- de la passoire ou
- du récipient a mélanger.

Caracteristiques techniques

MOGBIE ..ot PC-KM 1063
Alimentation :.........ccceeeeriniiereeineinnns
Puissance consommée nominale : ....
Puissance consommée max. : ............
Classe de ProteCtion : ... .ot seeessesssssssenees Il
Poids net (Appareil avec bol a mélanger et

OUtil de PALSSAGE) & ...cvvvvcrvrcerieerieeriee e environ. 2,60 kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications techniques ainsi
que des modifications de conception dans le cadre du développement
continu de nos produits.

Cet appareil est conforme a toutes les directives CE en vigueur, telles que
les directives sur la compatibilité électromagnétique et les faibles tensions et
a été fabriqué selon les derniers réglements de sécurité.

)i

Elimination
Signification du symbole “Elimination”

Prendre soin de I'environnement, ne pas jeter des appareils électriques
avec les ordures ménageéres.

Porter les appareils électriques obsoletes ou défectueux dans les centres de
récupération municipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur l'environnement et la santé en luttant
contre les déchets sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres formes de réutilisation des
appareils électriques usagés.

Votre municipalité vous fournira les informations nécessaires sur les centres
de collecte.
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Instrucciones de servicio

Gracias por elegir nuestro producto. Esperamos que este aparato le ofrezca

muchas horas de disfrute.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefialadas en especial

Siga estas advertencias incondicionalmente, para evitar accidentes y dafios

en el aparato:

&\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles riesgos de
herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

1 NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Contenidos
Ubicacion de los controles

Diagramas de montaje de recipientes de trabajo y accesorios.............
Imagen del montaje del vaso de Datir ...

NOTAS GENETAIES.........ivviereieeeeeeees s s s s
NifioS y Personas dBbIlES ............ucwueeerceueriersieeeeesesss s

Consejos de seguridad especiales para este aparato

Uso para el que eSta destinado ..........ccccreereeinnreeinnseeinsesssesssssnnens

Descripcion de las partes/piezas suministradas

Desembalaje del aparato...........cocereernesncrnnssinssssssssssssssssessssssenns

INStrUCCIONES A€ USO GENEIAL.......cvvverercriereiesseesisss s ssesssssens
Funcionalidad del diSPOSItIVO ... seiesisesesesesssseens
CONEXION BIECHICA ... vvvvereeraeersrerseressesesesssss s

Uso del recipiente de trabajo ...
Montaje del recipiente de trabajo y los accesorios
Tabla de uSO de 0S @CCESOMOS........rvermrrerrrireerireerireeriee e
Notas importantes para [0s usos eSpecificos ........cccovverrverrrrrrerrrcrnnen.
Fin del funcionamiento y extraccion del recipiente

I 072 Lo (o] - OO OSSOSO
Instrucciones de uso de 1a batidora............oc.eerreeeneeenererneeeneeereeieneeennes
Montaje del vaso de Datir...........c.oweeerenneineeneeseeeeeeeeeeeseeeeeeenes
PrEParaCiOn .........cocevueiieeneiesiesisssssss st ssssesssssssens
USO de 18 DALAOIA .......cvoveeerereeieeieeeeie et

Rellenar con iNGredientes ..........o.rieenrineensiesseesessesssissessssessnees 30
Paro del funCionamiento ..o ssseesenes 30
LIMPIZA ...ttt st 30
Carcasa del MOLOT ..ottt 30
Accesorios del electrodoméstico de CoCina..........ccceuueevverrrciireienereeinnns 30
Accesorios de [a batidora...........ccc.ecieeeiiieescee s 30
AlMACENAMIENTO ....vvvvireieritete et esb bbbt bes 30
ResoluCION de ProbIemas..........cc..rinrineessiissessssssssssss s il
Especificaciones teCnicas. ... 31
ElMINACION ..ottt sseses 31
Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenidamente el manual

de instrucciones y guarde éste bien incluido la garantia, el recibo de pago y

si es posible también el carton de embalaje con el embalaje interior. En caso

de dejar el aparato a terceros, también entregue el manual de instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin previsto.
Este aparato no esta destinado para el uso profesional.

+ No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la entrada directa de
rayos de sol, a la humedad (en ninglin caso sumerja el aparato en agua)
y a los cantos agudos. No utilice el aparato con las manos hiimedas.

En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire de momento la
clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja de enchufe (por
favor tire de la clavija y no del cable), cuando no quiera utilizar el aparato,
montar piezas o en caso de limpieza o defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la habitacion,
desconecte siempre el aparato. Retire la clavija de la caja de enchufe.

+ Elaparato y el cable de alimentacion de red se deben controlar regu-
larmente para garantizar que no estén dafiados. En caso de que se com-
probara un dafio, no se podra seguir utilizando el aparato.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de seguridad...”
indicadas a continuacion.

Nifios y personas débiles
+ Para la seguridad de sus nifios no deje material de embalaje (Bolsas de
plastico, cartdn, poliestireno etc.) a su alcance.

I\ AVISO!
No deje jugar a los nifios con la Idmina. jExiste peligro de asfixia!

Consejos de seguridad especiales para este aparato

/N AVISO: Riesgo de lesiones.

* Las hojas de rallado y corte, la hoja de rallado de patatas, la hoja para patatas fritas/Julienne y la
hoja de troceado estan muy afiladas en sus superficies de corte y rallado. Use estos accesorios con

el cuidado adecuado para evitar heridas.

* No intente alcanzar nada dentro del recipiente, la hoja situada en el fondo puede provocar heridas.
+ No vierta liquidos a una temperatura superior a 60°C en el recipiente de mezcla ni el recipiente de

trabajo. Riesgo de quemaduras.

» Desconecte el aparato y desenchufe de la red antes de cambiar los accesorios o piezas que se mue-

ven durante el funcionamiento.

+ Antes de conectar el aparato, asegurese de que el accesorio esta correctamente acoplado.
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/N AVISO: Riesgo de lesiones.

* Mientras esté en uso, asegurese de que no haya objetos, por ejemplo, cucharas o rasquetas en el
recipiente.

« Cuando presione los alimentos, use siempre el émbolo incluido, no sus dedos, un tenedor u otros
objetos para evitar heridas o riesgos.

* No repare usted mismo el dispositivo. Contacte con personal autorizador. Para evitar riesgos, el fabri-
cante, nuestro servicio de atencién al cliente u otro especialista cualificado debe cambiar el cable de
corriente dafiado con un cable equivalente.

» Este aparato no debe ser utilizado por los nifios.

 Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Los aparatos pueden ser utilizados por personas con discapacidad fisica, psiquica o sensorial o con
falta de experiencia y conocimiento si estan bajo supervision o se les dan instrucciones acerca del
uso del aparato de una manera segura y si entienden los riesgos implicados.

/\ ATENCION:

+ No sumerja el aparato en agua para su limpieza. Siga las instrucciones segun lo estipulado en el
capitulo “Limpieza”.

* No llene los recipientes con alimentos duros, como granos de café, nuez moscada o grandes trozos
de chocolate para cocinar. Las hojas podrian dafarse si lo hace.

+ El dispositivo esta equipado con conmutadores de seguridad. No use el aparato si se producen ano-
malias o si los conmutadores de seguridad se han manipulado.

* Ponga el dispositivo sobre una superficie estable, plana y resistente.

* No use el aparato sin contenido.

* Procese exclusivamente alimentos con este dispositivo.

+ No apague nunca el aparato girando la jarra de batido o el recipiente ni su tapa. Use siempre el man-
do o uno de los botones para apagar el aparato.

+ No mueva el aparato durante el funcionamiento; apaguelo siempre primero de la alimentacion. Trans-
porte siempre el aparato con ambas manos.

~
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Uso para el que esta destinado Descripcion de las partes/piezas suministradas

Este aparato esta disefiado como Vision general de los mandos en pagina 3:
+ Amasadora/batidora para preparar masa, cremas, crema, clara de huevo 1 Empujador

batida; 2 Tapa del recipiente de trabajo con hueco de alimentacion
+ Multi picadora para picar alimentos féciles de cortar; 3 Cuchilla 0 accesorios para amasar y batir
« Exprimidor de citricos para extraer zumo; 4 Recipiente de trabajo
« Batidora para purés, batir o mezclar; g E.U”.ta del guia

e - je impulsor
Esté d:l'senado solamente con estas finalidades y solamente puede usarse 7 Panel de control
para elas. 8 Chasis motor
Sélo se puede utilizar en la forma descrita en este manual de instrucciones. 9 Accesorio de batido

El aparato no se puede utilizar con fines comerciales. 10 Hoja de troceado .
. ) , 11 Hoja para patatas fritas / Julienne
Cu~anU|er otr.o uso no se conS|‘dera C(’)r.no el pretendido y puede dar lugar a 12 Hoja de rallado de patata
dafios materiales o incluso lesiones fisicas. 13 Hoja de rallado fino / corte
El fabricante no asume ninguna responsabilidad por los dafios derivados de 14 Hoja de rallado grueso / corte
un uso distinto al especificado. 15 Cono de exprimido de citricos
16 Colador de filtro
17 Tapon de la jarra de batido

—
oo

Tapa de jarra de batido con agujero para llenado
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19 Jarra de batido
No mostrado: Espéatula para masa

Desembalaje del aparato

/N AVISO: Riesgo de heridas.
Algunas piezas del accesorio estan muy afiladas.

1. Retire el embalaje del aparato.

2. Retire todos los materiales de embalaje, tales como peliculas de plasti-
€0, bridas y embalaje de la caja.

3. Compruebe que todas las piezas estén en la caja.

i NOTA:

Es posible que queden residuos derivados de la produccién o polvo en el
aparato. Le recomendamos que limpie el aparato tal como se describe en
‘Limpieza”.

Instrucciones de uso general

Funcionalidad del dispositivo
+ Eldispositivo esté equipado con conmutadores de seguridad. El aparato
solamente puede usarse si tiene en cuenta lo siguiente:

- Alinstalarlo en el chasis motor, el recipiente de trabajo o la jarra de
batido con el bloque de cuchillas debe encajar audiblemente en su
lugar.

- Cuando use el recipiente de trabajo, la tapa o el colador de filtro
deben encajar audiblemente en su lugar sobre el recipiente.

+ Puede ajustar la velocidad con el mando. Comience siempre lentamente
con una velocidad baja. Aumente lentamente la velocidad.

+ PULSE = Modo pulsacién: sujete el mando en esta posicién para ejecu-
tar el aparato en el ajuste de velocidad maxima.

+ 0 esta en posicion de apagado.

/\ ATENCION:
+ Coloque siempre el mando en la posicion 0 antes de enchufar.

Tabla de uso de los accesorios

/\ ATENCION:

+ No utilice el aparato mas de 5 minutos de manera continua. Deje enfriar
durante 10 minutos.

+ Desenchufe de la toma de corriente después de usar.

Conexion eléctrica

Asegurese de que la alimentacion corresponda con las especificaciones de
la etiqueta identificadora.

Uso del recipiente de trabajo

Montaje del recipiente de trabajo y los accesorios
Consulte las figuras 1 a 5 en las paginas 4 y 5 para ello.

A AVISO:

Las hojas de rallado y corte, la hoja de rallado de patatas, la hoja para
patatas fritas/ Julienne y la hoja de troceado estan muy afiladas en sus su-
perficies de corte y rallado. Use estos accesorios con el cuidado adecuado
para evitar heridas.

1. Coloque la punta de guia sobre el eje impulsor de la parte del motor.

i NOTA:
En la fig. 3: El bol tiene una marca en la parte inferior. Los simbolos
oY @ se pueden encontrar en el motor.

2. Alinee la marca del bol con el simbolo ™. Gire el bol un poco en el
sentido de las agujas de reloj para que se acople en su sitio.

3. Seleccione un accesorio. Coloquelo sobre la punta de guia.

4. Cierre el recipiente de trabajo con la tapa. Fijela girandola hacia la dere-
cha hasta que encaje de forma audible en el mecanismo de bloqueo del
asa.

Usar el aparato como exprimidor de citricos

Monte el recipiente de trabajo del modo descrito anteriormente.

3. Coloque el colador de filtro sobre la punta de guia. Girelo hacia la dere-
cha hasta que encaje de forma audible en el mecanismo de bloqueo del
asa.

4. Coloque el cono de exprimido de citricos sobre la punta de guia.

Producto / Tipo de preparacion Cantidad EENEE (. Tiempo maximo de uso
b~ < 4
Masg densa Méx. 1,0 kg Herramienta dg amasado Punto 1 2 minutos
(p. €j., masa con levadura) / removido
Masa de mezcla Max. 1,5 kg Herramienta de amasado .
. . Punto 1-2 2 minutos
(masa de galletas o gofre) (1litro) / removido
Clara de huevo batida Ml.n' 2 claras de huevo | Herramienta de. amasado Punto 3 - MAX 4 minutos
Max. 8 claras de huevo / removido
Huevos revueltos M',n' 2 huevos Herramienta de. amasado Punto 1 - MAX 1 minuto
Max. 7 huevos / removido
Nata Min. 200 ml Herramienta de amasado Punto 1 2 minutos
Max. 800 ml / removido Punto2-3 4 minutos
Clara de huevo batida M[n. 2 claras de huevo Batidor de huevo Punto 3 - MAX 4 minutos
Max. 8 claras de huevo
Nata M!n. 200 ml Batidor de huevo Punto 3 - MAX 1 minuto 4 minutos
Méax. 800 ml
Espuma de leche Min. 100 ml Batidor de huevo Punto 2 - MAX 30 segundos
(contenido en grasa 3,5%) Max. 250 ml Punto 3 - MAX 2 minutos
Decoracion, pudin, masa para pan- Min. 125 ml Batidor de huevo Punto1-2 1 minuto
queque Méx. 750 ml Punto 1 30 segundos
Liquidos, batidos Min. 100 m Batidor de huevo Punto 1 30 segundos
quIeos, Max. 750 ml g
Cortar fruta, verdura, hierbas Ml,n' 2009 Hoja de troceado MAX 30 segundos
Max. 700g
Puré de verdura Max. 700g Hoja de troceado Punto2-3 1 minuto
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Producto / Tipo de preparacion Cantidad Herramienta (. Tiempo maximo de uso
b < 4
MAX

Picado de frutos secos M|,n. 100g Hoja de troceado 1 minuto

Max. 700g

o Min. 100g . ;

Rallado de chocolate culinario . Hoja de troceado MAX 30 segundos

Max. 500g
Troceado de camne M|,n. 200g Hoja de troceado MAX 30 segundos

Max. 500g
Picado de cubitos de hielo M',n' 2009 Hoja de troceado MAX 20 segundos

Max. 500g
Picado de pepino, zanahoria Max. 1,2 litros Hoja de corte Punto 1 5 minutos
Rallado de zanahoria, rabano, queso Max. 1,2 litros Hoja de rallado Punto 1 5 minutos
Rallado de patatas, queso duro Max. 1,2 litros Disco de rallado de patata Punto 1 5 minutos
Corte de patatas, colinabo, zanahoria Max. 1,2 litros Hoja paiﬁ:;itzs frtas / Punto 1 5 minutos
Exprimido de citrico Méx. 12liros | Codor defitroy cono Punto 1 5 minutos

de exprimido

Notas importantes para los usos especificos - Apague el aparato antes de sacar el recipiente con el colador de filtro
/\ ATENCION: y el cono de exprimido. N ' N '
X - Puede conservar el zumo de citricos en frio un méximo de un dia.

No pique alimentos duros, como granos de café, nuez moscada, clrcu-
ma o grandes trozos de chocolate para cocinar. Podria dafiar la hoja.
+ No exceda las cantidades y tiempos de uso indicados en la tabla.

+  Coloque siempre el accesorio de amasado / removido o la hoja de

- No guarde nunca el zumo de citricos en recipientes metalicos. El
acido del zumo corroera la superficie metalica. Se crearian iones de
metal que afectarian al sabor del zumo.

troceado en el recipiente antes de afiadir los ingredientes. Presione Fin del funcionamiento y extraccion del recipiente
ellaccgsorlo hasta el fondo del recipiente. . . . 1. Apague el aparato. Espere a que el accesorio deje de girar.
+  Siestd amasando una masa densa, no afiada todos los ingredientes 2 Desconecte el enchufe de alimentacion
enel re.(‘,lplent(? de una vez. In|(i|e el proceso de qmgsado solamen.te 3. Gire la tapa o el colador de filtro hacia la izquierda para abrir el reci-
con harina, azucar y huevos. Afiada lentamente liquidos por el agujero piente
dCe shmeptamop du:gnte teI procesolde amasadot. i 4. Saque el accesorio.
S'OI €p rlmeijr.o ?S almentos qu? th|era plcatr eg\ rozos p()je?uenogd 5. Gire el recipiente de trabajo hacia la izquierda para sacarlo. Levante
II Oﬁ ”.19;9 ten rtes S€ pegan a ta erra|m|en a g 'etamas: IO re'm.owt 0 el recipiente del chasis del motor. Tenga cuidado con la punta de guia.
ola zja €co e,.o: se aS|e? an en, a. pared interna def recipiente, 6. Use la espatula para masa para sacar el contenido del recipiente.
proceda como Se indica a continuacion: 7. Limpie todas las piezas usadas como se describe en “limpieza”.

1. Apague el aparato. Espere a que el accesorio deje de girar.
2. Saque la tapa del recipiente.

3. Use la espéatula para masa para sacar los ingredientes del acce- _ L? batidora
sorio 0 la pared lateral del recipiente. Instrucciones de uso de la batidora
*  Sibate claras de huevo, asegirese de que el recipiente y el batidor /N AVISO: La cuchilla del interior de la batidora esta muy afiladal

estén secos y totalmente libres de grasa. La clara de huevo debe
estar a temperatura ambiente.

+ Pararallar chocolate, use exclusivamente la hoja de troceado, no la
hoja de rallado. El chocolate debe estar bien frio.

+ No introduzca las manos en el vaso de batir montado!

+ Existe el riesgo de lesionarse al limpiar y vaciar la jarra de zumo. Mani-
pule la cuchilla de la batidora con mucho cuidado.

+ No vierta ingredientes liquidos mas calientes que 60 °C en el vaso de

+ Cuando corte queso duro o chocolate, no deje funcionar demasiado batir.
tiempo el aparato. Estos ingredientes se pueden fundir al calentarse
el aparato y ponerse grumosos. /\ ATENCION:
+  Cuando pique y ralle, ponga los ingredientes por el agujero de ali- + No coloque ingredientes duros como frutos secos o granos de café en
mentacion. Use el émbolo para empuijar los alimentos por el agujero e | vaso de batir.
de llenado. No aplique demasiada presion en el émbolo. + La cuchilla del vaso de batir no es adecuada para picar cubitos de
+  Siusa el aparato como exprimidor de citricos, tenga en cuenta lo hielo.
siguiente: ]
- El cono de exprimido comenzara a girar en cuanto encienda el i RECOMENDACION:
aparato. + Al preparar bebidas con hielo picado afiada solamente los cubitos de
- Trabaje exclusivamente a la velocidad mas baja. hielo durante el proceso. Los cubitos de hielo se picaran durante el
- Corte los citricos por la mitad. Empuije la mitad de la fruta sobre el proceso de batr.
cono de exprimido. + No utilice la batidora sin ingredientes!
- Interrumpa el proceso de vez en cuando para sacar la pulpa del » No supere la capacidad méaxima (1750 ml) segin lo indicado en el vaso
colador de filtro. de batir.
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+ Siusa liquidos que produzcan espuma (como la leche), vierta un maxi-
mo de 900 ml en la jarra de batido.
+ Encienda la batidora exclusivamente con la tapa y el tapdn colocados.

Fije la tapa girando un poco en el sentido de las agujas del reloj.

+ No retire la tapa durante el funcionamiento! Espere a que la hoja se
detenga antes de abrir la tapa.
+ Sino esta satisfecho con los resultados, proceda del modo siguiente:

1. Apague el aparato.

2. Saque la tapa de la jarra de batido.

3. Suelte cualquier ingrediente pegado con la espéatula para masa.
Remueva los ingredientes con la espatula. Mantenga una distancia
de al menos 2 cm de la hoja al hacerlo.

4. Saque parte del contenido. Procese cantidades mas pequefias o
afiada algo de liquido.

Montaje del vaso de batir
Para hacerlo, consulte las figuras 6 y 7 de la pagina 6.
i NOTA:

En la fig. 6: La jarra de la batidora tiene una marca en la parte inferior.
Los simbolos ;™ y fl s€ puede encontrar en la parte del motor.

1. Alinee la marca de la jarra de zumo con el simbolo gy .
2. Gire la jarra de la batidora un poco en el sentido de las agujas del reloj
para que se acople en su sitio.

2.

3.
4.

Llene el vaso de batir con los ingredientes. Observe la capacidad
maxima.

Coloque la tapa sobre la jarra de batido.

Cierre la tapa con el tope (17).

Uso de la batidora

Se puede seleccionar cualquier velocidad con el mando.

Sila jarra esta llena o el liquido echa espuma, seleccione una velocidad
menor.

Rellenar con ingredientes

1.
2.
3.
4.

Desconecte el aparato. Espere a que la hoja se detenga.

Llene de ingredientes o especias a través de la abertura del tope.
Cierre la tapa o la abertura del tope de nuevo.

Siga el funcionamiento.

Paro del funcionamiento

1.
2.

4.

5

Desconecte el aparato. Espere a que la hoja se detenga.
Desenchufe de la red de alimentacion.

Gire la jarra de batido hacia la izquierda para soltarla del chasis del
motor.

Retire la tapa antes de verter el contenido.

Limpie todas las piezas usadas segun lo descrito en “Limpieza”.

/N NOTA IMPORTANTE:

Preparacion No almacene zumos de futras o alimentos acidos en recipientes metali-
1. Corte todos los ingredientes en trozos pequefios. Cos.
Limpieza

N\ AVISO:

» Desconecte siempre el enchufe antes de sacar los accesorios.
+ No sumerja nunca la parte del motor en agua para limpiarla. Puede provocar electrocucion o incendio.
+ Algunas piezas de los accesorios estan muy afiladas. Riesgo de heridas.

/\ ATENCION:
+ No use cepillos metalicos ni otros utensilios abrasivos para limpiar.
+ No use agentes limpiadores agresivos ni abrasivos.

Carcasa del motor

+ Limpie la carcasa solo con un pafio humedo y un chorrito de jabén liqui-
do. Seque con un pafio.

Accesorios del electrodoméstico de cocina

/\ AVISO: Riesgo de heridas.
Algunas piezas del accesorio estan muy afiladas.

/\ ATENCION:

+ Los accesorios no pueden ponerse en el lavavajillas. El calor y los
agentes limpiadores agresivos pueden deformar o decolorar los acce-
SOrios.

+ No enjuague el accesorio de batido en un recipiente de agua caliente ni
con agua corriente. Si entra agua en el accesorio no podra eliminarse.

¢ Puede limpiar todos los demas componentes que entran en contacto con

alimentos en un recipiente con agua caliente.

+ Aclare con agua limpia y seque completamente.

+ Los dos batidores pueden sacarse del accesorio. Vuelva a colocarlos en
el accesorio tras limpiarlos y secarlos. Compruebe que el batidor esté
bien fijado.
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Accesorios de la batidora

Limpieza preliminar
Llene el vaso de batir hasta la mitad de agua y haga funcionar el aparato
durante aproximadamente 10 segundos. Deseche el liquido.

Limpieza general

Retire el vaso de batir para limpiar completamente.

I\ AVISO: Peligro de dafios fisicos!
La cuchilla y el conjunto de la cuchilla estan muy afilados.

Puede limpiar la jarra de batido y la tapa con tapon en un recipiente con
agua caliente. A continuacion, enjuague con agua limpia y seque las
piezas.

Almacenamiento

Limpie el aparato conforme a las instrucciones. Asegurese de que todos
los accesorios estan completamente secos.

Le recomendamos que guarde el aparato en el embalaje original si no va
a utilizar el aparato durante un largo periodo de tiempo.

Mantenga siempre el aparato fuera del alcance de los nifios en un lugar
seco Y bien ventilado.



Resolucion de problemas
El aparato no funciona.

Posible causa
El aparato no recibe suministro eléctrico.

Solucién:

+ Compruebe la toma con otro aparato.

+ Enchufe el cable correctamente.

+ Compruebe el disruptor de circuito principal.

Posible causa:

El aparato esta defectuoso.

Accion:

+ Péngase en contacto con nuestro centro de servicios 0 con un especia-
lista.

Otras causas posibles:
El aparato esta equipado con interruptores de seguridad.
Evitan que el motor arranque de manera fortuita.

Solucién:
+ Comprobar la posicion correcta de
- el recipiente de trabajo
- latapa del recipiente de trabajo o
- el colador de filtro 0
- lajarra de batido.

Especificaciones técnicas

MOGEIO: .....ocvvvverrerrieseies s PC-KM 1063
Alimentacion: ............c..ccecvverrveeernnns 20-240 V~, 50/60 Hz
Potencia nominal de CONSUMO: .........vvervemreinreerernresssssssssesssensenns 1000 W
Potencia maxima de CONSUMO: ......cuuurvrrrermrrimeessesmsesssssssssesssesssnns 1200 W
ProteCCION ClASE: ......ouvvrrierrereeessessnsesesssssssessssesssssssssssssssssssssssssssssssssssnees I
Peso neto (aparato basico con el bol de mezclar y

la herramienta de amasar):..........cc.veeeeeeennerenneeeeeesseeeenens aprox. 2,60 kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio en el curso del
desarrollo continuo del producto esta reservado.

Este dispositivo cumple con todas las directrices CE actuales, como la di-
rectriz de compatibilidad electromagnética y de bajo voltaje, y esta fabricada
segun las ultimas normas de seguridad.

i

Eliminacién
Significado del simbolo “cubo de basura”

Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos eléctricos con los residuos
domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o defectuosos en los puntos de
recoleccion municipales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioambientales y en la salud por
una eliminacion de residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de aparatos eléctricos y elec-
tronicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacion sobre los puntos de recolec-
cién.
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Istruzioni per I'uso

Vi ringraziamo per avere acquistato uno dei nostri apparecchi. Ci auguriamo
che utilizzando 'apparecchio possiate passare tante ore piacevoli.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I' uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati appropriata-
mente. Osservare assolutamente queste indicazioni, per evitare incidenti e
danni all' apparecchio:

A AWVISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I apparecchio o altri oggetti.

i NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice
Elementi di COMANAO.........ocurermremreinrineesssssssesessssssssssssssssesssssssnses 3
Diagrammi di montaggio per contenitori @ aCCESSONi..........wwwrrrerreeennn: 4
llustrazione dell'assemblaggio del contenitore per miscelare .............. 6
NOLE GENEIAlI ..ovvveveererrereiicereie ettt 32
Bambini € persone fragili.............uceeeineeeririeeiessseeeseeenns 32
Precauzioni di sicurezza speciali per questo apparecchio.................. 32
USO PIEVISTO . .ceovvererereeiereseitesesesssesseesssssse bbbt ssess st 33
Descrizione delle parti / Pezzi forniti ..........cccvvvevinereervnsrsssessssesssssonss 33
Disimballaggio dell'appareCChio ............ccccecrveineriesriesrsesesesiesssseonns 34
IStruZIoNi d’USO GENEIAlL. ... ssssssens 34
Funzionalita dellapparecehio ...........coccuveveerirseinesississsiseses s, 34
Collegamento elettrico...........c.nmrrenrerennerenne. 34
Come utilizzare il contenitore d’eSErCIzZio ..........overeeeenierineeinns 34
Montaggio del contenitore d’esercizio e degli aCCeSSOri .......uvvrrrrrrennn. 34
Tabella UIliZZ0 @CCESSON..........verrerrererereeeneeeeeesseeessesseeesseeessesssessnnees 34
Note importanti per le applicazioni individuali ..............ccoveerreerrreernreerneenne. 35
Fine del funzionamento e rimozione della scodella .........c.cccoovereeeeneenne. 35
IHFFUNBEOTE ....oooeeeeee et 35
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Funzionamento del MIXET ..........cceeerereerineieeieeieeeeesseesseseesseaes 36
Riempire con ingredienti ..o sesesssesessessnens 36
Interrompere il funZIONAMENO ...........veemreerrererreeeeeeeeeeeeeseeenns 36

][4 - VP 36

Alloggiamento del MOOTE ...........cvurveerereieresieesessienseseenes 36
Accessori del robot da CUCING ..o 36
Accessori del frUllatore ............ocvueveeevcieeeeeeeeee e 36
CONSEIVAZIONE.......coucrierireeiessiessss ettt ses st es s ssss st ssessseas 36
Risoluzione di ProBIBMI ... 37
Dati LECNICH....cvucvieiieiieieisie st a b 37
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Note Generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto attenta-
mente le istruzioni per l'uso e conservarle con cura unitamente al certificato
di garanzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone con la
confezione interna. Se passate I'apparecchio a terzi, consegnate anche le
istruzioni per 'uso.

+ Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati e conformemen-
te al tipo di applicazione previsto. Questo prodotto non & stato concepito
ai fini di un impiego in ambito industriale.

+ Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché dall'esposizio-
ne diretta ai raggi solari e dall'umidita (non immergerlo mai in sostanze
liquide) e tenerlo a distanza da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare
I'apparecchio con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare 'apparecchio e staccare sempre la spina dalla relativa presa
(prendendo in mano la spina, non tirando il cavo) allorché non si utilizza
I'apparecchio, quando si applicano degli accessori oppure nel caso in cui
lo si debba pulire o si siano manifestate anomalie.

+Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza. Spegnere
sempre 'apparecchio, se si desidera uscire dalla stanza. Estrarre la spina
dalla presa.

+ Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo non presentino
tracce di danneggiamento. In tal caso I'apparecchio non deve pil essere
utilizzato.

+ Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza”.

Bambini e persone fragili

+ Per sicurezza tenere 'imballaggio (sacchetto di plastica, scatola, polistiro-
lo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.
I\ AWVISO!

Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola. Pericolo di soffo-
camento!

Precauzioni di sicurezza speciali per questo apparecchio

/N\ AWISO: Rischio di lesione!

« L affettapatate, la lama per patatine fritte/Julienne e la lama per il taglio a cubetti presentano una su-
perfcie di taglio/grattugia molto affilata. Utilizzare quindi questi accessori con la massima attenzione

per evitare lesioni.

+ Non infilare le mani nell'apparecchio, in quanto la lama sul fondo puo provocare lesioni.
+ Non versare liquidi pit caldi di 60°C nel mixer o nel contenitore. Pericolo di lesioni.
* Spegnere 'apparecchio e scollegarlo dall'alimentazione principale prima di cambiare accessori 0

unita che si muovono durante il funzionamento.

* Prima di accendere 'apparecchio assicurarsi che 'accessorio sia montato correttamente.
» Durante l'uso, non devono esserci oggetti, ad es. cucchiai o raschietti, nel recipiente.
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/N AWISO: Rischio di lesione!

« Utilizzare sempre lo spintore in dotazione e non le dita, una forchetta o altri oggetti per spingere gl
alimenti nellapparecchio per impedire lesioni o pericoli.

» Non tentare di riparare I'apparecchio da soli; contattare invece il personale autorizzato. Per evitare
pericoli, un cavo di rete danneggiato deve essere sostituito con un cavo dello stesso tipo dal produtto-
re, la nostra assistenza clienti oppure un altro specialista qualificato.

* Non permettere ai bambini di utilizzare questo apparecchio.

» Tenere apparecchio e relativo cavo di alimentazione lontani dalla portata dei bambini.

» Non consentire ai bambini di giocare con 'apparecchio.

« Gli apparecchi possono essere Uutilizzati da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali e
mancanza di esperienza e conoscenza sotto la supervisione o grazie alle istruzioni sull’'uso dell’ap-
parecchio in modo sicuro e quando essi capiscono i pericoli potenziali derivanti dall'utilizzo dell'appa-
recchio.

/\ ATTENZIONE:

+ Non immergere il dispositivo in acqua per pulire. Seguire le istruzioni come indicato nel capitolo
“Pulizia”.

+ Non riempire i recipienti con alimenti duri come chichi di caffé, noce moscata o pezzi grandi di ciocco-
lata per non danneggiare le lame.

+ L'apparecchio € dotato di interruttori di sicurezza. Non far funzionare 'apparecchio se gli interruttori di
sicurezza sono stati manomessi.

+ Collocare I'apparecchio su una superficie piana, non inclinata e stabile.

+ Non accendere I'apparecchio vuoto.

+ 'apparecchio deve essere utilizzato esclusivamente per alimenti.

+ Non spegnere mai 'apparecchio girando il contenitore miscelatore, il contenitore o il relativo coperchio.
Spegnere sempre |'apparecchio con il volantino oppure uno dei tasti.

+ Non spostare 'apparecchio quando esso & in funzione; spegnerlo e scollegarlo dall'alimentazione.
Afferrare sempre 'apparecchio con entrambe le mani!

ITALIANO

Uso previsto Descrizione delle parti / pezzi forniti
L'apparecchio é stato progettato come Panoramica dei controlli a pagina 3:
+Macchina per impastare / miscelare per la preparazione di impasti, cre- 1 Spingi
me, panna, chiara d'uovo montata; 2 Coperchio contenitore di esercizio con lama di alimentazione

« Mulitrituratore per il taglio semplice di alimenti; 3 Cono per l'accessorio per limpasto / mix o coltello ghigliottina
«  Spremiagrumi per la spremitura di agrumi; 4 Contenitore d'esercizio
* Frullatore per fare purée, sbattere o miscelare; 5 Pemo giuda

, . . . " 6 Albero di azionamento
!_apparecch|o & destinato soltanto a questi usi € non deve essere utilizzato 7 Pannello di comando
in altro modo. 8 Alloggiamento motore

©

Accesssorio sbattitore con fruste
10 Lama cubettatura
o . , , . , , 11 Lama patatine fritte/Julienne
Qual§|a§| altro uso & considerato non idoneo e pud determinare guasti alla 12 Lama tagliapatate
proprieta e anche alle persone. 13 Lama affettamento fine/taglio
II produttore non si assume alcuna responsabilita per guasti derivanti dall'u- 14 Lama grattugiatura grossolana/taglio
so diverso dallo scopo previsto. 15 Cono premipagrumi
16 Setaccio filtro
17 Cappuccio contenitore miscelatore
18 Coperchio contenitore miscelatore con foro di riempimento
19 Contenitore miscelatore

Puo essere utilizzato solo nel modo descritto in questo manuale d'istruzione.
I dispositivo non pud essere utilizzato per scopi commerciali.

Non in figura: raschiapasta
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Disimballaggio dell’apparecchio

/N AWISO: Pericolo di lesion!
Alcune parti degli accessori sono molto affiliate!

1. Rimuovere limballaggio dal dispositivo.

2. Rimuovere tutto il materiale di imballaggio come pellicola di plastica,
materiale di riempimento, fili per cavi e imballaggio.

3. Controllare che tutte le parti siano nella confezione.

i NOTA:
Potrebbe esserci polvere e residui di produzione sul dispositivo. Si consi-
glia di pulire il dispositivo come descritto in “Pulizia”.

Istruzioni d’uso generali

Funzionalita dell’apparecchio
+ L'apparecchio & dotato di interruttori di sicurezza. L'apparecchio pud
essere utilizzato soltanto se si osserva quanto segue:

- Quando si monta l'alloggiamento motore, il contenitore d'esercizio o il
contenitore miscelatore con il blocco lame, si deve sentire un clic che
indica che il montaggio € stato effettuato correttamente.

- Quando si utilizza il contenitore d’esercizio, il coperchio o il setaccio

filtro deve sentirsi un clic che indica che essi sono stati collocati corret-

tamente sul contenitore.
+ E possibile regolare in modo variabile la velocita con il volantino. Iniziare
sempre lentamente a bassa velocita. Aumentare lentamente la velocita.
*+ PULSE = Modalita Pulsa: Tieni la manopola di controllo in questa posi-
zione per awviare I'apparecchio allimpostazione massima della velocita.
+ 0 ¢ la posizione per lo spegnimento.

/\ ATTENZIONE:

+ Imposta sempre la manopola di controllo su 0 prima di collegare I'appa-
recchio.

+ Non usare 'apparecchio per pit di 5 minuti di continuo. Lasciarlo
raffreddare per 10 minuti.

Tabella utilizzo accessori

/\ ATTENZIONE:
+ Scollegare la spina dalla presa dopo I'utilizzo.

Collegamento elettrico
Controllare che la tensione domestica corrisponda alla tensione riportata
sulla targhetta dellapparecchio.

Come utilizzare il contenitore d’esercizio

Montaggio del contenitore d’esercizio e degli accessori
Fare riferimento alle figure da 1 a 5 alle pagine 4 e 5 a questo scopo.

N AWVISO:

L affettapatate, la lama per patatine fritte/Julienne e la lama per il taglio a
cubetti presentano una superfcie di taglio/grattugia molto affilata. Utilizzare
quindi questi accessori con la massima attenzione per evitare lesioni.

1. Collocare il perno guida sullalbero di azionamento del gruppo motore.

i NOTA:
Sulla fig. 3: La ciotola ha un segno alla base. | simboli gy~ € g si
possono trovare sul motore.

2. Allinea il segno della ciotola al simbolo i ™. Ruota la ciotola brevemente
in senso orario. Clicca in posizione.

3. Selezionare un attacco. Inserirlo nel perno guida.

4. Chiudere il contenitore d’esercizio con il coperchio. Serrarlo girandolo
in senso orario finché non s'inserisce con un clic nel meccanismo di
bloccaggio dellimpugnatura.

Come utilizzare I'apparecchio come spremiagrumi

Montare il contenitore d’esercizio come descritto sopra.

3. Collocare il setaccio filtro sul perno guida e girarlo in senso orario finché
non si inserisce con un clic nel meccanismo di bloccaggio dellimpugna-
tura.

4. Collocare il cono premiagrumi sul perno guida.

Prodotto / Tipo di preparazione

Quantita

Strumento

Tempo esercizio max

Impasto durq . Max 1,0 kg Strumento per impasto/ Punto 1 2 minu
(per es. con lievito) frullatore
Impasto misto Strumento per impasto/ i _—
(Per biscotti o waffle ) Max1,5kg (1) frullatore Punto 1-2 2 minut
Albume montato a neve Min 2 albumll Strumento per impasto/ Punto 3 - MAX 4 minuti
Max 8 albumi frullatore
Uova strapazzate Min 2 uova Strumento per impasto/ Punto1 — MAX 1 minuto
Ma. 7 uova frullatore
Panna Min 200 ml Strumento per impasto/ Punto 1 2 minuti
Max 800 ml frullatore Punto2-3 4 minuti
Albumi montati a neve Min 2 album! Frusta Punto 3 - MAX 4 minuti
Ma. 8 albumi
Min 200 ml 1 minuto
Panna Ma. 800 ml Frusta Punto 3 - MAX 4 mindt
Schiuma latte Min 100 ml Frusta Punto 2 - MAX 30 secondi
(contenuto grassi 3,5%) Max 250 ml Punto 3 - MAX 2 minuti
Condimenti, Pudding, pastella per Min 125 ml _ 1 minuti
pancake Max 750 ml Frusta Punto -2 Punto 1 30 secondi
- Min 100 ml .
Liquidi, shake Max. 750 mi Frusta Punto 1 30 secondi
Taglio di frutti, verdure e spezie Min 200 g Lama cubettatura MAX 30 secondi
Max 700 g
Purea di verdure Max 700 g Lama cubettatura Punto2-3 1 minuto
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Prodotto / Tipo di preparazione Quantita Strumento (. Tempo esercizio max
b < 4
. . Min 100 g .

Taglio noci Max 700 g Lama cubettatura MAX 1 minuto

Grattugiatura cioccolata Min 100 g Lama cubettatura MAX 30 secondi
Max 500 g

Taglio di carne a dadini Min 200 g Lama cubettatura MAX 30 secondi
Max 500 g

. . Min 200 g .

Frantumazione cubetti di ghiaccio Lama cubettatura MAX 20 secondi
Max 500 g

Taglio fine di cetrioli, carote Max 1,21 Lama di taglio Punto 1 5 minuti

Grattuglgtura carote, ravanell Max 1,21 Lama grattugia Punto 1 5 minuti

formaggio

Taglio palltate., gratiugiatura Max 1,21 Disco tagliapatate Punto 1 5 minuti

formaggi duri

Taglio di patate, carrube, carote Max 1,21 Disco patatine/Julienne Punto 1 5 minuti

Spremitura agrumi Max 1,21 Setaccio f||t.ro € cono Punto 1 5 minuti

pressione

Note importanti per le applicazioni individuali
/\ ATTENZIONE:

+Non tagliare alimenti duri come chicchi di caffé, nocemoscata, curcuma

o grandi pezzi di cioccolata per non danneggiare la lama.
+ Non superare le quantita e i tempi di esercizio elencati nella tabella.

*  Inserire sempre I'attacco per impasto / miscelatore o la lama per
cubettatura nel contenitore prima di aggiungere gli ingredienti. Pre-
mere ['attacco sul fondo del contenitore.

+  Se si sta impastando un impasto duro, non aggiungere tutti gli
ingredienti nel contenitore di esercizio in una sola volta. Cominciare
a impastare soltanto con farina, zucchero e uova. Aggiungere lenta-
mente liquidi attraverso la lama di alimentazione durante il processo
d'impasto.

+  Tagliare prima gli alimenti che si desidera spezzettare in pezzi piccoli.

+  Se gli ingredienti si attaccano allattrezzo d'impasto / miscelatore o alla
lama di cubettatura oppure alla parete interno del contenitore, proce-
dere come segue:

1. Spegnere I'apparecchio. Attendere che I'accessorio smetta di
funzionare.

2. Rimuovere il coperchio dal contenitore.

3. Uare il raschiapasta per rimuovere gli ingredient dall'attacco o
dalla parete interna del contenitore.

+  Se simontano a neve gli albumi, controllare che il contenitore e la
frusta siano asciutti e privi di grasso e che gli albumi siano a tempera-
tura ambiente.

*  Perrealizzare scaglie di cioccolata, usare la lama di cubettatura e
non quella grattugia. La cioccolata deve essere ben fredda.

+ Quando si tagliano formaggi duri o cioccolata, non far funzionare
I'apparecchio troppo a lungo. Gli ingredienti possono sciogliersi a
causa del riscaldamento dellapparecchio e diventare granulosi.

+ Quando si taglia e grattugia, aggiungere ingredienti nella lama di
alimentazione. Non applicare una pressione eccessiva allo spintore.

+  Sesiutilizza I'apparecchio come spremiagrumi, osservare quanto
segue:

- Il cono di pressione si attiva all'accensione dell'apparecchio.

- Lavorare soltanto alla impostazione d’esercizio pili bassa.

- Tagliare l'agrume a meta. Premere meta del frutto sul cono pressio-
ne.

- Interrompere il processo di tanto in tanto per rimuovere la polpa dal
setaccio filtro.

- Spegnere l'apparecchio prima di rimuovere il contenitore con il setac-
cio filtro e il cono pressione.

- Farraffreddare la spremuta di agrumi per non piti di un giorno.

- Non conservare mai la spremuta di agrumi in un contenitore di metal-
lo. L'acido del liquido corrode le superfici metalliche. Si formano ioni
metallo che alterano il gusto della spremuta.

Fine del funzionamento e rimozione della scodella

1. Spegnere I'apparecchio. Attendere che gli accessori smettano di
funzionare.

2. Sfilare la spina dalla presa.

3. Girare il coperchio o il setaccio filtro in senso antiorario dal bloccaggio
per aprire il contenitore.

4. Rimuovere l'attacco.

5. Rstrarre il contenitore d'esercizio dal bloccaggio girandolo in senso
antiorario. Sollevare il contenitore dall'alloggiamento motore Prestare
attenzione al pemo guida.

6. Utilizzare il raschiapasta per rimuovere il contenuto.

7. Pulire tutte le parti come descritto nella sezione “pulizia”.

[l frullatore
Istruzioni sull’'uso del frullatore

/N AWISO: La lama nel frullatore & affilata!

+Non raggiungere con le mani il contenitore di miscelazione montato!

+ Cé il rischio di lesioni durante la pulizia e lo svuotamento della giara del
mixer! Gestire la lama del frullatore con cural

+ Non versare ingredienti liquidi piu caldi di 60°C nel contenitore di misce-
lazione!

/\ ATTENZIONE:

+Non mettere ingredienti duri come noccioline o chicchi di caffé nel
contenitore di miscelazione.

+ Lalama del contenitore di miscelazione non € adatta solo a rompere
cubetti di ghiaccio.

1 CONSIGLIO:

+ Quando si preparano bevande con ghiaccio in scaglie durante la misce-
lazione. | cubetti di ghiaccio saranno resi in scaglie durante la fase di
miscelazione.
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+ Non utilizzare il frullatore senza ingredienti!

+ Non superare la capacita massima (1750 ml) come indicato sul conteni-
tore di miscelazione!

+ Se si utilizzano liquidi leggermente schiumogeni (come il latte), versare
nel miscelatore fino a un max di 900 ml.

+ Accendere il mixer soltanto con coperchio e cappuccio. Assicura il coper-

chio ruotandolo brevemente in senso orario.

+Non rimuovere il coperchio durante il funzionamento! Attendere che le
lame si fermino prima di aprire il coperchio.

+ Se non si e soddisfati del risultato di miscelazione, procedere come
segue:
1. Spegnere 'apparecchio.
2. Rimuovere il coperchio dal miscelatore.

3. Rimuovere eventuali ingredienti attaccati con il raschiapasta. Staccare

gliingredienti con il raschiapasta. Mantenere una distanza di circa
2 cm dalla lama.

4. Rimuovere il contenuto. Ripetere 'operazione con quantita di liquidi
inferiori oppure aggiungere un po’ di liquido.

Assemblaggio del contenitore per miscelare
Per questo, fare riferimento anche alle figure 6 e 7 a pagina 6.
i NOTA:

Sulla fig. 6: La giara del mixer ha un segno alla base. | simboli gy € g si
possono trovare sulla parte motrice.

1. Allinea il segno sulla giara del mixer con il simbolo g™
2. Ruota la giara del mixer brevemente in senso orario. Clicca in posizione.

Preparazione

1. Tagliare tutti gli ingredienti in piccoli pezzi.

2. Mettere gli ingredienti nel contenitore di miscelazione. Rispettare la
capacita massima.

3. Montare il coperchio su miscelatore. Serrarlo finché non scatta in
posizione con un clic.

4. Chiudere il coperchio con il dispositivo di arresto (17).

Funzionamento del mixer

Pud essere selezionata qualsiasi velocita con la manopola di controllo.
Se la giara € molto piena o se il liquido schiuma, selezionare una velocita
piu bassa.

Riempire con ingredienti

1. Spegnere I'apparecchio. Attendere che la lama si fermi.

2. Mettere gli ingredienti o spezie nell'apertura del dispositivo di arresto.
3. Chiudere nuovamente il coperchio e 'apertura dispositivo di arresto.
4. Continuare il funzionamento.

Interrompere il funzionamento

1. Spegnere I'apparecchio. Attendere che la lama si fermi.

2. Scollegare il dispositivo dall'alimentazione principale.

3. Girare il miscelatore in senso antiorario dall'alloggiamento motore.
4. Rimuovere il coperchio prima di versare il contenuto.

5. Pulire i pezzi usati come descritto in “Pulizia”.

/N NOTA IMPORTANTE:
Non conservare succo di limone o alimenti acidi in contenitori metallici.

Pulizia

N\ AWISO:

« Sfilare sempre la spina dalla presa prima di rimuovere gli accessori.
* Non immergere il motore in acqua per effettuare la pulizia. Questo pud portare a scosse elettriche o

incendi.

* Alcune parti degli accessori sono molto affiliate. Pericolo di lesioni!

/\ ATTENZIONE:

+ Non utilizzare spazzole d'acciaio o altri utensili abrasive per effettuare la
pulizia.

+ Non utilizzare detergenti aggressive o abrasivi.

Alloggiamento del motore

+ Pulire l'alloggiamento solo con un panno umido e uno spruzzo di detersi-

vo liquido. Asciugare con un panno.

Accessori del robot da cucina

/N AWISO: Pericolo di lesion!
Alcune parti degli accessori sono molto affiliate!

/\ ATTENZIONE:

+ Gli attacchi non devono essere lavati in lavastoviglie. Calore e deter-
genti aggressive possono deformare o scolorire gli attacchi.

+ Non risciacquare I'attacco frusta in un contenitore di acqua calda oppu-
re sotto acqua corrente. Se penetra acqua nell'attacco, essa non puo
essere rimossa.

« Tutti gli altri componenti che entrano in contatto con gli alimenti possono
essere lavati in un contenitore di acqua calda.
+ Pulire con acqua pulita e asciugare bene.
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+ Rimuovere le due fruste sempliocemente tirandole. Rimontarle nell'at-
tacco dopo averle pulite e asciugate. Controllare che le fruste siano ben
fissate.

Accessori del frullatore

Pre-pulizia
Riempire il contenitore di miscelazione per meta con acqua e mettere in
funzione 'apparecchio per ca. 10 secondi. Smaltire il liquido.

Pulizia generale
+ Rimuovere il contenitore di miscelazione per una buona pulizia.

/\ AWVISO: Rischio di lesione!
L'assemblaggio della lama e la lama sono molto taglienti.

+ Miscelatore e coperchio con cappuccio possono essere lavati in un con-
tenitore d’acqua calda. Risciacquare quindi con acqua pulita e asciugare.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come descritto. Assicurarsi che tutti gli accessori
siano completamente asciutti.

+ Si consiglia di tenere il dispositivo nella confezione originale se I'apparec-
chio non sara usato per lunghi periodi.

+ Tenere sempre l'apparecchio fuori dalla portata dei bambini in un luogo
asciutto e ben ventilato.



Risoluzione di problemi
L'apparecchio non funziona.

Causa possibile:
L'apparecchio non viene alimentato.

Soluzione:

+ Controllare la presa con un‘altro apparecchio.
* Inserire la spina correttamente.

+ Controllare l'nterruttore di circuito principale.

Causa possibile:
L'apparecchio risulta difettoso.

Soluzione:
» Contattare il centro assistenza e un tecnico.

Altre possibili cause:
L'apparecchio & dotato di interruttori di sicurezza.
Questi evitano un avvio accidentale del motore.

Soluzione:
+ Controllare la posizione corretta del
- Contenitore d'esercizio
- Coperchio del contenitore d'esercizio 0
- Setacciofiltro 0
- Miscelatore.

Dati tecnici

1716 0 1= (o OO PC-KM 1063
Alimentazione:......

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design nel corso dello
sviluppo del prodotto.

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della CE, come la direttiva sul-
la compatibilita elettromagnetica e quella sul basso voltaggio ed e prodotto
secondo le piu recenti norme di sicurezza.

)i

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”
Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi elettrici nei rifiuti domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi deve avvenire tramite conse-
gna presso punti di raccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente e la nostra salute tramite
uno smaltimento non corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo di dispositivi elettrici
elettronici.

[I'vostro comune & in grado di fornirvi informazioni sui punti di raccolta.

ITALIANO
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Instruction manual

Thank you for choosing our product. We hope that the appliance gives you
many hours of pleasure.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. It is essential to
comply with these instructions in order to avoid accidents and prevent dam-
age to the machine:

£\ WARNING:

This warns you of dangers to your health and indicates possible injury
risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other objects.

i NOTE:
This highlights tips and information.
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General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the appliance into
operation and keep the instructions including the warranty, the receipt and,
if possible, the box with the internal packing. If you give this device to other
people, please also pass on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use and for the envis-
aged purpose. This appliance is not fit for commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat, direct sunlight,
humidity (never dip it into any liquid) and sharp edges. Do not use the
appliance with wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it im-
mediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always pull
out the plug from the socket (pull the plug itself, not the lead) if the appli-
ance is not being used and remove the attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you leave the room
you should always turn the device off. Remove the plug from the socket.

+ The device and the mains lead have to be checked regularly for signs of
damage. If damage is found the device must not be used.

+ Use only original spare parts.

+ Pay careful attention to the following “Special Safety Instructions”.

Children and Frail Individuals
+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all packaging (plastic
bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

/N WARNING!
Don't let small children play with foils for danger of suffocation!

Special Safety Precautions for this Device

/N WARNING: Risk of injury!

* The grating and cutting blades, the potato grating blade, the French fry /Julienne-blade and the dicing
blade are very sharp on the cutting and grating surfaces! Therefore use these accessories with the

necessary care to prevent injuries.

burns!

38

Do not reach into the appliance as the blade positioned at the bottom can result in injuries!
Do not pour any liquids that are hotter than 60°C into the mixing container or into the bowl! Risk of

Switch off the appliance and disconnect from mains power supply before changing accessories or
attachments, which are moving during operation.

Before switching the appliance on ensure that the attachment is properly attached.

Whilst in use, there must be no objects, e.g. spoons or dough scrapers, in the bowl.



/N WARNING: Risk of injury!

« When pushing down the food, always use the supplied pusher and not your fingers, a fork or other

objects in order to prevent injuries or hazards.

* Do not repair the device by yourself. Please contact authorized personnel. In order to avoid hazards,
a damaged mains cable must be replaced with an equivalent cable by the manufacturer, our custom-

er service or any other qualified specialist.
* This appliance shall not be used by children.

« Keep the appliance and its cord out of reach of children.

« Children shall not play with the appliance.

« Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of

experience and knowledge if they have been given

supervision or instruction concerning use of the

appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.

/\ CAUTION:
+ Do not immerse the device into water for cleaning.
chapter “Cleaning”.

Please follow the instructions as stipulated in the

+ Do not fill the vessels with any hard food such as coffee beans, nutmeg or large pieces of cooking
chocolate! The knives may be damaged by doing so!

+ The device is equipped with safety switches. Do not operate the appliance if there is a fault or if the

safety switches have been tampered with!
* Place the device on a flat, level and sturdy surface.
* Do not operate the appliance without any content.
* Only process foodstuffs with this device.

* Never turn off the appliance by turning the blender jug or the bowl or the lid of the bowl. Always use the
knob or one of the buttons when turning off the appliance.
+ Do not move the appliance during operation; always turn it off first and disconnect from mains power

supply. Always carry the appliance with both hands!

Intended Use
This appliance is designed as a
* kneading / mixing machine for preparing dough, crémes, cream, whipped
egg white;
« multi-chopper for the chopping of easy to cut food;
« citrus press for extracting the juice from citrus fruit;
* blender to puree, whip or mix.

Itis designed solely for these purposes and may only be used for them.
It may only be used in the manner described in this instruction manual.
The appliance may not be used for commercial purposes.

Any other use is considered not as intended and may lead to damage to
property or even personal injury.

The manufacturer assumes no liability for damage resulting from use other
than the intended purpose.

Description of the Parts / Supplied parts

Overview controls on page 3:

1 Pusher

2 Lid of the working bowl with feed shaft

3 Cone for kneading / mixing attachment or guillotine knife
4 Working bowl

5 Guide pin

6 Drive shaft

7 Control panel

8 Motor housing

9  Whisk attachment with whisks
10 Dicing blade

11 French fry /Julienne blade

12 Potato grating blade

13 Fine grating / cutting blade
14 Coarse grating / cutting blade
15 Citrus press cone

16 Filter sieve

17 Blender jug cap

18 Blender jug lid with filler hole
19 Blender jug

Not shown: Dough scraper

Unpacking the appliance

/N WARNING: Risk of injury!
Some parts of the accessory are very sharp!

1. Remove the packaging of the appliance.
2. Remove all packaging material such as plastic film, filler material, cable

ties and box packaging.
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3. Check that all parts are in the box.

i NOTE:
Dust or production residues may still be found on the appliance. We rec-
ommend that you clean the appliance as described under “Cleaning’.

General Use Instructions

Functionality of the device
+ The appliance is equipped with safety switches. The appliance can only
be operated if you observe the following:
- When fitting onto the motor housing, the working bowl or the blender
jug with the knife block must audibly click into place.
- When using the working bowl, either the lid or the filter sieve must
audibly click into place onto the bowl.
+ You can variably adjust the speed with the control knob. Always start
slowly with a low speed. Slowly increase the speed.
¢+ PULSE = Pulse mode: Hold the control knob in this position to run the
appliance at the maximum speed setting.
+ Qs the off position.

/\ CAUTION:

+Always set the control knob to 0 before plugging in.

+ Do not use the appliance longer than 5 minutes continuously. Let it first
cool down for 10 minutes.

+ Disconnect the plug from the socket after use.

Electrical Connection
Ensure that your mains power corresponds with the specifications on the
type label.

Table of use of the accessories

Using the working bowl

Assembly of the working bowl and the accessories
Please refer to the figures 1 to 5 on pages 4 and 5 for this purpose.

N WARNING:

The grating and cutting blades, the potato grating blade, the French fry /
Julienne-blade and the dicing blade are very sharp on the cutting and grat-
ing surfaces! Therefore use these accessories with the necessary care to
prevent injuries.

1. Place the guide pin onto the drive shaft of the motor part.

i NOTE:
On fig. 3: The bowl has a mark at the bottom. The symbols o~ and @3
can be found on the motor.

2. Align the bowl marking with the g™ symbol. Turn the bowl a short dis-
tance clockwise. It latches into place.

3. Select an attachment. Place it onto the guide pin.

4. Close the working bowl with the lid. Tighten it by turning it clockwise until
it audibly clicks into the lock mechanism of the handle.

Using the appliance as a citrus press

Assemble the working bowl as described above.

3. Place the filter sieve onto the guide pin. Tumn it clockwise until it audibly
clicks into the lock mechanism of the handle.

4. Place the citrus press cone onto the guide pin.

Product / Type of preparation Quantity Maximum operating time
Heavy dougn Max. 1.0 kg Kneading / Stirring tool Point 1 2 Minutes
(e.g. yeast dough) Y
Mixing dough Max. 1.5 kg . - e .
(Biscuit dough or waffle dough) (1 Liter) Kneading / Stirring tool Point 1 -2 2 Minutes
. . Minutes 2 egg whites . - . .
Whipped egg white Max. 8 egg whites Kneading / stirring tool Point 3 - MAX 4 Minutes
Scrambled eggs Min. 2 eggs Kneading / stirring tool Point 1 - MAX 1 Minutes
Max. 7 eggs
Cream Min. 200 mi Kneading / stirring tool Point 1 2 Minutes
Max. 800 ml g7simng Point2- 3 4 Minutes
. . Min. 2 egg white . . .
Whipped egg white Max. 8 egg white Egg whisk Point 3 - MAX 4 Minutes
Min. 200 ml . . 1 Minutes
Cream Max. 800 ml Egg whisk Paint 3 - MAX 4 Minutes
Milk foam Min. 100 ml Eqq whisk Point 2 - MAX 30 seconds
(3.5% fat content) Max. 250 mi % Point 3 - MAX 2 Minutes
. . Min. 125 ml . Point 1 -2 1 Minutes
Dressing, Pudding, pancake batter Max. 750 ml Egg whisk Point 1 30 Seconds
- Min. 100 ml . .
Liquids, shakes Max. 750 ml Egg whisk Point 1 30 Seconds
. . . Min. 200g .
Chopping fruit, veggies, herbs Max. 700g Dicing blade MAX 30 Seconds
Puree vegetables Max. 700g Dicing blade Point2-3 1 Minutes
. Min. 100g - .
Chopping nuts Max. 700g Dicing blade MAX 1 Minutes
. . Min. 100g ey
Grating cooking chocolate Max. 500g Dicing blade MAX 30 Seconds
- Min. 200g -
Dicing meat Max. 500g Dicing blade MAX 30 Seconds
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Product / Type of preparation Quantity Maximum operating time
I Min. 200g ey

Crushing ice cubes Max. 500g Dicing blade MAX 20 Seconds
Shredding cucumbers, carrots Max. 1.2 Liter Cutting blade Point 1 5 Minutes

Grating carrots, radish, cheese Max. 1.2 Liter Grating blade Point 1 5 Minutes

Grating potatoes, hard cheese Max. 1.2 Liter Potato grating blade Point 1 5 Minutes

. . . French fry / Julienne . .

Cutting potatoes, kohlrabi, carrots Max. 1.2 Liter blade Point 1 5 Minutes
Pressing citrus fruit Max. 1.2 Liter Fitler S|e(\:/§nind press Point 1 5 Minutes

Important notes for the individual applications
/\ CAUTION:

Do not chop up hard food such as coffee beans, nutmeg, turmeric or
large pieces of cooking chocolate! The blade could be damaged as a
result!

Do not exceed the quantities and operating times listed in the table.

Always fit the kneading / stirring attachment or the dicing blade into

the bowl before you add the ingredients. Press the attachment to the

bottom of the bowl.

If you are kneading heavy dough, do not add all the ingredients into

the working bow! all at once. Only start the kneading process with

flower, sugar, and eggs. Slowly add liquids through the feed shaft dur-

ing the kneading process.

First, cut the food that you want to chop into small pieces.

If ingredients are stuck to the kneading/ stirring tool or the dicing blade

or if they settle on the inside wall of the bowl, then proceed as follows:

1. Tum off the appliance. Wait for the attachment to stop running.

2. Remove the lid from the bowl.

3. Use the dough scraper to remove the ingredients from the at-

tachment or from the inside wall of the bowl.

If you whip the egg whites, ensure that the bowl and the whisk are

dry and completely free of grease. The egg white should be at room

temperature.

To grate chocolate, only use the dicing blade, not a grating blade. The

chocolate must be well chilled.

When you cut up hard cheese or chocolate, do not let the appliance

run too long. These ingredients can melt through the warming of the

appliance and may become lumpy.

When chopping and grating, fill the ingredients into the feed shaft.

Use the pusher to push the food down into the filler hole. Do not apply

too much pressure to the pusher.

If you use the appliance as a citrus press, please observe the follow-

ing:

- The press cone will start to turn as soon as you turn on the appliance.

- Only work at the lowest speed setting.

- Cut the citrus fruits in half. Press half of the fruit onto the press cone.

- Interrupt the process from time to time to remove the pulp from the
filter sieve.

- Turn off the appliance before you remove the bowl with the filter sieve
and the press cone.

- Chill the citrus juices for no longer than one day.

- Never store the citrus juice in a metal container. The acid of the juice
will corrode the metal surface. Metal ions will form that spoil the taste
of the juice.

End Operation and Remove Bowl

1. Tumn the appliance off. Wait until the attachment stops running.

2. Disconnect the mains plug.

3. Turn the lid or the filter sieve anticlockwise from the lock to open the
bowl.

4. Remove the attachment.

5. Twist the working bowl out of the lock by turning anticlockwise. Lift the
bowl upwards away from the motor housing. Watch out for the guide
pin.

6. Use the dough scraper to remove the contents of the bowl.

7. Clean all the parts used as described under “Cleaning”.

The Blender
Blender Use Instructions

/N WARNING: The knife in the blender is sharp!

*Never reach with your hands into the assembled mixing container!

+ There is s risk of injury when cleaning and emptying the mixer jug!
Handle the blender knife with great care!

+ Do not pour liquid ingredients hotter than 60°C into the mixing con-
tainer!

/\ CAUTION:

+ Do not place hard ingredients such as nuts or coffee beans in the mix-
ing container.

+ The knife in the mixing container is not suitable for crushing ice cubes
only.

i RECOMMENDATION:
+ When preparing drinks with crushed ice only add the ice cubes during
mixing. The ice cubes will be crushed during mixing.

+ Do not use the blender without ingredients!

+ Do not exceed the maximum capacity (1750 ml) as indicated on the mix-
ing container!

+ If you are using lightly foaming liquids (e.g. milk), fill a pour it into the

blender jug to a maximum of 900 ml.

+ Only turn on the mixer with the lid and the fitted cap. Secure the lid by
turning it a short distance clockwise.
+ Do not remove the lid during operation! Wait until the blade comes to a

stop before you open the lid.

+Should you not be satisfied with the mixing results, proceed as follows:

1. Turn off the appliance.

2. Remove the lid from the blender jug.

3. Loosen any stuck-on ingredients with the dough scraper. Stir the
ingredients with the dough scraper. Maintain a distance of at least
approx. 2 cm to the blade while doing so.

4. Remove some of the contents. Process smaller quantities or add
some liquid.
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Mixing Container Assembly
For this, please also refer to figures 6 and 7 on page 6.
i NOTE:

On fig. 6: The mixer jug has a mark at the bottom. The symbols " and
@ can be found on the motor part.

1. Align the mixer jug marking with the g™ symbol.
2. Turn the mixer jug a short distance clockwise. It latches into place.

Preparation

1. Cut all ingredients in small pieces.

2. Fillthe ingredients into the mixing container. Observe the maximum
capacity.

3. Fitthe lid onto the blender jug.

4. Close the lid with the stopper (17).

Operating the mixer
Any speed can be selected with the control knob.

If the jug is very full or the liquid foams, select a lower speed.

Refill Ingredients

—_

Switch the appliance off. Wait until the blade comes to a stop.

2. Fillin ingredients or spices through the stopper opening.

3. Close lid and stopper opening again.

4. Continue operation.

Stop Operation

1. Switch the appliance off. Wait until the blade comes to a stop.
2. Disconnect from mains power supply.

3. Turn the blender jug anticlockwise from the motor housing.

4. Remove the lid before pouring out the contents.

5. Clean all used parts as described under “Cleaning’.

/N IMPORTANT NOTE:
Do not store citrus juices or acidic foodstuffs in metal containers.

Cleaning

/\ WARNING:

+ Always disconnect the mains plug before you remove the accessories and clean the appliance!
* Do notimmerse the motor part in water for cleaning in any case. This may lead to electric shock or fire.
+ Some parts of the accessories are very sharp. There is risk of injury!

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or other abrasive utensils for cleaning.
+ Do not use aggressive or abrasive cleaning agents.

Motor Housing

+ Clean the housing only with a damp cloth and a squirt of washing-up
liquid. Dry with a cloth.

Accessories of the kitchen appliance

/N WARNING: Risk of injury!
Some parts of the accessory are very sharp!

/\ CAUTION:

+ The attachments are not suitable for dishwasher. Heat and aggressive
cleaning agents may warp or discolour the attachments.

+ Do not rinse the whisk attachment in a bowl of hot water or under
running water. If water penetrates inside the attachment, it cannot be
removed.

+ You may clean all other components that have come in contact with food

in a bowl of hot water.
* Rinse with clean water and dry thoroughly.
+ The two whisks can simply be pulled off from the attachment. Fit them

back into the attachment after cleaning and drying. Check that the whisk

is secure.

Blender Accessories

Pre-Cleaning
Fill the mixing container half with water and run the appliance for approx.
10 seconds. Dispose of the liquid.

General cleaning
+ Remove the mixing container for thorough cleaning.

/N WARNING: Risk of injury!
Knife and knife assembly are sharp.
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You can clean the blender jug and the lid with cap in a bowl of hot water.
Afterwards, rinse with clean water and dry the parts off.

Storage

Clean the appliance as instructed. Ensue that all accessories are com-
pletely dry.

We recommend that you keep the appliance in the original packaging if it
will not be used for long periods.

Always store the appliance out of the reach of children in a dry, well
ventilated place.

Troubleshooting

The appliance does not function

Possible cause:
The appliance has no power supply.

Remedy:

+ Check the socket with another appliance.
* Plug in the mains plug correctly.

+ Check the main circuit breaker.

Possible cause:
The appliance is faulty.

Remedy:
+ Contact our service center or a specialist.

Further possible causes:
Your appliance is equipped with safety switches.
They prevent accidental motor start.

Remedy:
+ Check correct position of

- the working bowl

- the lid of the working bowl or
- the filter sieve or

- the blender jug.



Noise Emission

The sound pressure level was measured at the ear of a user (LpA) in com-
pliance with DIN EN ISO 3744.

Determined sound pressure level: 82 - 90 dB(A) (no limit)

Technical Data

MOTEL: ..ottt PC-KM 1063
POWET SUPPIY: veoveereeeeeereeieeseeeeeseeesseseseessessesesees 220-240 V~, 50/60 Hz
Rated power consumption:............ccceeeverene. 1000 W
MaX. POWET CONSUMPLON: .......vvuervrcricrsesiessesiessessss s 1200 W
PrOtECHON ClAaSS: ......cvuureerriereeireeeeiiseeeseeise ettt essseees Il
Net weight (basic appliance with mixing bow

and kneading t001): ... approx. 2.60 kg

The right to make technical and design modifications in the course of con-
tinuous product development remains reserved.

This device complies with all current CE directives, such as electromagnetic
compatibility and low voltage directive and is manufactured according to the

latest safety regulations.

Disposal
Meaning of the “WEEE Bin” Symbol

Take care of our environment, do not dispose of electrical appliances via the
household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appliances via municipal collec-
tion points.

Please help to avoid potential environmental and health impacts through
improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of utilization of old electric and
electronic appliances.

Your municipality provides you with information about collecting points.
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JEZYK POLSKI

Instrukcja obstugi

Dzigkujemy za wybor naszego produktu. Mamy nadzieje, ze urzadzenie
dostarczy Panstwu wiele godzin przyjemnosci.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sg specjalnie wy-
réznione. Koniecznie stosuj sie do tych wskazowek, aby unikng¢ wypadkdw
i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia | wskazuje na potencjalne ryzy-
ka obrazen.

A\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub innych przedmiotéw.

i WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Spis tresci
LoKalizacja KONLFOIEK.............ceverreirereireriieeeisesesessssesssssssssesssssssssseees 3
Wykresy montazu mis i koRcOwek do pra..............cccccommereermmreeeennneeeenns 4
Zespot pojemnika MIeSZaJaCego ...........ccoccvervnerrnerrinersessesssessis 6
UWAGE OOINE ......ooorrevreevesseesesieesess s sss st sessssssss s ssssssssss 44
Dzieci i 0SObY NIEPENOSPIAWNE .......coveureereeerreereeeeeeeseeeseeeseeeeeeesseeennes 44
Specjalne Srodki Ostroznosci zwiazane z Urzadzeniem................... 44
Zastosowanie zgodne z Zamierzeniem...............ccoueneenmeenmeenersnneeinnens 45
Opis czeSCi / DOStArczoNne CZESCi.............cc.cvrvermreerreeresernsessseessesenns 45
Wypakowanie Urzadzenia................ccccoerveenvinninrinsesnssnesssessssesnens 46
OgoIne instrukcje UZytkOWaNa ..............cc.coovvverinrinnsinnsinsssssiesssssnnns 46
FUNKC]E UrZAZENIA ...t ssnens 46
ElektryCzne potaczenia ..........cocevevnrenrinreinriiesessiseesssssessssssseesesssenens 46
Korzystanie z MiSy rOD0CZE] ... 46
Montaz misy roboczej 0raz KONCOWEK ...........cceueeereeemeeereeessneeeseeenns 46
Tabela UZycia KONCOWEK ..........evverreeerieerineerieesieesisse s 46
Wazne uwagi dotyczace indywidualnych zastosowar............ccoc.creeeenns 47
Koniec pracy i demontaz MiSy ..........cccceeeemmeesmeesmeesssessssessssesenns 47
BIBNUET ..ottt 47
Instrukcje uzytkowania blendera............oc.oveeneeneenneenneeneeseeereeineeenne. 47
MontaZ pojemnika MIESZAJACEJ0 .. ....vvrrrerererrerrerereerseeeseessseeeeeeseeenaes 48
PrZygotOWaNIE ..ot
Dziafanie miksera
Dokfadanie SKEadNIKOW.............ccwevemerrmirrriceiieessseessnesesesseseeeens 48
ZAZYMANIE PFACY ..uvvvvrvrverrreseesssesesssesssssesssssssessesssesssssssssssssassssssesssessans 43
CZYSZCZENIE ..ottt 48

ObUAOWA SIINIKA ...t 48

Koncowki urzadzenia KUChENNEGO .........cvuucvemrvererieiieseisseseseesennne 48

AKCESOrTa DIENAEIA. ......vvereeereei ittt 48
PrzeChOWYWANIE ........cvvoevereeiereeneeeseseese s 49
Usterki i SpoS0DY iCh USUWANIA........c....eevererrireerieerieeeiseeeiseesiesnieens 49
Techniczne specyfikacje ... 49
WArUNKI QWAFANCT ...vveucvvreerieeiieesseeesesieessesssess st ssssssesssssssssssnes 49
USUWEINIE.......ooeveseeeeeeseess s s 49

Uwagi ogdine

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie przeczyta¢

instrukcje obstugi. Prosze zachowac jg wraz z kartq gwaran<ns1:XMLFault xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat"><ns1:faultstring xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat">java.lang.OutOfMemoryError: Java heap space</ns1:faultstring></ns1:XMLFault>