Ubersicht der Bedienelemente

1 Zeitschaltuhr (TIMER) 7 Raste

2 Motorgehduse 8 Behdlter

3 Einfiilléffnung 9 StandfiiBe

4 Deckel 10 Bodenplatte

5 Achse 11 Kunststoffstifte

6 Ruhrer 12 Sicherheitsschalter

Auspacken des Gerates

Entnehmen Sie dem Karton das Gerat und alle darin

enthaltenen Zubehorteile.

Werfen Sie die Verpackung nicht sofort weg, sondern

verwahren Sie diese mit der Innenverpackung und den

Garantieunterlagen wahrend der gesamten Garantiezeit auf.

« Stellen Sie das Gerét auf eine glatte, ebene und
standfeste Arbeitsfldche.

/\ WARNUNG:
Stecken Sie den Netzstecker des Gerats nicht in
die Steckdose, ohne alle notwendigen Zubehdrteile
installiert zu haben.

¢ Um eventuelle Verunreinigungen aus der Produktion
zu entfernen, reinigen Sie den Deckel (4) und sonstige
Zubehorteile (5,6) vor der ersten Benutzung in einem
einfachen Spiilbad.

 Reinigen Sie das Motorgehause (2) von auBen und
den Behélter (8) von innen und auBen mit einem leicht
feuchten Tuch, ohne Zusatzmittel.

¢ Trocknen Sie alle Teile nach der Reinigung mit einem
trocknem Tuch ab.

Deckel

» Setzen Sie den Deckel auf.

» Drehen Sie den Deckel gegen den Uhrzeigersinn
in Richtung ON, der Pfeil = am Deckelrand steht
iber dem o Pfeil am Motorgehduse. Beachten Sie
dazu die Punkte (7,11) auf der Abb. A. Das ist die
Betriebsposition.

i HINWEIS ZUM SICHERHEITSSCHALTER:

- Das Gerdt ist mit einem Sicherheitsschalter
ausgestattet, der verhindert, dass der Motor ohne
aufgesetzten Deckel anlduft (Verletzungsgefahr).

- Beim Aufsetzen und Festdrehen des Deckels driickt
der Sicherheitsschalter des Motorgehauses auf den
Behélterrand. Das Gerat kann nun eingeschaltet
werden.

- Sollte der Motor nicht anlaufen, kontrollieren Sie
den richtigen Sitz des Motorgehduses und des
Deckels.

Zeitschaltuhr

Die Zeitschaltuhr (1) steuert, wie lange das Gerét
arbeitet. Die Herstellung von Eiscreme dauert

ca. 20 bis 40 Minuten, je nach Mischung. Stellen Sie ggf.
die Zeitschaltuhr nach bzw. neu ein.

Elektrischer Anschluss

Stellen Sie sicher, dass die Zeitschaltuhr auf ,,0FF* steht.
SchlieBen Sie das Netzkabel an eine vorschriftsmaBig
installierte Schutzkontakt Steckdose 230 V, 50 Hz an.

Hinweise zur Eiscreme-/Sorhetherstellung

Beim Herstellen von Eiscreme halten Sie sich immer an

die folgenden Schritte, bevor Sie den Riihrer (6) in die

Mischung absenken.

= \Vergewissern Sie sich, dass sich der Zucker komplett in
der Mischung gelost hat.

= Achten Sie darauf, dass sdmtliche Zutaten gut
durchgemischt sind.

= \erwenden Sie nur reife und weiche Friichte. Waschen
Sie die Friichte, entfernen Sie die Schale, Kerne, Samen
oder Steine. Schneiden Sie die Friichte dann in kleine
Stiicke.

= F{ir den besseren Geschmack konnen Sie auch frische
reine Fruchtsafte verwenden.

= Fillen Sie den Behélter maximal mit 800 ml Eiscreme
bzw. mit der Mischung. Wenn Sie mehr einfiillen, wird
die Eiscreme nicht mehr richtig durchgemischt.

= Stellen Sie den Behalter immer mindestens fiir
12 Stunden in das Gefrierfach, bevor Sie Eiscreme
zubereiten.
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1 HINWEIS:

Wenn die Rohmaterialien eine Temperatur von weniger
als 10°C haben, wird die Eiscreme schneller zubereitet.
Andernfalls braucht es ein wenig langer.

Inbetriebnahme

1 HINWEIS:
Bevor Sie Eiscreme zubereiten, stellen Sie den Behalter
(8) in das Tiefkiihifach und kiihlen ihn mindestens
12 Stunden lang bei -18°C ab.

1. Stellen Sie den Behalter auf eine feste, trockene und
ebene Oberflache. Stellen Sie ihn so auf, dass er nicht
kippen kann.

2. Stecken Sie die Achse (5) in den Riihrer (6) (siehe. Abb. B).

3. Setzen Sie das Motorgehause in die Vertiefung im
Deckel und lassen Sie es einrasten.

4. Befestigen Sie den montierten Riihrer an der Unterseite
des Motorgehauses. Achten Sie darauf, dass das
Werkzeug mechanisch einrastet.

5. Mischen Sie die Zutaten nach Rezept zusammen.
Nehmen Sie den Behdlter aus dem Gefrierfach. Geben
Sie die Masse in den Behélter. Uberfilllen Sie den
Behdlter nicht, die max. Zutatenmenge ist 800ml. Uber
die Einflloffnung (3) konnen Sie ggf. Zutaten hinzufiigen.

6. Legen Sie den Deckel mit dem Motorgehduse und dem
Rihrer auf den Behdlter.

7. Verriegeln Sie den Deckel durch eine Drehung gegen
den Uhrzeigersinn.

8. Stecken Sie den Netzstecker in eine vorschriftsméaBig
installierte Schutzkontaktsteckdose 230 V, 50 Hz.

9. Drehen Sie die Zeitschaltuhr auf die gewiinschte Zeit.
Die Uhrzeit bzw. die Zeitschaltuhr Iauft bis zur Position
OFF rlickwarts.

/N WARNUNG:
Das Gerat ist dann schon in Betrieb!

10. Méchten Sie den Ruhrvorgang abbrechen, drehen Sie
die Zeitschaltuhr manuell wieder zurtick auf Position
,OFF*.

11. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

12. Drehen Sie den Deckel in Richtung ,,OFF und
entnehmen Sie vorsichtig das Werkzeug.

13. Nehmen Sie das Motorgehéuse von dem transparenten
Deckel herunter.

14, Sie konnen nun den Inhalt des Behélters mit einem
L6ffel oder Eisportionierer entnehmen.

1 HiNwEIS:
Die Bodenplatte (10) ist nur als Servierunterlage
vorgesehen.

Vanilleeis

Zutaten: 4 Eigelb, 200ml Milch, 60g Kristallzucker (fein),
1 TL Vanillezucker, 125ml Sahne ungestiBt

Eigelbe mit dem Kristall- und dem Vanillezucker mit einem
Mixer schaumig schlagen (die Masse muss fast weiB sein).
Kristallzucker ist leichter 16slich als Haushaltszucker. Flissige
Sahne unterschlagen. Milch in einem Topf erwédrmen,
Eigelbmasse darunter riihren. Weitere 2 Min. erwédrmen,
nicht kochen lassen. Masse abkiihlen lassen und dann fir
20 Min. in die Tiefklhltruhe stellen (nicht I&nger, damit es
nicht kristallisiert). Danach noch einmal kurz aufschlagen
und dann in den Eisbehalter fiillen. Ca. 30-40 Min. in dem
Eiscreme-Maker riihren lassen. Zuerst sieht es etwas kornig
aus, wird aber spater glatt.

Frozen Yoghurt (gefrorener Joghurt)

Zutaten: 500ml Joghurtmasse, 125g Zucker, 1TL
Vanilleextrakt, 3 EiweiB.

Fiir die Joghurtmasse etwa 1 kg Magermilchjoghurt in ein
Sieb geben, das Sie mit einem diinnen Tuch ausgelegt
haben. Etwas Klarsichtfolie obenauf geben, mit einem
Teller beschweren und mindestens 6 Stunden abtropfen
lassen. Der Joghurt sollte jetzt eine Konsistenz von festem
Quark oder Frischkase haben. Joghurtmasse, Zucker und
Vanilleextrakt gut verriihren. EiweiB steifschlagen und unter
die Masse ziehen. Fiillen Sie die Masse in den Behélter
und lassen Sie diese ca. 30-40 Min. in dem Eiscreme-
Maker riihren. Je nach Geschmack kénnen Sie auch eine
kiirzere Zubereitungszeit wahlen.

Sie konnen die Joghurtmasse nach Wunsch und Bedarf
auch verfeinern:

Grundmasse (siehe oben) mit zusatzlich z.B. bis zu 250 g
Fruchtpliree oder eine zerdriickte, reife Banane oder
Beerenstlickchen nach Geschmack.

1 HINWEIS:
Fligen Sie die weiteren Zutaten der Grundmasse zu und
lassen Sie alles nochmals sehr griindlich im Kiihischrank
vorkiihlen: So verbinden sich erstens die Aromen besser,
zweitens geht die Zubereitung in der Eismaschine schneller.



Limonensorbet

Zutaten: 200g Kristallzucker, 200ml Wasser, 7 Limonen,
Y2 Orange, 1 EiweiB

Feinen Kristallzucker (leichter l6slich als normaler
Haushaltszucker) und 200ml Wasser in eine Pfanne
geben. Auf niedriger Temperatur so lange mit einem
HolzIgffel riihren, bis sich der Zucker geldst hat. Dann

ca. 1 Minute kochen und abkihlen lassen. Den Saft von
7 Limonen (ca. 175 ml) mit dem Saft 2 Orange mischen.
Zuckersirup darunter riihren. EiweiB von einem kleinen Ei
(oder die Halfte von einem groBen Ei) fast steif schlagen
und unter die Saftmischung riihren. Am besten stellt man
diese Mischung fiir 20 Minuten in die Tiefkiihltruhe (nicht
langer, damit es nicht kristallisiert). Danach noch einmal
kurz aufschlagen und dann erst in den Behdlter fiillen. Ca.
30 Minuten im Eiscreme-Maker riihren lassen.

Limonensorbet sollte relativ zligig verzehrt werden, damit
es nicht wieder fliissig wird. Dieses Rezept ergibt ca.
800ml Sorbet.

Weitere Rezepte finden Sie in Kochblichern oder im
Internet.

Reinigung und Aufbewahrung

* Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker.

* Benutzen Sie keine Drahtblrste oder andere
scheuernde Gegenstande.

* Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

/N WARNUNG:
Das Motorgehause auf keinen Fall zum Reinigen in
Wasser tauchen. Es konnte zu einem elektrischen Schlag
oder Brand flihren.

» Achten Sie darauf, dass der Netzstecker nach dem
Gebrauch und vor jeder Reinigung gezogen ist!

* Reinigen Sie das Motorgehduse mit einem trockenen
Tuch, ohne Zusatzmittel.

* Abnehmbare Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung
gekommen sind, kdnnen Sie in einem Spilbad reinigen.

* Den transparenten Deckel, die Bodenplatte und das
Werkzeug reinigen Sie in einem einfachen Spiilbad.
Als Zusatzmittel konnen Sie ein handelsubliches
Geschirrspilmittel verwenden.

» Trocknen Sie alle Teile nach der Reinigung mit einem
Tuch ab.

Spiilmaschine

Samtliche Bauteile sind nicht fur die Reinigung in der
Spulmaschine geeignet!

Storungshehebung

m Gerit ist ohne Funktion.

Abhilfe: Uberpriifen Sie den Netzanschluss.
Uberpriifen Sie die Position des Schalters.

Weitere mégliche Ursachen:

Ihr Gerat ist mit einem Sicherheitsschalter

versehen.

Er verhindert das unbeabsichtigte Anlaufen

des Motors.

Kontrollieren Sie den richtigen Sitz der

Bauteile Motorgehause und Abdeckung.

Gerauschentwicklung

Der arbeitsplatzbezogene Emissionswert ist kleiner als
70 dB(A).

Technische Daten

Abhilfe:

MOGEIL: ..o eecerrerssssssnssssssssssssssssssssssssssssssssseees ICM 3225
SpanNNUNGSVErSOrgUNG:......cvvvvvvvvssssssssssssssssssenne 220-240V, 50Hz
LeistungSaUNANME: ......ooooveoeereereeeseeseesssssessssssssssssssssriinns 15W
SCNULZKIBSSE: vvvvvvsvervvvvrrresssssssnnvsssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens Il
Fiillmenge:...
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Konformititserklarung

Hiermit erklart die Firma Clatronic International GmbH,
dass sich das Gerét ICM 3225 in Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen, der europdischen Richtlinie
flr elektromagnetische Vertraglichkeit (2004/108/EG) und
der Niederspannungsrichtlinie (93/68/EWG und 2006/95/
EG) befindet.

Technische Anderungen vorbehalten!

Garantie

Wir Uibernehmen flir das von uns vertriebene Gerét eine
Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum (Kassenbon).
Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltlich

die Méngel des Gerétes, die auf Material- oder
Herstellungsfehler beruhen, durch Reparatur oder, nach
unserer Entscheidung, durch Umtausch. Garantieleistungen
bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch
beginnt dadurch eine neue Garantiefrist!

Als Garantienachweis gilt der Kaufbeleg. Ohne diesen
Nachweis kann ein kostenloser Austausch oder eine
kostenlose Reparatur nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte das vollstandige Gerat in
der Originalverpackung zusammen mit dem Kassenbon an
lhren Handler.

Sowohl Defekte an Verbrauchszubehr bzw.
VerschleiBteilen, als auch Reinigung, Wartung oder der
Austausch von VerschleiBteilen, fallen nicht unter die
Garantie und sind deshalb kostenpflichtig!

Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff.

Nach der Garantie

Nach Ablauf der Garantiezeit kdnnen Reparaturen
kostenpflichtig vom entsprechenden Fachhandel oder
Reparaturservice ausgefiihrt werden

Service Anschrift

Clatronic International GmbH
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen/Germany

Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogeréte gehoren nicht
in den Hausmdill. Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von
Elektrogeréten vorgesehenen Sammelstellen und geben
dort Ihre Elektrogerate ab, die Sie nicht mehr benutzen
werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréte zu entsorgen sind, erhalten
Sie tiber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.



Algemene veiligheidsinstructies

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de
handleiding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed,
samen met het garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk
de doos met de binnenverpakking. Geef ook de handleiding
mee wanneer u de machine aan derden doorgeeft.

e Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet
geschikt voor commercieel gebruik.

Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen
hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen geval in
vloeistoffen dompelen) en scherpe randen. Gebruik
het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of
nat geworden apparaat, onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

» Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de
stroomtoevoer (trek aan de stekker, nooit aan de kabel)
wanneer u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken
verwijdert of aanbrengt, reinigt, of wanneer storingen
optreden.

¢ Laat het apparaat niet zonder toezicht werken. Schakel
het apparaat altijd uit of trek de stekker uit het
stopcontact (trek aan de stekker niet aan de kabel)
voordat u de werkplek verlaat.

» Controleer regelmatig of het apparaat of het netsnoer
geen beschadigingen vertoont. Een beschadigd
apparaat mag niet in gebruik worden genomen.

* Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar
een geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en
laat een defecte kabel altijd alleen door de fabrikant,
onze technische dienst of een eender gekwalificeerde
persoon vervangen door een soortgelijke kabel.

* Gebruik altijd originele reserveonderdelen.

* Neem de onderstaande "Speciale veiligheidsinstructies"
in acht.

Kinderen en gebrekkige personen

* Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim enz.) binnen het bereik
van uw kinderen liggen.

* Waarschuwing! Laat kleine kinderen niet met de folie
spelen. Er bestaat gevaar voor verstikking. Gevaar voor
verstikking!

» Waarborg dat het apparaat alleen onder toezicht wordt
gebruikt om kinderen of gebrekkige personen tegen de
gevaren van elektrische apparaten te beschermen. Dit
apparaat is geen speelgoed! Laat kleine kinderen hier
niet mee spelen.

/N WAARSCHUWING!

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en
mogelijke letselrisico's.

NEDERLANDS

/\ OPGELET!

wijst op mogelijke gevaren/schade voor het apparaat en
andere voorwerpen.

1 OPMERKING:

Hier vindt u tips en informatie.

Speciale veiligheidsinstructies

Schakel het apparaat uitsluitend in, wanneer

de aandrijfas, het roerelement, de deksel en
motorbehuizing op de juiste wijze aangebracht zijn!
Verwijder de deksel niet wanneer het apparaat in
werking is!

Het apparaat is voorzien van een veiligheidsschakelaar.
Gebruik het apparaat niet, als het apparaat een storing
vertoont of als de veiligheidsschakelaar gemanipuleerd is!
Wacht tot het roerelement volledig stilstaat voordat u
de inhoud uit de kom verwijdert!

Voordat u de hulpstukken verwijdert (as, roerelement)
moet u eerst het apparaat uitschakelen en loskoppelen
van de stroomtoevoer!

Gebruik het apparaat uitsluitend voor het maken van
schepijs, yoghurtijs, en sorbets!

Gebruik het apparaat niet buiten.

Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor het maken
van Kkleinere hoeveelheden (max. 800 ml)! Vul de
kom daarom hooguit met de maximaal aangegeven
hoeveelheid!

Doe geen harde ingrediénten, zoals ijsblokjes of grote
stukken hard fruit, in de kom! Het roerelement kan
hierdoor beschadigd raken!

Demonteer het apparaat nooit, probeer niet zelf de
koelvloeistof bij te vullen.

Doe geen warme vloeistof in de kom.

Het apparaat niet optillen en/of verplaatsen wanneer
het apparaat in werking is; zet het apparaat eerst uit en
haal vervolgens de stekker uit het stopcontact. Draag
het apparaat altijd met beide handen!

Reinig het apparaat uitsluitend op de manier zoals
aangegeven onder "Reinigen”.
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Overzicht van de hedieningselementen

1 Timer 7 Inkeping

2 Motorbehuizing 8 Kom

3 Toevoeropening 9 Voet

4 Deksel 10 Voetplaat

5 As 11 Plastic pennetjes

6 Roerelement 12 Veiligheidsschakelaar

Het uitpakken van het apparaat

Haal het apparaat en de hulpstukken uit de verpakking.

Gooi de verpakking niet onmiddellijk weg; bewaar

de verpakking, de verpakkingsmaterialen en de

garantiedocumenten gedurende de gehele garantieperiode.

* Plaats het apparaat op een viakke, gelijkmatige en
stevige werkplek.

/N WAARSCHUWING!
Steek de stekker van het apparaat niet in het
stopcontact zonder dat u alle noodzakelijke hulpstukken
aangebracht heeft.

* Om eventuele verontreinigingen die tijdens de fabricage
zijn ontstaan te verwijderen, raden wij u aan voor het
eerste gebruik van het apparaat om de deksel (4) en
de andere hulpstukken (5,6) met water af te spoelen.

* Reinig de buitenkant van de motorbehuizing (2) en
de binnen- en buitenkant van de kom (8) met een
iets vochtig gemaakt doekje (geen reinigingsmiddelen
gebruiken).

* Droog na het reinigen alle onderdelen af met een
droge doek.

Deksel
* Plaats de deksel.
 Draai de deksel tegen de wijzers van de klok in, in de
richting ON, de pijl = van de deksel staat nu boven de
- pijl op de matorbehuizing. Zie de punten (7,11) in
afb. A. Dat is de bedrijfsstand.

i AANWIJZINGEN MET BETREKKING TOT DE
VEILIGHEIDSSCHAKELAAR:

- Het apparaat is uitgerust met een
veiligheidsschakelaar, die voorkomt dat de
motor start, als de deksel niet aangebracht is
(letselgevaar).

- Nadat de deksel aangebracht en vastgedraaid
is, wordt de veiligheidsschakelaar van de
motorbehuizing op de rand van de kom gedrukt.
Het apparaat kan nu ingeschakeld worden.

- Controleer of de motorbehuizing en de deksel goed
vastzitten, als de motor niet start.

Timer

Middels de timer (1) stelt u in hoeveel minuten het apparaat
in werking moet zijn. Het maken van schepijs duurt circa
20 tot 40 minuten (afhankelijk van de samenstelling). Indien
noodzakelijk reset u de timer of stelt u deze opnieuw in.

Elektrische aansluiting

Vergewis u ervan dat de timer op "OFF" staat.

Steek de stekker van het apparaat in een correct
geinstalleerd 230 volt 50 Hz stopcontact dat voorzien is
van randaarde.

Aanwijzingen voor het maken van
schepijs/sorbet.

Wanneer u schepijs gaat maken, neem dan altijd, voordat

u het roerelement (6) in het mengsel laat zakken, de

volgende stappen in acht.

= Vergewis u ervan dat de suiker geheel in het mengsel
opgelost is.

= \lergewis u ervan dat alle ingrediénten goed vermengd
zijn.

= Gebruik alleen rijp en zacht fruit. Was het fruit,
verwijder de schil, zaadjes en andere harde stukken.
Snijd vervolgens het fruit in kleine stukjes.

= Voor een betere smaak kunt u ook pure, verse
vruchtensap gebruiken.

= Doe maximaal 800 ml schepijs en/of mengsel in de
kom. Als u meer in de kom doet, zal het ijs niet goed
vermengd worden.

= Doe de lege kom altijd minimaal 12 uur in de diepvriezer,
voordat u met het maken van het schepijs begint.



i ne:
Het schepijs kan sneller bereid worden, als de
ingrediénten een temperatuur van lager dan 10°C
hebben. Anders duurt het wat langer.

Ingebruikname

inB:

Doe de lege kom (8) altijd minimaal 12 uur in de
diepvriezer (-18°C) voordat u met het maken van het
schepijs begint.

1. Plaats de kom op een stevig, droog en gelijkmatig
oppervlak. Plaats de kom zodanig dat deze niet kan
kantelen.

Steek de as (5) in het roerelement (6) (zie afb. B).

Plaats de motorbehuizing in de uitsparing in de deksel
tot deze vast zit.

Bevestig de as met het roerelement aan de onderzijde
van de motorbehuizing. Vergewis u ervan dat het
geheel mechanisch vast zit.

Vermeng de ingrediénten volgens het recept. Haal de
kom uit de diepvriezer. Doe het mengsel in de kom.

Doe niet te veel mengsel in de kom (maximaal 800 ml).
Indien nodig kunnen de overige ingrediénten via de
toevoeropening (3) toegevoegd worden.

Plaats de deksel met de motorbehuizing en het
roerelement op de kom.

Sluit de deksel door deze tegen de wijzers van de klok
in te draaien.

Steek de stekker in een correct geinstalleerd 230 V,
50 Hz stopcontact dat voorzien is van randaarde.

Stel de timer op de gewenste tijd in. De tijd en/of de
timer draait terug naar de OFF-stand.

/N WAARSCHUWING!
Uw apparaat is dan al in werking!

10. Als u het mengproces wilt stoppen, draai de timer dan
met de hand terug naar de OFF-stand.

11. Haal de stekker uit het stopcontact.

12. Draai de deksel richting "OFF" en verwijder het geheel
voorzichtig.

13. Verwijder de motorbehuizing van de transparante
deksel.

14. Nu kunt met behulp van een lepel of ijsschep de
inhoud uit de kom verwijderen.

"

i nB:
De voetplaat (10) is uitsluitend bedoeld als serveerblad.

Vanille-ijs
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Ingrediénten: 4 eierdooiers, 200 ml melk, 60 gram
kristalsuiker (fijn), 1 theelepel vanillesuiker, 125 ml
ongezoete room

Meng de eierdooiers met de kristalsuiker en vanillesuiker met
een mixer tot er een schuimig geheel ontstaat (het mengsel
moet bijna wit zijn). Kristalsuiker lost makkelijker op dan normale
suiker. Voeg de room toe. Verwarm de melk in een pan en voeg
het eimengsel toe. Verwarm het geheel nog eens 2 minuten,
laat het niet aan de kook komen. Laat het mengsel afkoelen en
plaats het vervolgens 20 minuten in de diepvriezer (niet langer,
om kristalliseren te voorkomen). Vermeng het geheel dan nog
even en doe het in de kom van het apparaat. Meng het ijs
gedurende circa 30-40 min. in de ijsmachine. In het begin kan
het ijs er wat korrelig uitzien, later wordt het echter gladder.

Yoghurtijs

Ingrediénten: 500 ml dikke yoghurt, 125 gram suiker,
1 theelepel vanille extract, eiwit van 3 eieren.

Doe voor de dikke yoghurt circa 1 kg magere melkyoghurt in
een zeef, die met een dunne doek bedekt is. Doe daarop een
transparante folie, druk dit naar beneden met een bord, en laat
gedurende minimaal 6 uur het vocht weglopen. De yoghurt
dient nu de dichtheid van stevige kwark of roomkaas te
hebben. Meng de yoghurtmassa, suiker en vanille extract goed
door elkaar. Klop het eiwit stijf en vermeng het voorzichtig met
het yoghurtmengsel. Doe het mengsel in de ijskom en laat de
ijsmachine circa 30-40 minuten werken. Afhankelijk van de
smaak kunt u ook een kortere bereidingstijd kiezen.

U kunt de smaak van het yoghurtmengsel ook nog verfijnen:
Basismengsel (zie boven) waaraan u naar smaak
bijvoorbeeld 250 gram fruitpuree, een fijngemaakte, rijpe
banaan of fijngemaakte bessen toevoegt.

1 NB:
Vloeg de overige ingrediénten toe aan het basismengsel
en laat alles nog eens goed in de koelkast afkoelen:
enerzijds zorgt dit ervoor dat de aroma's zich beter
vermengen en anderzijds gaat het maken van het
schepijs met de ijsmachine dan sneller.
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Limoensorhet

Ingrediénten: 200 gram fijne kristalsuiker, 200 ml water,
7 limoenen, 2 sinaasappel, eiwit van 1 ei

Doe de fijne kristalsuiker (makkelijker op te lossen dan
normale suiker) en 200 ml water in een pan. Roer het geheel
bij lage temperatuur met een houten lepel totdat de suiker
opgelost is. Verwarm het mengsel circa 1 minuut en laat het
daarna afkoelen. Meng het sap van de 7 limoenen (circa
175 ml) met het sap van de halve sinaasappel. Voeg de
suikersiroop toe. Klop het eiwit van een klein ei (of de helft
van een groot ei) stijf en vermeng het met het sapmengsel.
Voor het beste resultaat plaatst u nu dit mengsel gedurende
20 minuten in de diepvriezer (niet langer, om kristalliseren
te voorkomen). Meng het mengsel daarna nog eens kort en
doe het in de kom van de ijsmachine. Meng het mengsel
gedurende circa 30 minuten in de ijsmachine.

Limoensorbet dient betrekkelijk snel geconsumeerd te
worden, opdat het niet opnieuw vloeibaar wordt. Dit recept
is goed voor circa 800 ml sorbet.

Overige recepten vindt u in kookboeken of in internet.

* Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het
apparaat gaat reinigen.

* Gebruik geen staalborstel of andere schurende middelen.

* Gebruik nooit scherpe of schurende
reinigingsmaterialen.

/N WAARSCHUWING!
Dompel de motorbehuizing nooit in water. Dit kan leiden
tot een elektrische schok of brand.

» \ergewis u ervan dat u, na gebruik van het apparaat en
voOr het reinigen ervan, de stekker uit het stopcontact
gehaald heeft!

* Reinig de motorbehuizing met een droge doek, zonder
reinigingsmiddelen.

¢ Losse onderdelen, die in contact met etenswaren
gekomen zijn, kunnen met water schoongespoeld of
schoongemaakt worden.

* Reinig de transparante deksel, de voetplaat en
het roerelement in water. Eventueel kan er wat
vaatwasmiddel aan toegevoegd worden.

* Droog na het reinigen alle onderdelen af met een
droge doek.
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Vaatwasmachine

Geen enkel onderdeel van de ijsmachine is geschikt voor
de vaatwasmachine!

Het opsporen en oplossen van fouten

m Het apparaat werkt niet.
Oplossing:  controleer de netspanning.

Controleer de stand van de

schakelaar.

Overige mogelijke oorzaken:

Het apparaat is voorzien van een

veiligheidsschakelaar.

Deze voorkomt het onbedoeld starten

van de motor.

controleer of de motorbehuizing en de

deksel op de juiste manier aangebracht

zijn.

Technische gegevens

ICM 3225
Voedingsspanning:... 220-240V, 50Hz
Energieverbruik: ....... 15 watt
BeSCNErMINGSKIASSE: .....ccvvvreereerersssssssssssssssssssssssssessssssssisiinens Il
..maximaal 800 ml
...................................................................... 2,4 kg

Oplossing:

Netto gewicht:



Conformiteitverklaring

Dit apparaat is getest met betrekking tot alle van
toepassing zijnde CE richtlijnen, bijv. die voor
elektromagnetische compatibiliteit en laagspannings-
voorschriften en is ontworpen conform de laatste
regelgeving op het gebied van veiligheid.

Technische wijzigingen voorbehouden!

Garantie

Voor het door ons geleverde apparaat verlenen wij een
garantie van 24 maanden vanaf koopdatum (kassabon).
Eventuele gebreken aan het apparaat, die zijn ontstaan
door productie- of materiaalfouten, verhelpen wij binnen

de garantieperiode kosteloos door middel van reparatie

of, naar ons oordeel, door vervanging. Eventuele
garantiegevallen verlengen noch de geldigheidsduur van de
garantie, noch begint daardoor een nieuwe garantieperiode.
Het bewijs van garantie wordt door het bewijs van aankoop
geleverd. Zonder dit bewijs kan geen kosteloze reparatie of
vervanging plaatsvinden.

Geef in garantiegevallen het complete apparaat in de
originele verpakking samen met de kassabon af bij uw
handelaar.

Niet alleen defecten aan de hulpstukken of aan de
slijtende onderdelen, maar ook reiniging, onderhoud of de
vervanging van slijtende delen vallen niet onder de garantie
en geschieden altijd tegen berekening!

Bij ingrepen door derden komt de garantieverlening te
vervallen.

Na de garantieperiode

Na afloop van de garantieperiode kunnen reparaties
tegen berekening worden uitgevoerd door de betreffende
vakhandelaar of de technische dienst.
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Betekenis van het "vuilnisemmer"
symbool

Bescherm ons milieu: elektrische apparaten horen niet
in het huisafval. Maak voor het afvoeren van elektrische
apparaten gebruik van de voorgeschreven verzamelpunten
en geef daar de elektrische apparaten af die u niet meer
gebruikt.

Daardoor helpt u potentiéle effecten te voorkomen die
een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u een bijdrage aan het hergebruik,
de recycling en andere verwerkingsvormen voor oude
elektronische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of
gemeenteadministratie.

NEDERLANDS
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Consignes geneérales de sécurite

Lisez trés attentivement ce mode d’emploi avant de mettre

I'appareil en marche pour la premiére fois. Conservez-

le ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse

et si possible, le carton avec 'emballage se trouvant a

I'intérieur. Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le

remettre avec son mode d‘emploi.

» Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour
les taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est
pas prévu pour une utilisation professionnelle.

Ne l'utilisez pas a l'extérieur. Protégez-le de la chaleur,
des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans I'eau) et des objets tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides. S'il
arrive que de I'humidité ou de I'eau atteigne I'appareil,
débranchez aussitot le cable d’alimentation.

* FEteignez I'appareil et débranchez toujours le cable
d’alimentation de la prise de courant (tirez sur la fiche
et non sur le cable), retirez tous les accessoires, pour
le nettoyage, en cas de panne ou si vous n'utilisez pas
I'appareil.

* Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans
surveillance. Arrétez toujours I'appareil ou débranchez
le cable d'alimentation (en tirant sur la fiche et non sur
le cable) si vous devez vous absenter.

 Contrblez régulierement I'état de I'appareil et du
céble. Ne mettez pas I'appareil en marche s'il est
endommagé.

¢ Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutot
un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en danger,
ne faites remplacer le cable défectueux que par un
céble équivalent et ce par le fabricant, notre service
aprés-vente ou toute personne de qualification similaire.

» Nutilisez que des pieces détachées d'origine.

* Respectez les « Consignes de sécurité particulieres »
ci-dessous.

Enfants et personnes fragiles

 Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne
laissez pas les emballages (sac en plastique, carton,
polystyréne) a leur portée.

» Avertissement ! Ne laissez pas les jeunes enfants jouer
avec le film. lis risqueraient I'étouffement. Risque de
suffocation !

* Pour protéger les personnes fragiles et les enfants
des risques des appareils électriques, veillez a ce que
cet appareil ne soit utilisé que sous surveillance. Cet
appareil nest pas un jouet ! Ne laissez pas les enfants
s'amuser avec.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter
ces indications afin d'éviter tout risque d’accident ou
d’endommagement de I'appareil:

/N AVERTISSEMENT !
Prévient des risques pour votre santé et des risques éventuels
de blessure.

/\ ATTENTION!
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre objet.

1 REMARQUE :
Indique des conseils et des informations.
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Consignes de sécuriteé particulieres

* Ne mettez cet appareil en marche qu'une fois que

I'arbre, la pale a mélange, le couvercle et le bloc
moteur ont été correctement assemblés !

* Ne retirez pas le couvercle pendant le fonctionnement !
o |'appareil dispose d'un interrupteur de sécurité.

Ne faites pas fonctionner I'appareil, en cas de
dysfonctionnement ou si l'interrupteur de sécurité a été
manipulé !

e Attendez que la pale a mélange soit complétement

arrétée avant de retirer ce qui se trouve dans le bol !

» Avant de retirer les accessoires (arbre, pale a mélange)

éteignez I'appareil et débranchez-le !

* N'utilisez cet appareil que pour confectionner de la

creme glacée, des yaourts glacés ou des sorbets !

o N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.
» (et appareil n'est congu que pour préparer des petites

quantités (max. 800ml)! Ne dépassez pas les quantités
maximales spécifiées lorsque vous remplissez le bol !

* Ne placez aucun aliment dur dans le bol (ex : glagons

ou gros morceaux de fruits durs). Vous pourriez
endommager la pale a mélange !

¢ Ne tentez jamais de démonter I'appareil ou de le

remplir vous-méme de liquide de refroidissement.

¢ N'insérez aucun liquide chaud dans le bol.
¢ Ne soulevez, ni ne déplacez jamais I'appareil en cours

de fonctionnement. Eteignez-le et débranchez-le
d'abord. Portez toujours l'appareil a deux mains !

¢ Nettoyez uniquement l'appareil comme décrit dans la

section "Nettoyage".



Vue d'ensemble des eéléments de commande

1 Minuteur 7 Encoche

2 Bloc moteur 8 Bol

3 Quverture de remplissage 9 Base

4 Couvercle 10 Semelle

5 Arbre 11 Goujons en plastique
6 Pale a mélange 12 Interrupteur de sécurité

Deballage de I"appareil

Retirez I'appareil et les accessoires du carton.

Ne jetez pas le carton tout de suite. Conservez-le avec

les éléments d'emballage et les documents de garantie

pendant toute la durée de la garantie.

* Placez I'appareil sur une surface de travail lisse, plane
et stable.

A AVERTISSEMENT !
Ne branchez pas la prise d'alimentation principale avant
d'avoir correctement assemblé tous les accessoires
nécessaires.

« Afin de supprimer toute trace de pollution éventuelle
due a la fabrication, rincez a I'eau le couvercle (4) et les
autres accessoires (5,6) avant la premiére utilisation.

« Nettoyez I'extérieur du bloc moteur (2) et l'intérieur
et I'extérieur du bol (8) avec un chiffon Iégérement
humide sans produit.

« Séchez toutes les parties apres le nettoyage a l'aide
d'un chiffon sec.

Couvercle

* Positionnez le couvercle.

» Tournez le couvercle dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre dans la direction ON, la fleche + du
couvercle se trouve au dessus de la fleche - du
bloc moteur. Voir les points (7,11) de I'image A qui
correspond a la position correcte de fonctionnement.
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1 REMARQUES CONCERNANT L'INTERRUPTEUR DE

SECURITE :

- L'appareil est équipé d'un interrupteur de sécurité
qui permet d'éviter le démarrage du moteur si le
couvercle n'est pas mis (Risque de blessures).

- L'interrupteur de sécurité du bloc moteur appuie
sur le bord du bol une fois correctement placé et
verrouillé. L'appareil peut alors étre mis en marche.

- Vérifiez que le bloc moteur et le couvercle soient
correctement ajustés si le moteur ne se met pas en
marche.

Minuteur

Le minuteur (1) commande la durée de fonctionnement
de I'appareil. La production de creme glacée dure environ
20 a 40 minutes, en fonction du mélange. Si nécessaire,
VousS pouvez réajuster ou réinitialiser le minuteur.

Branchement électrique

Assurezvous que le minuteur soit en position ,0FF".
Branchez le cable d'alimentation principale dans une prise
de courant 230 V, 50 Hz en bon état et reliée a la terre.

Remarques concernant la production de
créeme glacée/sorbets

Lorsque vous préparer de la creme glacée, respectez

toujours les étapes suivantes avant d'abaisser la pale

a mélange (6) dans le mélange.

= Assurez-vous que le sucre soit complétement dissous
dans le mélange.

= Assurez-vous que tous les ingrédients soient bien
mélangeés.

= N'utilisez que des fruits mirs et mous. Lavez les fruits,
retirez-en la peau, les pépins, les graines et les noyaux.
Coupez ensuite les fruits en petits morceaux.

= Pour que le goQt soit meilleur vous pouvez aussi utiliser
des jus de fruits frais.

= Remplissez au maximum 800 ml de créme glacée/
mélange dans le bol. Le mélange ne sera pas parfait si
Vous en mettez plus.

= Placez toujours le bol environ 12 heures au congélateur
avant de faire de la créme glacée.

FRANGAIS
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1 REMARQUE :
La creme glacée peut étre réalisée plus rapidement si
les ingrédients ont une température inférieure a 10°C.
Sinon cela prendra un peu plus de temps.

Premiere utilisation

i REMARQUE :
Placez toujours le bol (8) environ 12 heures au
congélateur a - 18° avant de faire de la creme glacée.

1. Placez le bol sur une surface ferme, séche et plane.
Positionnez-le de fagon qu'il ne puisse pas basculer.
Insérez 'arbre (5) dans la pale a mélange (6) (voir image B).
Insérez le bloc moteur dans la cavité du couvercle
jusqu'a ce qu'il s'enclenche.

Fixez la pale @ mélange montée au bas du bloc moteur.
Assurez-vous que l'outil s'enclenche mécaniquement.
Mélez les ingrédients en fonction de la recette. Retirez
le bol du congélateur. Placez la préparation dans le bol.
Ne remplissez pas trop le bol, la quantité d'ingrédients
maximum est de 800ml. Vous pouvez, si nécessaire,
ajouter d'autres ingrédients supplémentaires grace

a l'ouverture de remplissage (3).

Placez le couvercle muni du bloc moteur et de la pale
a mélange sur le bol.

Verrouillez le couvercle en le tournant dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre.

Branchez la prise d'alimentation électrique dans une
prise murale de 230 V, 50 Hz, réliée a la terre.

Réglez le minuteur pour I'heure voulue. L'heure et/ou
le minuteur comptent a rebours jusqu'a atteindre la
position OFF.

/N AVERTISSEMENT !
Votre appareil fonctionne déja !

10. Si vous souhaitez arréter la procédure de mélange,
tournez manuellement le minuteur jusqu'en position
"OFF",

11. Débranchez la prise électrique.

12. Tournez le couvercle jusqu'en position "OFF" et retirez
doucement l'outil.

13. Retirez le bloc moteur du couvercle transparent.

14. Vous pouvez a présent prendre le contenu du bol
a l'aide d'une cuillere ou d'une cuillere a glace.

1 REMARQUE :
La semelle (10) ne sert que de plat de service.

Recettes

Creme glacée a la vanille

Ingrédients : 4 jaunes d'oeufs, 200ml de lait,
60g de sucre cristallisé (fin), 1 cuillere a café de sucre
vanillé, 125ml de créme non sucrée

Mélangez au mixeur les jaunes d'oeufs avec le sucre et le
sucre vanillé jusqu'a obtenir une préparation mousseuse (la
masse doit étre presque blanche). Le sucre cristallisé est
plus soluble que le sucre ménager. Ajoutez la créme liquide.
Réchauffez le lait et ajoutez-y la préparation. Poursuivez la
cuisson pendant environ 2 min. La préparation ne doit pas
bouillir. Laissez refroidir la préparation puis placez-la au
congélateur pendant 20 minutes (pas plus, pour éviter qu'elle
ne cristallise). Mélangez ensuite & nouveau brievement et
remplissez le bol de l'appareil. Mélangez dans la machine

a glace pendant environ 30-40 min. Méme si la préparation
a l'air granuleux au début, elle devient lisse par la suite.

Yaourts glaces

Ingrédients : 500m| de masse yaourt, 125g de sucre,
1 cuillere a café d'extrait de vanille, 3 blancs d'oeufs.

Pour obtenir la masse yaourt, placez environ 1 kg de yaourt au
lait écrémé dans une passoire habillée d'un linge fin. Couvrez
d'un film transparent, surchargez d'une assiette et laissez
égoutter pendant au moins 6 heures. Le yaourt doit alors avoir
la consistance d'un fromage caillé ferme ou d'un fromage &

la creme. Mélangez correctement la masse yaourt, le sucre et
I'extrait de vanille. Battez les blancs d'oeufs en neige ferme et
ajoutez-les délicatement a la préparation. Remplissez le bol de
la préparation et lancez la machine a glace pendant environ
30 & 40 minutes. En fonction de votre godit, vous pouvez
choisir un délai de préparation plus court.

En fonction de votre go(it, vous pouvez également affiner le
mélange du yaourt :

Préparation de base (voir plus haut) avec en plus par
exemple 250 g de compote de fruits, de bananes mires
ou de morceaux de fruits rouges.

1 REMARQUE :
Ajoutez les ingrédients supplémentaires au mélange de
base et faites refroidir le tout au réfrigérateur : D'une part
les ardmes se mélangeront mieux et d'autre part la glace
prendra plus rapidement dans la machine a glace.



Sorbet au citron vert

Ingrédients : 200g de sucre cristallisé, 200ml d'eau,
7 citrons verts, 2 orange, 1 petit blanc d'oeuf (la moitié
d'un gros)

Placez le sucre cristallisé fin (plus soluble que le sucre
ménager) et les 200ml d'eau dans une poéle. Mélangez
a basse température a l'aide d'une cuillere en bois jusqu'a
ce que le sucre soit complétement dissous. Poursuivez

la cuisson pendant environ 1 minute avant de laisser
refroidir. Mélangez le jus des 7 citrons verts (env. 175 ml)
a celui de la 2 orange. Ajoutez-y le sirop de sucre. Battez
le blanc d'oeuf pour qu'il soit presque ferme et ajoutez-le
a la préparation. Il est préférable de placer alors cette
préparation dans le congélateur pendant 20 minutes

(pas plus pour éviter la cristallisation). Mélangez ensuite
a nouveau avant de remplir le bol de I'appareil. Mélangez
dans la machine a glace pendant environ 30min.

Le sorbet de citron vert doit étre mangé dans un délai
assez court, pour ne pas qu'il redevienne liquide. Cette
recette permet de préparer environ 800ml de sorbet.

Vous pouvez trouver d'autres recettes dans des livres de
cuisine ou sur Internet.

Nettoyage et entreposage

 Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.

 N'utilisez aucune brosse dure ou autres éléments
abrasifs.

« Nutilisez jamais de matériel de nettoyage tranchant ou
abrasif.

/N AVERTISSEMENT !
N"immergez jamais le bloc moteur dans I'eau pour le
nettoyer. Il y aurait sinon risque de choc électrique ou
d'incendie.

« \férifiez que la prise électrique ait bien été débranchée
apres utilisation et avant le nettoyage !

* Nettoyez le bloc moteur a I'aide d'un chiffon sec sans
produit.

* Les parties amovibles ayant été en contact avec les
produits alimentaires peuvent étre rincées a l'eau.
 Rincez a I'eau le couvercle transparent, la semelle et
I'outil. Vous pouvez ajouter un produit a vaisselle du

commerce.
* Apres le nettoyage, séchez toutes les parties a I'aide
d'un chiffon sec.
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Lave-vaisselle
Aucune piece n'est congue pour étre lavée au lave-vaisselle !

m L'appareil ne fonctionne pas.

Remeéde : Contrélez l'alimentation électrique.
Vérifiez la position de l'interrupteur.
Autres causes possibles :

L'appareil dispose d'un interrupteur de
sécurité.

Ce dernier permet d'éviter les mises en
marche intempestives du moteur.
\érifiez que le bloc moteur et les
composants du couvercle soient
correctement ajustés.

Donneées techniques

MOBIE < ..ovvvvvveerevreeereeeeeeeeeeeee

Remeéde :

Poids Nt : v

FRANGAIS
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Déclaration de conformité

Cet appareil a été inspecté conformément aux directives
européennes appropriées, telles que la compatiblité
électromagnétique ou la basse tension et il a été congu
conformément a la derniére réglementation en vigueur en
matiére de sécurité.

Sujet & modifications techniques !

Garantie

Nous accordons une garantie de 24 mois a dater de la
date d'achat (ticket de caisse) pour I'appareil que nous
vendons.

Pendant la durée de la garantie, nous éliminons
gratuitement les défauts de I'appareil découlant d’un vice
de matériau ou de fabrication par une réparation ou, selon
notre estimation, par un remplacement. Les prestations
dans le cadre de la garantie n'entrainent aucune
prorogation ni ajournement de la durée de garantie !

Votre preuve d'achat représente votre justificatif de
garantie. Sans ce justificatif, aucun remplacement gratuit ni
aucune réparation gratuite ne peuvent étre effectués.

En cas de recours a la garantie, ramenez votre appareil
complet, dans son emballage d‘origine, accompagné de
votre preuve d‘achat, & votre revendeur.

Les défauts sur les accessoires ou les pieces d'usure ainsi
que le nettoyage, 'entretien ou le remplacement de piéces
d’usure ne sont pas garantis et sont donc payants !

En cas d'intervention étrangére, la garantie devient caduque.

Apres la garantie

Apres écoulement de la durée de garantie, les réparations
peuvent étre effectuées, contre paiement, par le magasin
spécialisé ou le service de réparation.
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Signification du symbhole « Poubelle »

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriques avec les ordures ménageres. Utilisez les centres
de collecte désignés pour mettre au rebut les appareils
électriques que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi & éviter les impacts potentiels sur
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usageés.

Vous obtiendrez toutes les informations concernant les
lieux de collecte de vos équipements auprés de vos
autorités locales.



Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato, lea muy

detenidamente el manual de instrucciones y guardelo bien

incluyendo la garantia, el recibo de pago y si es posible

también el cartén de embalaje con el embalaje interior. En

caso de dejar el aparato a terceros, también entregue el
manual de instrucciones.

» Solamente utilice el aparato para el uso privado y para

el fin previsto. Este aparato no esta destinado para el
uso profesional.
No lo utilice en el exterior. No lo exponga al calor, a la

entrada directa de rayos del sol, a la humedad (en ninglin

caso sumerja el aparato en el agua) y a los cantos

agudos. No utilice el aparato con las manos hiimedas. En
caso de que el aparato esté himedo o mojado, retire de

momento la clavija de la caja de enchufe.
» Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la

caja de enchufe (tire de la clavija no del cable), cuando
no quiera utilizar el aparato, montar piezas 0 en caso
de limpieza o defectos.

No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de que
tenga que dejar su lugar de trabajo, desconecte
siempre el aparato o retire la clavija de la caja de
enchufe (por favor, tire de la clavija y no del cable).
Compruebe regularmente el aparato y el cable para
ver si tienen fallos. No ponga en servicio un aparato
defectuoso.

No repare el aparato por su cuenta. Sino vaya siempre
a un establecimiento autorizado. Para evitar peligros,
deje sustituir un cable defectuoso por uno de la misma
calidad solo por el fabricante, por nuestro servicio al
cliente o por una persona similar cualificada.
Solamente utilice accesorios originales.

Por favor, preste atencion a las "Indicaciones
especiales de seguridad" indicadas a continuacion.

Niiios y personas déhiles

Para la seguridad de sus nifios, no deje material de
embalaje (bolsas de plastico, cartdn, poliestireno, etc.)
a su alcance.

jAdvertencia! No deje jugar a los nifios con la lamina ya
que existe peligro de asfixia. jExiste peligro de asfixia!
Para proteger a nifios o personas débiles del peligro de
aparatos eléctricos, tenga en cuenta que este aparato
solo se puede utilizar bajo vigilancia. Este aparato no
es ningun juguete. No deje jugar a los nifios con ello.
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Simbolos utilizados en este manual de
instrucciones
La informacion importante para su seguridad esta
sefialada especialmente. Es esencial que cumpla con las

presentes instrucciones para evitar accidentes y prevenir
dafios a la maquina.

/N ;ADVERTENCIA!
Esto podria poner en peligro su salud y provocarle
posibles dafios personales.

/\ ;ATENCION!
Esto podra dafiar la unidad u otros objetos.

ESPANOL
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1 NOTA:
En esta seccion encontrara algunos consejos e
informacion varia.

Instrucciones especiales de seguridad

Solo encienda el aparato cuando el eje, la pala
agitadora, la cubierta, y el compartimento del motor
hayan sido ensamblados correctamente.

iNo saque la cubierta durante su funcionamiento!

El aparato se suministra con un interruptor de
seguridad. No trabaje con el aparato, si muestra errores
de funcionamiento o si el interruptor de seguridad ha
sido manipulado.

Espere a que la pala agitadora se haya paralizado
antes de sacar el contenido del cuenco.

Antes de sacar los accesorios (eje, pala agitadora)
apague el aparato y desconéctelo de la red.

Utilice solo el aparato para hacer helado, yogur
congelado y sorbetes.

No utilice el aparato en el exterior.

El aparato solo se destina para realizar cantidades
pequefias (maximo de 800 ml) Por lo tanto, rellene
s6lo la cantidad méxima indicada en el cuenco.

No cologue ningtn comestible, como grandes piezas
de fruta en el cuenco. Esto puede destruir la pala
agitadora.

Nunca desmonte el aparato, no intente rellenar el
liquido de enfriamiento por si mismo.

No rellene el liquido caliente en el cuenco.

No levante ni transporte el aparato durante el
funcionamiento; apaguelo primero y a continuacion, tire
del cable. Lleve siempre el aparato con ambas manos.
Limpie solo el aparato, tal y como se describe en la
seccion de "Limpieza".
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Revise los elementos de control

1 Temporizador 7 Rueda
8 Cuenco

9 Base

Compartimento del motor
Apertura de alimentacion
Cubierta 10 Placa de base

Eje 11 Clavijas de plastico

oD o LW

Pala giratoria

Desempaquetado del aparato

Saque el aparato y los accesorios del carton.

No tire el paguete de inmediato; manténgalo junto con

el interior del paquete y los documentos de la garantia

durante todo el periodo de la garantia.

» Coloque el aparato en una superficie de trabajo lisa,
suave y estable.

12 Interruptor de seguridad

/N ;ADVERTENCIA!
No introduzca la toma de alimentacion del aparato en
el enchufe sin haber ensamblado todos los accesorios
necesarios.

Para sacar cualquier contaminacion de la produccion,
enjuague la cubierta (4) y otros accesorios (5,6) antes
de su primer uso con agua.

Limpie el exterior del compartimento del motor (2)

y el interior y el exterior del cuenco (8) con un pafio
ligeramente humedo sin aditivos.

Seque todas las partes tras limpiar con un pano seco.

Cubierta
Ponga la cubierta.
Gire la cubierta en el sentido contrario al de las agujas
del reloj en la direccion "™0ON™ (ENCENDIDO), la flecha
~ ubicada en la cubierta se encuentra colocada bajo
la flecha a del compartimento del motor. Véanse
los puntos (7,11) de la fig. A. Esta es la posicion de
funcionamiento.
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i NOTAS ACERCA DEL INTERRUPTOR DE SEGURIDAD:

- El aparato esta equipado con un interruptor de
seguridad, que evita el inicio del motor, si la cubierta
no esta activada (peligro de dafios personales).

- Elinterruptor de seguridad de la cubierta del motor
presiona el borde del cuenco tras su encendido y su
ajuste. Ahora, el aparato podra encenderse.

- Compruebe el ajuste adecuado del compartimento
del motor y de la cubierta, si el motor no se inicia.

Temporizador

El temporizador (1) controla el tiempo durante el cual
funciona el aparato. La produccion de helado podra durar
aproximadamente unos 20 o 40 minutos, en funcién de
la mezcla. Si es necesario, vuelva a ajustar o reinicie el
temporizador.

Conexion eléctrica

Asegurese de que el temporizador esta fijado en "OFF"
(DESACTIVADO).

Conecte el cable de red a una toma de 230V 50 Hz
correctamente instalada y puesta a tierra.

Notas acerca de la produccion de helado/
sorhetes

Cuando haga helados, observe siempre las siguientes
etapas, antes de bajar la pala agitadora (6) en la mezcla.
Asegurese de que el azucar se ha disuelto por
completo en la mezcla.

Asegurese de que todos los ingredientes han sido
mezclados correctamente.

Utilice sélo fruta madura y ligera. Limpie la fruta,
retire la piel, las pepitas, semillas o las piedras.

A continuacion, corte la fruta en pequefos trozos.
Para obtener un mejor sabor, también podra utilizar
zumos de fruta fresca.

Rellene como méximo 800 ml de helado y/o mezcla en
el cuenco. El helado no se mezclara al completo, si lo
llena mas.

Ponga siempre el cuenco en el congelador durante al
menos 12 horas antes de hacer helado.



iNoTa:
El helado puede hacerse mas rapido, si los ingredientes
tienen una temperatura de menos de 10°C. De lo
contrario, tardara un poco mas.

inoTa

Antes de hacer helado, ponga el cuenco (8) en el
congelador y enfrie durante al menos 12 horas a una
temperatura de -18°C.

1. Coloque el cuenco en una superficie lisa, firme y seca.
Coléquelo de tal forma que no se pueda inclinar.
Introduzca el eje (5) en la pala agitadora (6) (véase la fig. B).
Introduzca el compartimento del motor en el hueco de
la cubierta hasta que se inicie.

Una la pala agitadora montada en la parte inferior

del compartimento del mator. Compruebe que la
herramienta se inicia de forma mecanica.

Mezcle los ingredientes de conformidad con la receta.
Saque el cuenco del congelador. Ponga la masa en

el cuenco. No rellene demasiado el cuenco, ya que la
cantidad maxima de ingredientes sera de 800ml. Podra
afadir mas ingredientes a través de la apertura de
alimentacion (3) si es necesario.

Cologue la cubierta con el compartimento del motor

y la pala agitadora en el cuenco.

Cierre la cubierta girando en sentido contrario al de las
agujas del reloj.

Introduzca la toma de alimentacion en una toma
correctamente aislada y protegida de 230 V, 50 Hz.
Gire el temporizador hasta la hora deseada. La hora
y/0 el temporizador bajara hasta la posicion "OFF"
(APAGADO).

/N ;ADVERTENCIA!
iSu aparato esta listo para funcionar!

10. Si desea parar el proceso de mezcla, gire el temporizador
hacia la posicion "OFF" (DESACTIVADO) manualmente.

11. Saque el cable de alimentacion de la toma de red.

12. Gire la cubierta hasta la posicion "OFF" (DESACTIVADA)
y saque la herramienta detenidamente.

13. Saque el compartimento del motor de la cubierta
transparente.

14. Ahora podré sacar los contenidos del cuenco con una
cuchara o con el divisor de helado.
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inoTa:
La placa de base (10) tan s6lo acttia de bandeja para servir.

Helado de vainilla

Ingredientes: 4 yemas de huevo, 200 ml de leche, 60g
de azdcar glass (fino), 1 cucharilla de azicar de vainilla,
125 ml de crema desnatada

Mezcle las yemas de huevo con el azicar glass y el azlicar de
vainilla con un mezclador hasta que la mezcla sea espumosa (la
masa debera ser casi blanca). El azlicar glass es més soluble 2
que el azlicar normal. Afiada crema liquida. Caliente leche en

un cuenco, afada las yemas de huevo a la mezcla. Caliente la
mezcla durante 2 minutos més, no permita que hierba. Deje que

la mezcla se enfrie y a continuacion, pongala en el congelador
durante 20 minutos (no la deje durante mas tiempo, para evitar
que cristalice). A continuacion, mézclela de nuevo brevemente

y rellénela en el cuenco de helado. Mézclela durante unos

30-40 min. en el creador de helado. Al principio parecerd que tiene
algunos granulos, pero poco a poco Se ird suavizando més tarde.

ESPANOL

Yogur congelado

Ingredientes: 500 ml de yogur, 125g de azlicar,
1 cucharita de extracto de vainilla, 3 claras de huevo.

Para la masa del yogur, ponga 1 kg de leche desnatada en un
colador, que haya sido alineado con un pafo delgado. Ponga la
capa transparente en la parte superior, péselo con una placa,

y deje que gotee durante al menos 6 horas. El yogur deberia
tener ahora la consistencia de un queso firme o de un queso
cremoso. Mezcle la masa del yogur, el azdcar y el extracto de
vainilla adecuadamente. Mezcle la clara de huevo hasta que
quede dura y mezcle cuidadosamente con la masa. Rellene la
masa en el cuenco y lance el creador de helado durante unos
30-40 minutos aproximadamente. En funcion del sabor, también
podra seleccionar un tiempo de preparacion menor.

En funcién del sabor, también podra afinar la mezcla del yogur:
A la mezcla basica (véase a continuacion) se podran
afadir hasta 250 g de puré de frutas o aplastadas, platano
cortado o trozos de fresa en funcion del sabor.

inoTa:
Ariada mds ingredientes a la mezcla de base y enfrielo
todo en el refrigerador de nuevo: Por una parte, los
aromas se mezclan mejor y por otra, la creacion de
helado por parte de la maquina es mas rapida.
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Sorbete de lima

Ingredientes: 200g de azlicar glass, 200 ml de agua, 7
limones, Y2 naranja, 1 clara de huevo

Ponga el azlicar glass fino (mas soluble que el aztcar
normal) y 200 ml de agua en un recipiente. Remueva a
baja temperatura con una cuchara de madera, hasta que
el azlicar se haya disuelto. A continuacion, cueza durante
aproximadamente 1 minuto y deje enfriar. Mezcle el zumo
de 7 limones (175 ml aproximadamente) con el zumo de
Y2 naranja. Afada sirope de azdcar. Bata la clara de huevo
de un huevo pequefio (o la mitad de un huevo grande)
hasta que se elimine casi por completo y se mezcle a

la mezcla de zumo. Lo mejor seria poner la mezcla en

el congelador durante 20 minutos (no mas, para evitar

la cristalizacion). A continuacion, vuelva a mezclar todo
de nuevo brevemente y pdngalo en el cuenco. Mézclela
durante unos 30 minutos en el creador de helado.

El sorbete de lima debera ingerirse relativamente rapido,
para que no se convierta en liquido de nuevo. Esta receta
se ofrece para crear aproximadamente 800ml de sorbete.

Podra descubrir otras recetas en los libros de cocina o en
Internet.

Limpieza y almacenamiento

* Tire siempre de la toma de alimentacion antes de
realizar la limpieza.

No utilice un cepillo de cables u otros articulos
abrasivos.

No utilice nunca materiales de limpieza afilados o
raspantes.

/\ |ADVERTENCIA!
Nunca sumerja el compartimento del motor en agua
para su limpieza. Podria conllevar electrocuciones
0 incendios.

Asegurese de que la toma de alimentacion siempre se
ha desconectado tras el uso y durante la limpieza.
Limpie el compartimento del motor con un pario seco,
sin aditivos.

Las partes que se sacan, que estdn en contacto con
los alimentos, pueden enjuagarse con agua.

Enjuague la cubierta transparente, la placa de base y
la herramienta con agua. Se podra afadir un liquido
limpiador comercial disponible.

Seque todas las partes tras limpiar con un pano.
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Lavavajillas

Ninguna de las partes del aparato son adecuadas para la
limpieza en lavavajillas.

Resolucion de problemas

m El aparato no funciona.

Remedio: Compruebe el suministro de alimentacion.
Compruebe la posicion del interruptor.

Otras causas posibles:
El aparato se suministra con un
interruptor de seguridad.
Esto evita el inicio desintencionado del
motor.

Remedio: Compruebe el ajuste correcto del
compartimento del motor y de los
componentes de la cubierta.

Consumo de energia....
Clase de proteccion:.....
Cantidad de relleno:.

PESO NELO: oovvvvevvevverrereenerenereessssssssssss s 24 kg



Declaracion de conformidad

Este aparato ha sido examinado de conformidad con todas
las directivas CE aplicables actuales, como por ejemplo,

la compatibilidad electromagnética y la directiva de bajo
voltaje y ha sido disefiado de conformidad con las Ultimas
normas de seguridad correspondientes.

Podran realizarse cambios técnicos

Garantia

Para el aparato comercializado por nosotros, nos
responsabilizamos con una garantia de 24 meses a partir
de la fecha de compra (factura de compra).

Durante el periodo de garantia, nos encargamos
gratuitamente de los defectos del aparato debidos a los
defectos del material o de la fabricacion. Dependiendo

de nuestra estimacion, se realizard una reparacion o un
cambio. jLos servicios de garantia no prolongan la garantia
ni se inicia por ello un periodo nuevo de garantia!

Como comprobante para la garantia, es valida la factura
de compra. Sin este comprobante no se podra realizar un
cambio 0 una reparacion gratuita.

Si desea realizar una reclamacion bajo la garantia, por
favor, entregue el aparato al completo en su embalaje
original junto con la factura a su agente comerciante.
iDefectos en los accesorios de uso o en las piezas de
desgaste, como también en la limpieza, mantenimiento o el
recambio de piezas de desgaste no recaen en la garantia e
iran a cargo del cliente!

En caso de intervencion ajena, vencera la garantia.

Después de la garantia

Tras el vencimiento de la garantia, se pueden realizar las
reparaciones por el concesionario o por el servicio de
reparaciones. Los gastos correran a cargo del cliente.
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Significado del simbolo
""Cubo de basura™

Proteja nuestro medioambiente: los aparatos eléctricos no
forman parte de la basura doméstica. Utilice los puntos de
recogida indicados para eliminar los aparatos eléctricos y
entregar sus aparatos eléctricos, que no vaya a utilizar mas.
Ayudard a evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el
medioambiente y la salud humana.

Con ello, contribuird a la recuperacion, al reciclado y

a otras formas de reutilizacion de los aparatos viejos
eléctricos y electronicos.

La informacion acerca del modo en el que deberd eliminar
los aparatos, se obtiene en su ayuntamiento o en su
administracion municipal.

ESPANOL



PORTUGUES

Instrucoes gerais de seguranca

Antes de por a misturadora a funcionar leia muito
atentamente as instrugées de emprego e guarde-as muito
bem, juntamente com o taldo de garantia, o taldo de
compra e, tanto quanto possivel, a embalagem com os
elementos interiores. Se puser a misturadora a disposicao
de terceiros, entregue-lhes também as Instrugdes de
Utilizagao.

o Utilize a misturadora exclusivamente para fins privados
e para a finalidade para a qual a mesma foi concebida.
Esta misturadora ndo se destina a fins comerciais.

Néo deve utiliza-la em exteriores. Mantenha-a protegida
do calor, de irradiacdo solar directa, da humidade (n&o
o imergir de forma alguma em quaisquer liquidos) e

de arestas agucadas. Nao utilize a misturadora com as
maos molhadas. No caso da misturadora ficar himida

ou molhada, retire imediatamente a ficha da tomada.

* Sempre que ndo utilizar a misturadora, desejar montar
acessorios, ou queira limpa-la, ou ainda em caso de
avarias, devera desliga-a e retirar a ficha da tomada
(puxe pela ficha e ndo pelo fio).

e A misturadora ndo devera funcionar sem vigilancia. No
caso de ter de se ausentar do local onde a misturadora
estiver a funcionar, desligue-a sempre ou retire a ficha
da tomada (puxe pela ficha e nao pelo fio).

* Verifique regularmente se a misturadora e o cabo
apresentam danos. Nunca ponha a funcionar uma
misturadora com quaisquer danos.

 Nao tente reparar a misturadora. Dirija-se a um técnico
da especialidade, devidamente autorizado. Para evitar
quaisquer perigos, é favor substituir um fio danificado
por um fio da mesma qualidade.

 Utilize apenas acessorios de origem.

* E favor observar as seguintes “Instrucdes especiais de
seguranga”.

Criancas e pessoas débeis

» Para a seguranga dos seus filhos, ndo deixe partes da
embalagem (sacos, plasticos, papelao, esferovite, etc.)
ao alcance dos mesmos.

» Aviso! Nao deixe criangas pequenas brincarem com
folhas de plastico. Perigo de asfixia!

« Para proteger criangas ou pessoas débeis contra 0s
perigos de misturadoras eléctricas, preste atengéo a
que esta misturadora s6 seja utilizada sob vigilancia.
Esta misturadora ndo é um brinquedo! Nao deixe
criangas brincar com ele.
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Simbolos nestas Instrucdes de uso

Indicagbes importantes para a sua seguranga estao
marcadas de forma especial. Preste incondicionalmente
atengdo a estas indicagOes, para evitar acidentes e
estragos na misturadora>

I avisor
Isto pode colocar a sua sadde em risco e possivelmente
causarhe lesoes.

/\ ATENGAO!
Isto pode danificar a misturadora ou outros objectos.

1 INDICAGAO:
Realga sugestoes e informagdes para si.

Instrucoes especiais de seguranca

* Ligue a misturadora sd depois do veio, pa de agitacéo,
tampa e caixa do motor terem sido correctamente
montados!

* Nao retire a tampa durante o funcionamento!

* A misturadora dispde de um interruptor de seguranca.
Nao utilize a misturadora se verificar qualquer avaria ou
se o interruptor de seguranca tiver sido accionado!

 Espere até a pa de agitagdo estar imobilizada antes de
retirar 0 contetdo do recipiente!

¢ Antes de retirar os acessdrios (veio, pa de agitagéo),
desligue a misturadora e retire a ficha da tomada!

o Utilize apenas a misturadora para fazer gelados, iogurte
congelado e sorvetes!

* Nao utilize a misturadora no exterior.

¢ A misturadora esta concebida para preparar apenas
pequenas quantidades (méax. de 800 ml)! Por
conseguinte, encha apenas a quantidade maxima
especificada na misturadora!

¢ Nao coloque na misturadora quaisquer produtos duros,
tais como cubos de gelo ou grandes pedagos de fruta
dura! Isto pode destruir a pa de agitago!

* Nunca desmonte a misturadora, nem tente voltar a
encher o liquido de arrefecimento.

¢ Nao deite liquidos quentes no recipiente.

¢ Nao levante nem transporte a misturadora enquanto
estiver a funcionar; desligue-a primeiro e depois retire
a ficha. Transporte sempre a misturadora com as duas
maos!

* Limpe apenas a misturadora tal como descrito em
"Limpeza".



Desc"gao geral dos elementos de controlo i NOTAS SOBRE O INTERRUPTOR DE SEGURANGCA:

1 Temporizador 7 Ranhura - A misturadora estéa equipada com um interruptor
de seguranga que impede o arranque do motor se

2 Caixa do motor 8 Recipiente a tampa ndo estiver colocada (Perigo de leséo).
3 Abertura de alimentagdo 9 Base - O interruptor de seguranga da caixa do motor fica
remido para a extremidade do recipiente depois
4 Tampa 10 Suporte da base P A P . .p p
de o pdr em cima e apertar. Pode ligar agora a
5 Veio 11 Pinos de plastico misturadora.
6 P4 de agitacio 12 Interruptor de seguranca - Se 0 motor ndo funcionar, verifique o encaixe

correcto da caixa do motor e da tampa.

Desembalar da mistura

) Temporizador
Retire a misturadora e os acessorios da embalagem. ) P )
Nao deite logo fora a embalagem; guarde-a com o material O temporizador (1) controla o tempo de funcionamento
de embalagem que se encontra no interior e a garantia da misturadora. A preparagdo de gelado demora aprox.
durante todo o perfodo de garantia. 20 a 40 minutos, consoante a mistura. Se necessario,
« Coloque a misturadora numa superficie lisa, regular ¢~ &uste novamente ou volte a ajustar o temporizador.
estavel.

PORTUGUES

Ligacao eléctrica
Certifique-se de que o temporizador se encontra na
posi¢ao ,,0FF* (Desligado).
Ligue o cabo eléctrico a uma tomada com ligagéo a terra
de 230 V, 50 Hz devidamente instalada.

I\ avisor
NZo insira a ficha de alimentagdo da misturadora
na tomada sem ter montado todos os acessorios
necessarios.

« Para remover possiveis contaminagbes provenientes
da produco, lave com 4gua a tampa (4) e os outros Notas sobre a preparacao de gelado/
acessorios (5,6) antes de o utilizar pela primeira vez. sorvetes

* Limpe a parte exterior da caixa do motor (2) e o interior
e 0 exterior do recipiente (8) com um pano ligeiramente
humedecido sem utilizar agentes de limpeza.

¢ Seque com um pano seco depois de as ter limpo.

Quando preparar gelado, siga sempre 0s seguintes passos

antes de colocar a pa de agitagao (6) na mistura.

= Certifique-se de que o0 agucar esta completamente
dissolvido na mistura.

= Certifique-se de que todos os ingredientes estdo bem
misturados.

= Utilize apenas frutos maduros e macios. Lave a fruta,
retire a casca, pevides, grainhas ou carogos. Em
seguida, corte a fruta em pequenos pedacos.
Para conseguir um melhor sabor, pode também utilizar
sumos de fruta recentemente preparados.

= Deite no recipiente um maximo 800 ml de gelado e/ou
de mistura. O gelado néo ficard devidamente misturado
se deitar mais do que aquela quantidade.

= Coloque sempre o recipiente no congelador durante,
pelo menos, 12 horas antes de fazer o gelado.

Tampa
¢ (Coloque a tampa.
¢ Rode a tampa no sentido contrario ao dos ponteiros
do rel6gio na direccdo ON (Ligado), a seta + indicada
na tampa esta localizada por cima da seta - na caixa
do motor. Consulte os pontos (7,11) na fig. A. que
correspondem a posicdo de funcionamento.
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PORTUGUES

1 INDICAGAO:
0 gelado pode ser feito mais depressa se 0s
ingredientes estiverem a uma temperatura inferior
a 10 °C. Caso contrdrio, demora um pouco mais.

Funcionamento inicial

1 Inpicago:
Antes de fazer gelado, cologue o recipiente (8) no
congelador e arrefe¢a-o durante, pelo menos, 12 horas
a-18 °C.

1. Coloque o recipiente numa superficie firme, seca e
regular. Coloque-0 de modo a que nao possa entornar.

2. Insira 0 eixo (5) na pa de agitacdo (6) (consulte a fig. B).

3. Insira a caixa do motor no encaixe da tampa até ficar
encaixada.

4. Prenda a pa de agitagdo na parte inferior da caixa
do motor. Certifique-se de que a ferramenta fica
mecanicamente encaixada.

5. Misture os ingredientes de acordo com a receita.
Retire o recipiente do congelador. Cologue a massa
no recipiente. Nao encha demasiado o recipiente,
a quantidade maxima é de 800 ml. Se necessario, pode
adicionar outros ingredientes através da abertura de
alimentagao (3).

6. Cologue a tampa com a caixa do motor e a pa de
agitagdo no recipiente.

7. Feche a tampa, rodando-a no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio.

8. Insira a ficha de alimentagdo numa tomada com
ligacdo a terra 230 V, 50 Hz devidamente instalada.

9. Rode o temporizador para o periodo de tempo
pretendido. O temporizador roda para tras até
a posicao OFF (Desligado).

I\ aviso!
A sua misturadora esta pronta a trabalhar!

10. Se quiser parar 0 processo de mistura, rode
manualmente o temporizador para tras até a posicao
"OFF" (Desligado).

11. Retire a ficha de alimentagdo da tomada.

12. Rode a tampa para a posi¢ao "OFF" (Desligado) e retire
cuidadosamente a pa de agitagao.

13. Retire a caixa do motor da tampa transparente.

14. Pode agora retirar o contetido do recipiente com uma
colher ou uma colher de medida para gelados.

1 INDICAGAO:
0 suporte da base (10) serve apenas de apoio.

Ingredientes: 4 gemas de ovo, 200 ml de leite, 60 g
de acucar refinado (fino), 1 colher de cha de aglcar de
baunilha, 125 ml de natas sem aglicar

Misture as gemas com 0 agicar e a baunilha com um misturador
até ficar obter uma massa cremosa (a massa deve ficar
praticamente branca). O aglcar refinado é mais facilmente soltvel
do que o agtcar normalmente utilizado. Deite as natas liquidas.
Aquega leite e junte a mistura das gemas. Aqueca durante

mais 2 min., mas ndo deixe ferver. Deixe a mistura arrefecer

e depois cologue-a no congelador durante 20 minutos (ndo
exceda este periodo de tempo para evitar a cristalizacdo). Em
seguida, misture novamente durante alguns instantes e deite-a

no recipiente da misturadora. Misture durante aproximadamente
durante 30 a 40 min. na misturadora. No inicio pode parecer algo
granuloso, mas posteriormente torna-se mais macio.

logurte congelado

Ingredientes: 500 ml de iogurte, 125 g de agUcar,
1 colher de cha de extracto de baunilha, 3 claras.

Coloque cerca de 1 kg de iogurte magro no passador, que foi
coberto com um pano fino. Cologque a pelicula transparente na
parte superior, aperte com um prato e deixe a escorrer durante
pelo menos 6 horas. O iogurte deve ficar com a consisténcia
de uma massa de queijo firme ou cremosa. Misture bem

0 iogurte, 0 aglicar e 0 extracto de baunilha. Misture as claras
até ficarem rijas e misture cuidadosamente com o iogurte.
Deite 0 iogurte no recipiente e ligue a misturadora durante
aprox. 30 a 40 minutos. De acordo com 0 seu gosto, pode
também seleccionar um tempo de preparagdo mais curto.
Pode também, de acordo com o seu gosto, aperfeigoar

a mistura de iogurte:

A mistura de base (ver acima) pode adicionar até 250 g de
polpa de fruta ou banana madura esmagada, ou pedagos
de amoras a seu gosto.

1 INpicaco:
Deite os ingredientes restantes na mistura de base
e arrefeca de novo tudo adequadamente no frigorifico:
Por um lado, os sabores misturam-se melhor e por outro
lado a preparacao de gelado nesta misturadora € mais
rapida.



Sorvete de lima Maquina de lavar louca

Ingredientes: 200 g de actcar refinado, 200 ml de Nenhuma das pegas € adequada para ser limpa numa
4gua, 7 limas, "2 laranja, 1 clara de ovo maquina de lavar lougal

Deite aglcar refinado (mais facilmente soltvel do que o aglicar = =

normalmente utilizado) e 200 ml de 4gua numa panela. Agite
a baixa temperatura com uma colher de pau até que o aglicar = A misturadora nao funciona.

se dissolva. Em seguida, coza durante aprox. 1 minuto e deixe

a arrefecer. Misture 0 sumo das 7 limas (aprox. 175 ml) com Solugéo: Verificar a fonte de alimentagéo.

0 sumo de V% laranja. Junte o xarope de agticar. Bata a clara Verificar a posicéo do interruptor.

de um ovo pequeno (ou metade de um ovo grande) até ficar Outras causas possiveis:

quase duro e deite na mistura do sumo. E aconselhavel por A misturadora dispde de um interruptor

esta mistura no congelador durante 20 minutos (ndo deixe de seguranca.

durante mais tempo para evitar a cristalizaao). Em seguida, Impede o arranque ndo intencional do

misture novamente durante alguns instantes e deite no motor.

recipiente da misturadora. Misture durante aproximadamente Solugéo: Verificar a fixagdo correcta da

durante 30 a 40 min. na misturadora. caixa do motor e da tampa. -
0 sorvete de lima deve ser consumido rapidamente, para ‘§
evitar que volte a liquefazer. Esta receita permite obter Caracteristicas técnicas 2
cerca de 800 ml de sorvete. §

Pode encontrar outras receitas em livros de culinaria ou
na Internet.

* Antes da limpeza, retirar sempre a ficha de alimentagao.

 Nao utilizar uma escova metalica ou outros objectos
abrasivos.

* Nunca utilizar materiais de limpeza corrosivos ou que
risquem.

Peso liquido: ...

I\ avisor
Nunca mergulhe a caixa do motor em &gua para a limpar.
Isto pode resultar num choque eléctrico ou num incéndio.

 Certifique-se de que a ficha de alimentagdo esta
desligada apos a utilizacdo e antes da limpeza!

* Limpe a caixa do motor com um pano seco sem
agentes de limpeza.

* As pegas amoviveis que tenham estado em contacto
com os alimentos podem ser lavadas com agua.
 Lave com dgua a tampa transparente, o suporte da
base e a pa com agua. Pode utilizar um detergente

liquido disponivel no mercado.
* Seque todas as pegas com um pano seco depois de as
ter limpo.
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PORTUGUES

Declaracao de conformidade

Esta misturadora foi examinada de acordo com todas
as orientagOes adequadas e actualizadas da CE, tais
como compatibilidade electromagnética e directiva de
baixa tensdo e foi concebida de acordo com as Ultimas
regulamentagoes respeitantes a seguranca.

Sujeito a modificagdes técnicas!

Garantia

A misturadora vendida pela nossa empresa tem uma
garantia de 24 meses a partir da data de compra (taldo).
Durante o periodo de garantia, procederemos & remogao
gratis - por reparagao, ou, segundo a nossa deciséo,

por substituigdo - das deficiéncias da misturadora que
provenham de erros de material ou fabricagdo. A prestagao
de servigos relacionados com a garantia ndo prolongarao
a mesma, nem iniciarao um novo prazo de garantial

0 talao de compra consistird prova desta garantia. Sem

0 mesmo, ndo sera possivel proceder-se a qualquer troca
ou reparagéo gratis.

Em caso de garantia, entregue a misturadora completa,
juntamente com o taldo de compra, na loja onde o mesmo
foi comprado.

N&o estdo incluidos na garantia quaisquer defeitos

de acessorios ou de pecas que se desgastem, nem a
limpeza, a manutencéo ou a substituicio de pegas que se
desgastem, devendo tais despesas ser reembolsadas!

A garantia terminara sempre que tenha havido intervengéo
alheia nas misturadoras.

Apos a garantia

Apos a expiragdo do prazo de garantia, poderdo ser
efectuados arranjos por pessoal especializado, ou pelos
Nnossos servicos de reparagoes, contra reembolso.
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Significado do simhbolo "Caixote do lixo"

Poupe 0 nosso meio ambiente, ndo deite misturadoras
eléctricas para o lixo doméstico. Utilize os pontos de
recolha designados para eliminar e enviar 0s seus
aparelhos eléctricos que ja ndo utilizar.

Desta forma, contribuira para ajudar a evitar os potenciais
efeitos perniciosos que um falso depdsito de objectos
usados terdo, tanto no que diz respeito ao ambiente, como
a salide humana.

Dard igualmente a sua contribuigdo para o reaproveitamento de
materiais, para a reciclagem e outras formas de aproveitamento
de misturadoras eléctricas e electrénicas usadas.

Receberd, nas autarquias e juntas de freguesia, informagoes
sobre 0s locais onde poderd entregar tais misturadoras.



Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per 'uso e conservarle con cura
unitamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per I'uso.

o Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto.
Questo prodotto non & stato concepito ai fini di un
impiego in ambito industriale.

Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

» Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina
dalla relativa presa (si raccomanda di afferrare il
connettore e non il cavo quando si effettua questa
operazione) allorché non si utilizza I'apparecchio,
quando si applicano degli accessori oppure nel caso in
cui lo si debba pulire 0 si siano manifestate anomalie.

¢ Non mettere in funzione I'apparecchio senza
sorveglianza. Se si dovesse assentarsi dal posto di
lavoro, spegnere e disconnettere sempre l'apparecchio,
(prendendo in mano la spina, non tirando il cavo).

¢ Controllare periodicamente I'apparecchio per eventuali
danni. Non mettere in funzione I'apparecchio nel caso
in cui sia guasto.

» Non tentare di riparare l'apparecchio da soli. Rivolgersi
sempre a un tecnico autorizzato. Al fine di evitare linsorgere
di situazioni di pericolo, si raccomanda di contattare il
costruttore, il nostro servizio di assistenza tecnica o un
tecnico ugualmente qualificato per la sostituzione del cavo
di alimentazione difettoso con un cavo equivalente.

* Utilizzare esclusivamente accessori originali.

* Rispettare le seguenti "Speciali norme di sicurezza®.

Bambini e persone fragili

* Per sicurezza tenere l'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc) fuori dalla portata dei bambini.

» Awvertimento! Non lasciar giocare i bambini piccoli
con la pellicola siccome & presente un pericolo di
soffocamento! Pericolo di soffocamento!

« Per proteggere i bambini o le persone con abilita ridotte
dai pericoli delle apparecchiature elettriche, fate in modo
che questo apparecchio venga impiegato solo sotto
sorveglianza. Questo apparecchio non € un giocattolo!
Non lasciate che i bambini piccoli lo usino per giocare.
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* Accendere I'apparecchio solamente quando I'albero, la

» Non rimuovere il coperchio durante il funzionamento!
* L'apparecchio & dotato di un interruttore di sicurezza.Non

Simboli utilizzati in questo manuale di
istruzioni per I'uso
Le informazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicate appropriatamente. Osservare assolutamente

queste indicazioni, per evitare incidenti e danni
all'apparecchio.

/N AVWVERTIMENTO!
Questo potrebbe compromettere la vostra salute
e possibilmente provocarvi delle lesioni.

/\ ATTENZIONE!
Questo potrebbe danneggiare I'apparecchio o altri
oggetti.

inoTa:
Qui troverete suggerimenti e informazioni.

Istruzioni speciali di sicurezza

pala di miscelazione, il coperchio e I'alloggiamento del
motore sono stati correttamente assemblatil

ITALIANO

utilizzare con I'apparecchio se presenta malfunzionamenti
o se linterruttore di sicurezza € stato manipolato!

* Aspettare che la pala di miscelazione si sia arrestata

prima di rimuovere i contenuti della scodella!

* Prima di rimuovere gli accessori (albero, pala di

miscelazione) spegnere I'apparecchio e scollegarlo
dall'alimentazione!

» Utilizzare I'apparecchio solo per fare gelati, yogurt

ghiacciati, e sorbetti!

* Non utilizzare I'apparecchio all'aria aperta.
 |'apparecchio ¢ ideato solo per la preparazione di

quantita piu piccole (max. 800ml)! Pertanto, riempire
solamente la quantita massima specificata nella scodella!

» Non riporre cibi duri, come cubetti di ghiaccio o

grandi pezzi di frutta duri, nella scodella! Questo puo
distruggere la pala di miscelazione!

* Non disassemblare mai I'apparecchio, non tentare di

riempire il liquido refrigerante da soli.

» Non riempire la scodella di liquidi bollenti.
* Non sollevare o trasportare I'apparecchio durante il

funzionamento; spegnerlo prima e quindi tirare la spina.
Trasportare sempre I'apparecchio con entrambe le mani!

* Pulire l'apparecchio solamente come descritto in

"Pulizia".
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Panoramica degli elementi di controllo

1 Timer 7 Tacca

2 Alloggiamento del motore 8 Scodella

3 Apertura di alimentazione 9 Base

4 Coperchio 10 Piastra di base

5 Albero 11 Perni in plastica

6 Pala di miscelazione 12 Interruttore di sicurezza

Disimballaggio dell"apparecchio

Rimuovere I'apparecchio e gli accessori dalla scatola.

Non gettare via l'imballaggio immediatamente; conservarlo

insieme all'imballaggio interno e ai documenti di garanzia

durante l'intero periodo di garanzia.

* Posizionare I'apparecchio su una zona di lavoro liscia,
piana e stabile.

/\ AVERTIMENTO!
Non inserite la spina di alimentazione dell'apparecchio
nella presa senza aver assemblato tutti gli accessori
necessari.

* Per rimuovere possibili contaminazioni dalla produzione,
sciacquare il coperchio (4) e gli altri accessori (5,6)
prima del suo primo utilizzo nell'acqua.

 Pulire l'esterno dell'alloggiamento del motore (2) e
linterno e I'esterno della scodella (8) con un panno
leggermente umido senza additivi.

» Asciugare tutte la parti dopo la pulizia con un panno
asciutto.

CGoperchio

* Mettere il coperchio.

* Ruotare il coperchio in senso anti-orario nella direzione
ON, la freccia + sul coperchio ¢ situata sopra la
freccia - sull'alloggiamento del motore. Vedere i punti
(7,11) in fig. A. Quella & la posizione di funzionamento.
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i NOTE SULL'INTERRUTTORE DI SICUREZZA:

- 'apparecchio € stato munito di un interruttore di
sicurezza che previene |'accensione del motore se il
coperchio non € posizionato (Pericolo di lesioni).

- L'interruttore di sicurezza dell'alloggiamento del
motore preme contro |'estremita della scodella
dopo averlo posizionato e serrato. Ora € possibile
accendere l'apparecchio.

- Verificare la corretta installazione dell'alloggiamento del
motore € del coperchio, se il motore non si accende.

Timer

Il timer (1) controlla per quanto tempo funziona
I'apparecchio. La produzione di gelato richiede da circa
20 a 40 minuti, a seconda della miscela. Se necessario,
regolare nuovamente o reimpostare il timer.

Collegamento elettrico

Assicurarsi che il timer sia impostato su ,0FF".
Collegare il cavo di alimentazione in una presa da terra
correttamente installata da 230 V, 50 Hz.

Note sulla produzione di gelato / sorbetto

Durante la produzione di gelato, osservare sempre

i seguenti procedimenti, prima di abbassare la pala di

miscelazione (6) nella miscela.

= Assicurarsi che lo zucchero si sia completamente
dissolto nella miscela.

= Assicurarsi che tutti gli ingredienti siano ben miscelati.

= tilizzare solo frutta matura e morbida. Lavare la frutta,
togliere la buccia e i semi. Quindi tagliare la frutta in
pezzettini piccoli.

= Per un gusto migliore, potete anche utilizzare succhi di
pura frutta fresca.

= Riempire al massimo 800 ml di gelato e/0 miscela
nella scodella. Il gelato non verra completamente
miscelato se la riempite con una quantita maggiore.

= Posizionare sempre la scodella nel congelatore per
almeno 12 ore prima di fare il gelato.
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i NoTa:
Il gelato viene fatto piu rapidamente se gli ingredienti
hanno una temperatura inferiore ai 10°C. Altrimenti
impiega piu tempo.

i noTa:
Prima di fare il gelato, posizionare la scodella (8) nel
congelatore e farla raffreddare per almeno 12 ore a -18°C.

1. Riporre la scodella su una superficie solida, asciutta e
uniforme. Posizionarla in modo tale che non si possa
ribaltare.

2. Inserire l'albero (5) nella pala di miscelazione (6) (vedere fig. B).
3. Inserire l'alloggiamento del motore nella nicchia del

coperchio finché non si innesta in posizione.

4. Fissare la pala di miscelazione montata sul fondo

dell'alloggiamento del motore. Assicurarsi che I'utensile
si innesti meccanicamente.

5. Miscelare gli ingredienti a seconda della ricetta. Rimuovere la

scodella dal congelatore. Posizionare la massa nella scodella.
Non riempire troppo la scodella, la quantita massima degli
ingredienti & 800ml. E' possibile aggiungere ulteriori ingredienti
tramite I'apertura di alimentazione (3) se necessario.

6. Posizionare il coperchio con l'alloggiamento del motore

e la pala di miscelazione sulla scodella.

7. Bloccare il coperchio ruotandolo in senso anti-orario.

8. Inserire la spina di alimentazione in una presa da terra
correttamente installata da 230 V, 50 Hz.

9. Posizionare il timer all'ora desiderata. L'ora e/o il timer
torna indietro alla posizione OFF.

/N AVERTIMENTO!
Il vostro apparecchio € gia in funzione!

10. Se desiderate arrestare la procedura di miscelazione,
riportate il timer alla posizione "OFF" manualmente.

11. Tirare la spina di alimentazione dalla presa.

12. Riportare il coperchio verso "OFF" e rimuovere
attentamente ['utensile.

13. Rimuovere I'alloggiamento del motore dal coperchio
trasparente.

14. Ora potete togliere i contenuti della scodella con un
cucchiaio o spatola per gelato.

i noTaA:
La piastrina di base (10) ¢ ideata solo come vassoio per
servire.

Gelato alla vaniglia

Ingredienti: 4 tuorli d'uovo, 200ml di latte, 60g di cristalli
di zucchero (fine), 1 cucchiaino di zucchero di vaniglia,
125ml di crema non addolcita

Mischiare i tuorli d'uovo con i cristalli di zucchero e lo
zucchero alla vaniglia con un miscelatore finché non si forma
una schiuma (la massa deve essere quasi bianca). | cristalli di
zucchero sono pitl facilmente solubili dello zucchero casalingo.
Aggiungere crema liquida. Scaldare il latte in una pentola,

aggiungere I'impasto dei tuorli d'uovo. Scaldare per altri 2 min.,

non portare a ebollizione. Lasciare che l'impasto si raffreddi
e quindi congelare per 20 minuti (non di pid, per impedire
la cristallizzazione). Quindi rimiscelare brevemente e versare
nella scodella di gelato. Miscelare per circa 30-40 min. nella
macchinetta per il gelato. All'inizio ha un aspetto alquanto
granulare, tuttavia diventa omogeneo successivamente.

Yogurt ghiacciato

Ingredienti: 500ml di massa di yogurt, 125¢ di zucchero,
1 cucchiaino di estratto alla vaniglia, 3 albumi.

Per la massa di yogurt, mettere circa 1 kg di yogurt di

latte scremato in un filtro foderato con un panno sottile.
Mettere sopra una pellicola trasparente, creare un peso con
un piatto e lasciare sgocciolare per almeno 6 ore. Ora lo
yogurt dovrebbe avere la consistenza di ricotta o crema di
formaggio. Miscelare bene la massa di yogurt, lo zucchero

e I'estratto alla vaniglia. Mischiare I'albume finché non diventa

duro e mescolarlo attentamente con la massa. Versare la
massa nella scodella e far funzionare la macchinetta del
gelato per circa 30-40 minuti. A seconda del gusto, potete
anche selezionare un tempo di preparazione pili breve.

In base alle vostre preferenze, potete anche rifinire
l'impasto allo yogurt:

Impasto di base (vedere sopra) con un'aggiunta es. fino
a 250 g di passato di frutta o pezzi di banana maturi o di
bacche in base alle preferenze.

1 NoTA:
Aggiungere gli ulteriori ingredienti alla miscela di base
e raffreddare tutto nuovamente nel frigo: Da una parte gli
aromi si miscelano meglio e dall'altra parte la produzione
del gelato nella macchina per il gelato & piu rapida.

ITALIANO
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Sorbetto al lime

Ingredienti: 200g di cristalli di zucchero, 200ml di acqua,
7 lime, V2 arancia, 1 albume

Mettere i cristalli di zucchero fini (piu facilimente solubili
del comune zucchero casalingo) e 200ml di acqua in una
pentola. Mescolare a bassa temperatura con un cucchiaio
di legno, finché lo zucchero non si & dissolto. Quindi
cuocere per circa 1 minuto e lasciar raffreddare. Mescolare
il succo di 7 lime (circa 175 ml) con il succo di 2 arancia.
Aggiungere lo sciroppo di zucchero. Shattere I'albume di
un uovo piccolo (0 meta di un uovo grande) finché non

¢ quasi duro e mescolarlo nell'impasto del succo. E' meglio
mettere quest'impasto nel congelatore per 20 minuti (non
pit a lungo, per impedire la cristallizzazione ). Quindi
rimiscelare brevemente e mettere nella scodella. Miscelare
per circa 30 minuti nella macchinetta per il gelato.

II'sorbetto di lime deve essere consumato abbastanza
rapidamente in modo che non diventi di nuovo liquido.
Questa ricetta produce circa 800ml di sorbetto.

Potete trovare altre ricette nei libri di ricette o su Internet.

Pulizia e immagazzinaggio

 Tirare sempre la spina di alimentazione prima della
pulizia.

* Non utilizzare una spazzola metallica o altri articoli
abrasivi.

* Non usate mai materiali detergenti affilati o abrasivi.

/\ AVERTIMENTO!
Non immergete mai I'alloggiamento del motore
nell'acqua per la pulizia. Potrebbe causare una scossa
elettrica o un incendio.

* Assicurarsi che la spina di alimentazione sia stata
estratta dopo I'uso e prima della pulizia!

* Pulire I'alloggiamento del motore con un panno
asciutto, senza additivi.

 Le parti rimovibili, che sono entrate in contatto con i
cibi possono essere risciacquati nell'acqua.

 Risciacquare il coperchio trasparente, la piastrina di
base e I'utensile nell'acqua. E' possibile aggiungere del
liquido per piatti disponibile in commercio.

» Asciugare tutte la parti dopo la pulizia con un panno.
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Lavastoviglie
Nessuna delle parti & adatta per il lavaggio in lavastoviglie!

Risoluzione dei guasti

m L'apparecchio non funziona.

Esaminare l'alimentazione.

Controllare la posizione dell'interruttore.
Altre possibili cause:

['apparecchio & dotato di un interruttore
di sicurezza.

Impedisce I'accensione accidentale del
motore.

Verificare la corretta installazione
dell'alloggiamento del motore e dei
componenti del coperchio.

Rimedio:

Rimedio:

Quantita di riempimento: ...
Peso Netto: ...




Dichiarazione di conformita

Questo apparecchio € stato esaminato in base a tutte

le appropriate linee guida in vigore CE, es. compatibilita
elettromagnetica e direttiva in materia di bassa tensione
ed ¢ stato progettato in base alle piu recenti normative in
materia di sicurezza.

Soggetto a modifiche tecniche!

Garanzia

II dispositivo fornito dalla nostra Societa e coperto da

una garanzia di 24 mesi che inzia con la data di acquisto
(scontrino).

Durante la garanzia noi ci impegniamo ad eliminare
gratuitamente i guasti dell'apparecchio o degli accessori,
dovuti a difetti di materiale o di fabbricazione, riparandoli
0, a nostra discrezione, sostituendoli. Le prestazioni in
garanzia non danno luogo a una proroga della garanzia né
danno diritto ad una nuova garanzia!

Per la garanzia & sufficiente lo scontrino di acquisto.

Senza questo scontrino non sussiste il diritto né ad una
sostituzione né ad una riparazione gratuita.

Nel caso si ricorra alla garanzia, restituire al rivenditore
I'apparecchio completo in ogni sua parte, nell'imballaggio
originale unitamente allo scontrino.

La riparazione di pezzi d'uso ovvero soggetti a logoramento
come anche operazioni di pulizia e manutenzione o la
sostituzione di pezzi soggetti a logoramento non rientrano
nella garanzia e quindi sono a pagamento!

La garanzia si annulla nel caso di intervento da parte di terzi.

Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere
eseguite dietro pagamento dal corrispettivo negozio
specializzato o0 servizio riparazioni.
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Significato del simholo "Eliminazione"

Salvaguardare I'ambiente: gli elettrodomestici non vanno
eliminati come rifiuti domestici. Usate i punti di raccolta
designati per lo smaltimento di apparecchi elettrici e
consegnate gli apparecchi elettrici che non utilizzate pit.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale
sull'ambiente e sulla salute, dovuto magari ad
un'eliminazione sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla
riutilizzazione, al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di
elettrodomestici ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.

ITALIANO
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Generelle sikkerhetsanvisninger

Les ngye gjennom bruksanvisningen for du tar apparatet

i bruk. Ta godt vare pa bruksanvisningen, garantibeviset,

kassalappen og helst ogsé esken med innvendig

emballasje. Gis apparatet videre til en tredjeperson, mé
bruksanvisningen ogsa falge med.

 Apparatet ma bare brukes til private formél og de
formal det er beregnet pa. Dette apparatet er ikke
egnet for industriell bruk.

Ma ikke brukes utendgrs Hold det unna varme, direkte
solskinn, fuktighet (senk det aldri ned i vasker) og
skarpe kanter. lkke bruk apparatet hvis du er fuktig pa
hendene. Hvis apparatet har blitt fuktig eller vatt, ma
du trekke ut stgpselet med en gang.

* Sla av apparatet og fiern tilbehgrsdeler under rengjgring
eller i tilfelle av funksjonsfeil, og trekk alltid stopselet ut
av stikkontakten (trekk i stopselet, ikke i ledningen) nar
du ikke bruker apparatet.

* |kke bruk apparatet uten oppsikt. Hvis du forlater
arbeidsplassen, ma du alltid sl apparatet av eller
trekke stgpselet ut av stikkontakten (trekk i stapselet,
ikke i ledningen).

* Undersgk apparatet og ledningen jevnlig for skader.
Skadede apparater ma ikke brukes.

* |kke reparer apparatet selv. Oppsgk en autorisert
fagmann. Hvis en nettledning er defekt, ma du serge
for at den kun skiftes ut med en lik ledning, for slik
a unnga farer. Dette mé gjgres av produsenten, var
kundetjeneste eller en lignende kvalifisert person.

 Bruk bare originaltilbehar.

* Legg merke til "Spesielle sikkerhetsanvisninger" nedenfor.

Barn og skrgpelige personer.

» La aldri emballasjedeler ligge innenfor barns
rekkevidde (plastposer, kartong, isopor, osv.).

* Advarsel! Ikke la smé barn leke med plasten. De kan
kveles. Fare for kvelning!

* Pass pé at apparatet kun brukes under oppsikt for
a beskytte barn og skrgpelige personer mot faren for
elektrisk stet. Apparatet er ikke et leketay! Ikke la smé
barn leke med det.
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Symboler i denne bruksanvisningen

Informasjon som er viktig for din sikkerhet, er merket
spesielt. Folg alltid denne informasjonen for & unnga
ulykker og skader pa apparatet:

/N ADVARSEL!
Dette kan sette helsen din pa spill og muligens skade deg.

/\ pass PA!
Dette kan skade enheten eller andre gjenstander.

1 MERK:
Du finner tips og informasjon her.

Spesielle sikkerhetsinstruksjoner

 Skru kun apparatet pa nar akselen, rorespaden, dekselet
0g motorkassen har blitt satt korrekt sammen!

* |kke fiern dekselet mens apparatet er i gang!

» Apparatet har en nadbryter. Ikke bruk apparatet hvis
det har en funksjonsfeil eller hvis ngdbryteren har blitt
manipulert!

« Vent til rorespaden star helt stille for du fierner
innholdet i bollen!

e Skru apparatet av og koble det fra hovedledningen for
du fjerner tilbehgret (aksel, rerespade)!

* Bruk apparatet kun til & lage iskrem, frossen yoghurt
0g sorbet!

* |kke bruk apparatet utendgrs.

» Apparatet er kun beregnet for & fremstille mindre
mengder (maks 800ml)! Fyll derfor ikke mer i bollen
enn den stgrste spesifiserte mengden.

* Ha ikke hard mat, som isbiter eller store harde
fruktbiter, i bollen! Det kan gdelegge rgrespaden!

« Aldri demonter apparatet. Ikke prav a fylle pa kjplevaske
selv.

* |kke hell varm vaeske i bollen.

* |kke lgft eller beer apparatet mens det er i bruk;
skru det farst av og trekk sa ut kontakten. Beer alltid
apparatet med begge hender!

* Kun rengjor apparatet som beskrevet i "Rengjgring".



Oversikt over kontrollelementene i MERKNADER TIL NGDBRYTEREN:

1 Timer 7 Bruddanvisning - Appgratet er utstyrt. Ted en nmgbryter, som
forhindrer motoren i & starte hvis dekselet ikke er

2 Motorkasse 8 Bolle pd (fare for skade).

3 Innlgpsapning 9 Sokkel - Nedbryteren til motorkassen trykker mot kanten

4 Dekeal 10 Baprepl av bollen etter & ha blitt satt pa og strammet.

eKse areplate Apparatet kan na skrus pa.
5 Aksel 11 Plasttapper - Unndersgk at motorkassen og dekselet sitter som
6 Rorespade 12 Nodbryter det skal, hvis motoren ikke starter.

Pakke opp apparatet Timer

Fiern apparatet og tilbeharet fra pappesken. Iimererj M kontrollere.r hvor Ielnge apparatet arbeidgr.
Ikke kast emballasien med en gang; behold det sammen ~ / 1a0€ iskrem tar omkring 20 til 40 minutter, avhengig
med den innvendige emballasien og garantidokumentene &Y Plandingen, Omjuster eller tilbakestill timeren om
under hele garantiperioden. nadvendig.
* Plasser apparatet pa et glatt, jevnt og stabilt

arbeidsomrade. Stromkobling

Forsikre deg om at timeren stér pa OFF".
Sett hovedledningen inn i en korrekt installert og jordet
230V, 50 Hz stikkontakt.

/\ ADVARSEL!
Ikke koble til apparatets stromforsyning i stikkontakten
uten & ha montert alt ngdvendig utstyr.

» Vask dekselet (4) og annet tilbehgr (5,6) i vann for Merknader angaende fremstilling av
bruk ferste gang, for & fierne eventuell tilsmussing fra iskrem/sorbet
produksjonen.

Under fremstilling av iskrem, overhold alltid felgende skritt

fgr du setter rorespaden (6) i blandingen.

= Forsikre deg om at sukkeret er fullstendig opplast
i blandingen.

= Forsikre deg om at alle ingrediensene er godt
sammenblandet.

= Bruk bare moden og myk frukt, Vask frukten, fjern skall,
kjerner, frg og steiner. Skjeer s frukten i sma biter.

= For a fa bedre smak kan du ogsd bruke frisk naturlig
fruktjuice,

= Fyll p& det meste 800 ml iskrem og/eller blanding
i bollen. Iskremen blir ikke blandet godt nok hvis du
fyller i mer.

= | egg alltid bollen i fryseren i minst 12 timer fgr du
lager iskrem.

* Rengjegr utsiden av motorkassen (2) og bollen (8)
innvendig og utvendig med en fuktig klut uten
rengjgringsmidler.

» Tork alle delene med en torr klut, etter rengjering.

Deksel
* Sett dekselet pa.
* Vri dekselet mot klokkenn i retning av ON. Pilen = pé
dekselet er plassert over - pilen pa motorkassen. Se
punktene (7,11) i figur A. Det er driftsstillingen.
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1 MERK:

Iskremen kan lages raskere hvis ingrediensene har en
temperatur pa mindre enn 10°C. Ellers tar det litt lenger
tid.

Innledende operasjon

1 MERK:
Legg bollen (8) i fryseren og avkjel den i minst 12 timer
ved -18°C, for du skal lage iskremen...

1. Plasser bollen pa en hard, tarr og jevn flate. Plasser
den pé& en méte som gjor at den ikke kan velte.

2. Sett akselen (5) inn i rerespaden (6) (se. figur. B).

3. Sett motorkassen inn i fordypningen i dekselet til den
tilkobles.

4. Fest den monterte rgrespaden til bunnen av
motorkassen. Sgrg for at verktgyet kobles, rent
mekanisk.

5. Bland ingrediensene i henhold til oppskriften. Fiern
bollen fra fryseren. Hell massen opp i bollen. Ikke overfyll
bollen. Maks mengde med ingredienser er 800ml. Flere
ingredienser kan tilsettes gjennom innlgpsapningen (3)
om ngdvendig.

6. Plasser dekselet, med motorkassen og rgrespaden pa
bollen.

7. Lé&s dekselet ved & vri det mot klokken.

8. Sett stramledningen i en korrekt installert jordet
stikkontakt p& 230 V, 50 Hz.

9. Skru timeren til gnsket tid. Tiden og/eller timeren gér
bakover til OFF-stillingen.

/N ADVARSEL!
Apparatet ditt virker allerede da!

10. Hvis du gnsker a stoppe blandingsprosessen, skrur du
timeren tilbake til "OFF"stillingen manuelt.

11. Dra stramledningen ut av stikkontakten.

12. Vri dekselet mot "OFF" og fiern verktgyet forsiktig.

13. Fjern motorkassen fra det gjennomsiktige dekselet.

14. Du kan na ta innholdet ut av bollen med en skje eller
iskremfordeler.

1 MERK:
Beereplaten (10) er kun ment som et serveringsbrett.

Oppskrifter
Vaniljeis
Ingredienser: 4 eggeplommer, 200ml melk, 60g

krystallsukker (fint), 1 teskje vaniljesukker, 125ml usukret
flote

Bland sammen eggeplommene med krystallsukkeret og
vaniliesukkeret med en mixmaster, til det er eggedosis
(massen mé vaere nesten hvit). Krystallsukker er lettere
opplaselig enn vanlig sukker. Tilsett flytende flgte. Varm
melk i en kjele og tilsett eggedosisen. Varm i ytterligere
2 minutter. Ikke la det koke. La blandingen kjgles ned
og sett den sa i fryseren i i 20 minutter (ikke lenger, for
a unnga krystallisering). Bland fort sammen igjen og

fyll det i iskrembollen. Bland i omkring 30-40 minutter

i iskremmaskinen. | begynnelser ser det noe kornete ut, men
det blir imidlertid jevnt senere.

Frossen Yoghurt

Ingredienser: 500ml yoghurtmasse, 125g sukker,
1 teskje vaniljeekstrakt, 3 eggehviter.

Til yoghurtmassen, ha 1 kg yoghurt laget av skummet
melk i en sil som har blitt foret med tynt stoff. Ha
giennomsiktig plastfolie p& toppen og trykk ned med en
plate. La det dryppe av i minst 6 timer. Yoghurten skal

nd ha konsistensen til fast ostemasse eller smgreost.
Bland yoghurtmassen, sukkeret og vaniljeekstraktet godt
sammen. Stivpisk eggehvitene og bland det forsiktig med
massen. Hell massen i bollen og kjgr iskremmaskinen

i omkring 30-40 minutter. Du kan ogsa velge en kortere
prepareringstid, avhengig av smak.

Du kan ogsa raffinere yoghurtblandingen i henhold til smak:
Basisblanding (se over) med tilsetninger, for eksempel opp
til 250 g fruktpuré eller knust, moden banan eller ber,

i henhold til smak.

1 MERK:

Tilsett de ytterligere ingrediensene til basisblandingen

0g avkjel alt i kjoleskapet igjen: For det forste blandes
aromaene bedre sammen og for det andre gar det fortere
a lage iskrem i iskremmaskinen.
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Lime sorbet

Ingredienser: 200g krystallsukker, 200ml vann, 7 lime,
Y2 appelsin, 1 eggehvite

Ha fint krystallsukker (lettere opplaselig enn vanlig sukker)
0g 200ml vann i en kjele. Rgr med en tresleiv p lav varme
til sukkeret er opplost. Kok s& i omkring 1 minutt og avkjgl
det. Bland saften av 7 lime (omkring 175 ml) med saften
av V2 appelsin. Tilsett sukkersirup. Pisk eggehviten til et
lite egg (halvparten av et stort egg) til det er nesten stivt
og bland det inn i saften. Det er best & putte blandingen

i fryseren i 20 minutter (ikke lenger, for & forhindre
krystallisering). Bland det sé& fort sammen igjen og hell det
i bollen. Bland i omkring 30 minutter i iskremmaskinen.

Limesorbet bor spises relativt fort, sa det ikke smelter.
Denne oppskriften gir ca. 800ml sorbet.

Du kan finne flere oppskrifter i kokebgker eller pa internett.

Rengjoaring og lagring

» Dra alltid stikkontakten ut fgr rengjgring.
* |kke bruk stalberste eller andre slipende artikler.
* |kke bruk sterke rengjgringsmidler eller skuremidler.

/\ ADVARSEL!
Aldri senk motorkassen i vann for & rengjore den. Det
kan resultere i stot eller brann.

 Forsikre deg om at stremledningen er dratt ut etter
bruk og fer rengjering!

* Rengjgr motorkassen med en tgrr klut, uten
rengjgringsmiddel.

* Deler som kan fiernes og som kom i kontakt med mat,
kan vaskes i vann.

* Vask det gjennomsiktige dekselet, bareplaten og
verktgyet i vann. Flytende oppvaskmiddel kan tilsettes.

* Tork alle delene med en Kiut, etter rengjering.
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Oppvaskmaskin

Ingen av delene er egnet for rengjering i en
oppvaskmaskin!

Feilsgking

m Apparatet virker ikke.

Undersgk stromtilfarselen.

Sjekk stillingen pa bryteren.
Flere mulige arsaker:

Apparatet har en ngdbryter.

Den forhindrer utilsiktet starting av

Losning:

motoren.
Losning:  Sjekk at motorkassen og dekselet sitter
som de skal.
MOGEIL: ..o ssssssssees ICM 3225
SHBMIOISYNING: .ovvvvvvvvvievvvvvveeveerevreneenessensessesneee 220-240V, 50Hz
SHBMIOMDIUK:..ooovovvvvvvvecevivvivieninnesvennenns s 15W
BESKYIISESKIASSE: ....vvvvvvvvvseseesssssssissssssssssesssssssssssssssssssanns I
Maksimal Mengae: .........rermereereeeessesees Maksimalt 800 ml
NEHO VEKL oovvvvevvevvcrvereenereereneeseessssssssssssssssssssssssssssssses 2.4 kg

NORSK
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Samsvarserklzring

Dette apparatet har blitt undersgkt i henhold til alle
aktuelle CE-retningslinjer, for eksempel elektromagnetisk
kompatibilitet og lavspenningsdirektiver, og var designet
i henhold til de seneste sikkerhetsrelevante forskrifter.
Gjenstand for tekniske modifiseringer!

Garanti

For apparatet som vi har solgt, patar vi oss en garanti pa
24 maneder fra kjppsdato (kassalapp).

Innenfor garantitiden fierner vi mangler pa apparatet

uten kostnader, hvis manglene skyldes material- eller
produksjonsteil. Dette gjor vi ved reparasjon eller - etter
var vurdering - bytting. Garantiytelser medfarer ingen
forlengelse av garantitiden, og det oppstar heller ikke noe
krav pa en ny garanti tid pa grunn av dette!

Kjopsbeviset gjelder som garantibevis. Uten dette beviset
kan du ikke fa byttet eller reparert apparatet gratis.

| forbindelse med garanti ber vi om at du gir hele apparatet
i originalemballasjen sammen med kassalappen til din
forhandler.

Verken defekter pa forbrukstilbehgr og slitasjedeler eller
rengjering, vedlikehold og utskifting av slitasjedeler gér inn
under garantien. Slike ting er derfor kostnadspliktige!
Garantien utgar ved inngrep utenfra.

Etter garantien

Etter at garantitiden har gétt ut, kan reparasjoner utfares
av den aktuelle faghandelen eller reparasjonsservice mot
betaling.
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General Safety Instructions

Read the operating instructions very carefully before putting
the appliance into operation and keep the instructions
including the warranty, the receipt and, if possible, the box
with the internal packing. If you give this device to other
people, please also pass on the operating instructions.

The appliance is designed exclusively for private use
and for the envisaged purpose. This appliance is not fit
for commercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from sources

of heat, direct sunlight, humidity (never dip it in any
liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with
wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it
immediately.

When cleaning or in case of malfunction, switch off the
appliance and always pull out the plug from the socket
(pull on the plug, not the cable) if the appliance is not
being used and remove the attached accessories.

Do not operate the machine without supervision. If you
should leave the workplace, always switch the machine
off or remove the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead).

Regularly check the appliance and cable for damages.
Do not use the appliance if it is damaged.

Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the exposure
to danger, always have a faulty cable be replaced only
by the manufacturer, by our customer service or by a
qualified person and with a cable of the same type.
Use only original spare parts.

Pay careful attention to the following “Special Safety
Instructions*.

Children and Frail Individuals

In order to ensure your children’s safety, please keep
all packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out
of their reach.

Warning! Do not allow small children to play with

the foil as there is danger of suffocation. Danger of
suffocation!

In order to protect children or frail individuals from the
hazards of electrical equipment, please ensure that this
device is only used under supervision. This appliance is
not a toy! Do not allow small children to play with it.
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Symbols used in this operating manual

Important information for your safety is specially marked.
It is essential to comply with these instructions in order
to avoid accidents and prevent damage to the machine:

/N WARNING!

This could endanger your health and possibly injure you.

/\ ATTENTION!

This might damage the unit or other objects.

i NoTE:

You will find tips and information here.

Special safety instructions

Only turned the appliance on, when the shaft, stirring
paddle, cover, and motor housing have been correctly
assembled!

Do not remove the cover during operation!

The appliance is provided with a safety switch. Do not
work with the appliance, if it malfunctions or if the safety
switch has been manipulated!

Wait until the stirring paddle has come to a standstill
before removing the contents of the bowl!

Before removing the accessories (shaft, stirring paddle)
switch the appliance off and disconnect from the mains!
Only use the appliance for making ice cream, frozen
yoghurt, and sorbets!

Do not use the appliance outdoors.

The appliance is only meant for preparing smaller
quantities (max. 800ml)! Therefore, only fill the
maximum specified amount into the bowl!

Do not place any hard foodstuffs, e.g. ice cubes or
large hard pieces of fruit, into the bowl! This can
destroy the stirring paddle!

Never disassemble the appliance, do not try to refill the
cooling liquid yourself.

Do not fill hot liquid into the bowl.

Do not lift or carry the appliance during operation;

turn it off first and then pull the plug. Always carry the
appliance with both hands!

Only clean the appliance, as described in "Cleaning".

ENGLISH
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Overview of the control elements

1 Timer 7 Notch

2 Motor housing 8 Bowl

3 Feed opening 9 Base

4 Cover 10 Baseplate

5 Shaft 11 Plastic pins
6 Stirring paddle 12 Safety switch

Unpacking the appliance

Remove the appliance and accessories from the carton.

Do not throw the packing away immediately; keep

it together with the interior packing and guarantee

documents during the entire guarantee period.

* Place the appliance on a smooth, even and stable work
area.

/\ WARNING!
Do not insert the power supply plug of the appliance
into the socket without having assembled all necessary
aCCEssories.

* In order to remove possible contaminations from
production, rinse the cover (4) and other accessories
(5,6) before first use in water.

» Clean the outside of the mator housing (2) and the
inside and outside of the bowl (8) with a slightly damp
cloth without additives.

 Dry all parts after cleaning with a dry cloth.

Cover

* Put the cover on.

e Turn the cover anticlockwise in the direction ON, the
arrow w on the cover is located above the - arrow
on the motor housing. See points (7,11) in fig. A. That
is the operating position.
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i NOTES ON THE SAFETY SWITCH:

- The appliance has been equipped with a safety
switch, which prevents the motor starting, if the
cover is not on (Danger of injury).

- The safety switch of the motor housing presses
onto the edge of the bowl after putting on and
tightening. The appliance can be turned on now.

- Check correct fit of the motor housing and of the
cover, if the motor does not start.

Timer

The timer (1) controls how long the appliance works.
Producing ice cream takes approx. 20 to 40 minutes,
depending upon mixture. If necessary readjust or reset the
timer.

Electrical connection

Make sure that the timer is set to ,0FF".
Connect the mains cable to correctly installed and earthed
socket 230 V, 50 Hz.

Notes on ice cream / sorbet production

When manufacturing ice cream always observe the

following steps, before lowering the stirring paddle (6) into

the mixture.

= Make sure that the sugar has completely dissolved in
the mixture.

= Make sure that all ingredients are well mixed.

= Use only ripe and soft fruits. Wash the fruit, remove the
peel, pips, seeds or stones. Then cut the fruit into small
pieces.

= For a better taste you can also use fresh pure fruit
juices.

= Fill at the most 800 ml ice cream and/or mixture into
the bowl. The ice cream will not be thoroughly mixed, if
you fill in more.

= Always put the bowl into the deep-freeze for at least for
12 hours before making ice cream.



i NoTE:

The ice cream can be made faster, if the ingredients
have a temperature of less than 10°C. Otherwise it
takes a bit longer.

Initial operation

1 NOTE:
Before making ice cream, put the bowl (8) into the
deep-freeze and cool it for at least 12 hours at -18°C.

1. Place the bowl on a firm, dry, and even surface.
Position in such a way that it cannot tilt.

Insert the shaft (5) into the stirring paddle (6) (see. fig. B).
Insert the motor housing into the recess in the cover
until it engages.

Attach the mounted stirring paddle to the bottom of
the motor housing. Make sure that the tool engages
mechanically.

Mix the ingredients according to the recipe. Remove the
bowl from the deep-freeze. Put the mass into the bowl.
Do not overfill the bowl, the max. ingredient amount is
800ml. Further ingredients can be added through the
feed opening (3) if necessary.

Place the cover with the motor housing and the stirring
paddle on the bowl.

Lock the cover by turning anticlockwise.

Insert the power supply plug into a correctly installed
earthed socket 230 V, 50 Hz.

Turn the timer to the desired time. The time and/or the
timer runs backwards to the OFF position.

/\ WARNING!
Your appliance is already working then!

10. If you would like to stop the mixing procedure, turn the
timer back to the "OFF" position manually.

11. Pull the power supply plug out of the socket.

12. Turn the cover toward "OFF" and remove the tool
carefully.

13. Remove the motor housing from the transparent cover.

14. You can now take the contents of the bow! out with a
spoon or ice cream portioner.
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1 NOTE:
The baseplate (10) is only meant as a serving tray.

Recipes

Vanilla ice cream

Ingredients: 4 egg yokes, 200ml milk, 60g crystal sugar
(fine), 1 teaspoon vanilla sugar, 125ml cream unsweetened

Mix the egg yolks with the crystal and vanilla sugar with a
mixer until foamy (the mass must be nearly white). Crystal
sugar is more easily soluble than household sugar. Add
liquid cream. Warm milk in a pot, add egg yolk mixture. Heat
for further 2 min., do not allow to boil. Allow the mixture to
cool down and then put into deep-freeze for 20 minutes (not
longer, to prevent crystallising). Then mix again briefly and
fill into the ice cream bowl. Mix for approximately 30-40 min.
in the ice cream maker. In the beginning it looks somewhat
granular, becomes smooth later however.

Frozen Yoghurt

Ingredients: 500ml yoghurt mass, 125g sugar,
1 teaspoon vanilla excerpt, 3 egg whites.

For the yoghurt mass, put about 1 kg skimmed milk
yoghurt into a strainer, which has been lined with a thin
cloth. Put transparent film on top, weigh down with a plate,
and allow to drip off for at least 6 hours. The yoghurt
should now have the consistency of firm curd cheese or
cream cheese. Mix yoghurt mass, sugar and vanilla excerpt
well. Mix the egg white until stiff and mix carefully with the
mass. Fill the mass into the bowl and run the ice cream
maker for approx. 30-40 minutes. Depending upon taste,
you can also select a shorter preparing time.

According to taste, you can also refine the yoghurt mixture:
Basic mixture (see above) with additionally e.g. up to 250 g
fruit puree or a crushed, ripe banana or berry pieces
according to taste.

i noTE:
Add the further ingredients to the basic mixture and cool
everything thoroughly in the refrigerator again: On the one
hand in the aromas blend better and on the other hand
making ice cream in the ice cream machine is faster.

ENGLISH
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Lime sorbet

Ingredients: 200g crystal sugar, 200ml water, 7 limes,
Y2 orange, 1 egg white

Put fine crystal sugar (more easily soluble than normal
household sugar) and 200ml water into a pan. Stir at low
temperature with a wooden spoon, until the sugar has
dissolved. Then cook for approx. 1 minute and allow to
cool. Mix the juice of 7 limes (approx. 175 ml) with the
juice %2 orange. Add sugar syrup. Beat the egg white of

a small egg (or half of a large egg) until nearly stiff and
mix into the juice mixture. It is best to put this mixture into
the deep freeze for 20 minutes (not longer, too prevented
crystallising). Then mix again briefly and put into the bowl.
Mix for approximately 30 minutes in the ice cream maker.

Lime sorbet should be eaten relatively quickly, so that it
does not become liquid again. This recipe yields approx.
800ml sorbet.

You can find further recipes in cookbooks or on the
Internet.

Cleaning and storage

» Always pull the power supply plug before cleaning.
* Do not use a wire brush or other abrasive items.
» Never use sharp or scouring cleaning materials.

/N WARNING!
Never immerse the motor housing in water for cleaning.
It could result in an electric shock or fire.

* Make sure that the power supply plug has been taken
out after use and before cleaning!

* (lean the motor housing with a dry cloth, without
additives.

* Removable parts, which came into contact with
foodstuffs, can be rinsed in water.

* Rinse the transparent cover, the base plate and the tool
in water. A commercially available dishwasher liquid
can be added.

* Dry all parts after cleaning with a cloth.
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Dishwasher
None of the parts are suitable for cleaning in a dishwasher!

Troubleshooting

m Appliance does not work.

Remedy: Examine the power supply.
Check the switch position.
Further possible causes:
The appliance is provided with a safety switch.
It prevents unintentional starting of the motor.
Remedy: Check the correct fit of the motor housing
and cover components.

Noise development

The workplace-related emission value is less than
70 dB(A).

Specifications

MOGEL: ...vevvvversssssenvssressssssssmssssssssssssssssssssssssssssssssssees ICM 3225
Power supply: .. 220-240V, 50Hz
POWET CONSUMPLION: 1vvvvvvvvvvvssessreerssrsssssssssssssssssssssssssssssssnens 15W
Protection class: Il
Filling QUaNTIEY: cooovevevvvvvvevrersssssseeserssssssesessenens Maximum 800 ml
NEE WEIGNE: oo sssssssssenes 2.4 kg



Declaration of Gonformity

This appliance has been examined according to all
appropriate current CE guidelines, e.g. electromagnetic
compatibility and Low Voltage Directive and was designed
according to the latest safety-relevant regulations.

Subject to technical modifications!

Guarantee

The device supplied by our Company is covered by a 24-
month guarantee starting on the date of purchase (receipt).
During the life of the guarantee any fault of the appliance
ascribable to material or manufacturing defects will be
eliminated free of charge by repairing or, at our discretion,
by replacing it. The guarantee service does not entail an
extension of the life of the guarantee nor does it give rise
to any new term of guarantee!

Proof of the guarantee is provided by proof of purchase.
Without proof of purchase no free replacement or repair
will be carried out.

If you wish to make a claim under the guarantee please
return the entire appliance in the original packaging to your
dealer together with the receipt.

Defects to consumables or parts subject to wearing as

well as cleaning, maintenance or the replacement of said
parts are not covered by the guarantee and hence are to
be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

After the expiry of guarantee

After the expiry of the guarantee repairs can be carried by
the competent dealer or repair service against the payment
of the ensuing costs.
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Meaning of the ""Dustbin™ symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical
equipment in the domestic waste. Use the designated
collection points for disposing electrical appliances and
deliver your electrical appliances, which you do not use
anymore, to them.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
reutilisation of electrical and electronic equipment.
Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority.

ENGLISH
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Ogolne wskazowki hezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo dokfadnie
przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowac ja wraz

7 kartg gwarancyjna, paragonem, w miare mozliwosci réwniez
7 kartonem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac
urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

Prosze wykorzystywaé urzadzenie jedynie dla
prywatnego celu, jaki zostat przewidziany dla
urzadzenia. Urzadzenie to nie zostato przewidziane do
uzytku w ramach dziatalnosci gospodarczej.

Urzadzenia nie nalezy wykorzystywac na zewnatrz
pomieszczen. Prosze trzymaé urzadzenie z daleka od
Zrodet ciepta, bezposredniego promieniowania stonecznego,
ostrych krawedzi, wilgoci (w zadnym wypadku nie
zanurza¢ w substancjach ptynnych). Prosze nie obstugiwac
urzadzenia wilgotnymi diorimi. Jezeli urzadzenie jest
wilgotne lub mokre, prosze natychmiast wyciagnaé wtyczke.
Jezeli urzadzenie ma by¢ czyszczone lub ulegto

awarii, albo gdy nie bedzie ono uzywane przez jakié
czas, nalezy je wytaczy¢ i zawsze wyjmowac wtyczke

z gniazdka (ciagnac za wtyczke, nie za kabel). Nalezy
réwniez odtaczy¢ zamocowane akcesoria.

Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzoru.
Jezeli opuszczaja Paristwo migjsce pracy, nalezy zawsze
pamigta¢ o wylaczeniu urzadzenia, wzglednie o wyjeciu
wtyczki z gniazda (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie za przewdd).
Nalezy regularnie sprawdzac, czy urzadzenie lub

kabel nie ulegly uszkodzeniu. Prosze nie uruchamiac
uszkodzonego urzadzenia.

W razie awarii prosze samodzielnie nie naprawia¢
urzadzenia. Nalezy skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego
technika. Jezeli przewdd zasilajacy nieodtaczalny ulegnie
uszkodzeniu, w celu unikniecia zagrozenia powinien on
by¢ wymieniony u producenta lub w specjalnym zakfadzie
naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe.
Stosowac jedynie oryginalne czesci zamienne.

Prosimy pamigta¢ o podanych dalej ,Specjalnych
wskazéwkach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania“,

Dzieci oraz osoby niepetnosprawne

Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢
swobodnie dostepnych czesci opakowania (torby
plastikowe, kartony, styropian itp.).

Ostrzezenie! Nie wolno pozwoli¢ dzieciom bawic sie folia,
Niebezpieczenstwo uduszenia. Niebezpieczenstwo uduszenial
Aby zabezpieczy¢ dzieci i osoby niepetnosprawne przed
zagrozeniami zwigzanymi z uzytkowaniem urzadzeri
elektrycznych, pamietaj, aby zawsze zapewnié nalezyty
nadzor. Niniejsze urzadzenie nie jest zabawka! Nie
pozwol dzieciom bawic sie nim.
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Symbole wykorzystywane w niniejszej
instrukcji obstugi

Informacje wazne ze wzgledow bezpieczerstwa zostaty
oznaczone w specjalny sposdh. Postepowanie zgodne

z tymi instrukcjami jest bardzo wazne, poniewaz pozwala
unikna¢ wypadkow i zapobiec uszkodzeniu urzadzenia>

/N OSTRZEZENIE!
Takie dziatania moga stworzy¢ zagrozenie dla zdrowia i
spowodowac obrazenia.

A\ uwaca!
Takie dziatania moga zniszczy¢ urzadzenie lub inne przedmioty.

1 wskazOWKA:
Oznacza wskazowki i informacje.

Specjalne wskazowki bezpieczenstwa

» Urzadzenie mozna wigczy¢ jedynie, gdy zostaty
poprawnie zamocowane watek, mieszadto, pokrywa
i obudowa silnika!

¢ Nie wolno zdejmowac pokrywy podczas pracy urzadzenia!

¢ Urzadzenie zostato wyposazone w wytacznik
bezpieczenstwa. Z urzadzenia nie wolno korzystac, jesli
jest ono niesprawne lub gdy konstrukcja wytacznika
bezpieczenstwa zostata zmieniona!

¢ Przed usunieciem zawartosci miski nalezy zaczekac, az
mieszadto catkowicie przestanie sie poruszac!

¢ Przed odtaczeniem akcesoriow (watka, mieszadta)
nalezy wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ je od zasilania!

o Urzadzenie nalezy wykorzystywac jedynie do
przygotowywania loddw i sorbetéw oraz mrozonego
jogurtu!

e Urzadzenia nie wolno uzywac na zewnatrz pomieszczen.
» Urzadzenie przeznaczone jest do przygotowywania jedynie
mniejszych porcji deseréw (maks. 800 ml)! Dlatego do

miski wiewac nalezy jedynie maksymalng okreslong ilosc!

e W misce nie wolno umieszczaé twardych produktow
spozywczych, np. kostek lodu lub duzych, twardych czesci
owocow! Moze to spowodowac zniszczenie migszadta!

 Urzadzenia nie wolno nigdy demontowac, ani nie nalezy
prébowac¢ samemu uzupetnia¢ czynnika chtodzacego.

* Do miski nie wolno wlewa¢ goracych cieczy.

¢ Nie wolno podnosié, ani przenosi¢ urzadzenia podczas
pracy; najpierw nalezy je wylaczy¢, a nastepnie
wyja¢ wtyczke z gniazdka. Urzadzenie zawsze nalezy
przenosic¢ uzywajac obu rak!

¢ Urzadzenie mozna czysci¢ jedynie w taki sposob, jaki
zostat opisany w czesci zatytutowanej ,Czyszczenie".



Przeglad elementow sterowania

1 Zegar 7 Wyciecie

2 Obudowa silnika 8 Miska

3 Otwor wlotowy 9 Podstawa

4 Pokrywa 10 Ptyta podstawy

5 Watek 11 Kotki plastikowe

6 Mieszadto 12 Wytacznik bezpieczeristwa

Rozpakowywanie urzadzenia

Urzadzenie wraz z akcesoriami wyja¢ z opakowania.

Opakowania nie nalezy pozbywac sie od razu; nalezy

je zachowac wraz z opakowaniem wewnetrznym oraz

dokumentacjg gwarancyjng przez caty okres obowigzywania

gwaranciji.

* Urzadzenie umiesci¢ na gladkiej, réwnej i stabilnej
powierzchni roboczej.

/N OSTRZEZENIE!
Wtyczki kabla zasilania urzadzenia nie wolno wkiadaé
do gniazdka zanim wszystkie niezbedne akcesoria nie
zostang zamocowane.

Aby usuna¢ ewentualne zabrudzenia pozostate po
procesie produkgji, nalezy przemy¢ woda przed pierwszym
uzyciem: pokrywe (4) oraz inne akcesoria (5,6).

Oczysci¢ zewnetrzng strone obudowy silnika (2)

oraz wewnetrzng i zewnetrzng strong miski (8)

z wykorzystaniem szmatki zwilzonej wytacznie woda.

Po zakonczeniu czyszczenia, wszystkie elementy
osuszy¢ suchg szmatka.

Pokrywa
Natozy¢ pokrywe.
Pokrywe obraci¢ w lewo, w kierunku ON, strzatka
umieszczona na pokrywie, znajduje sie nad strzatkg -,
na obudowie silnika. Patrz punkty (7, 11) na ilustracji A.
Jest to potozenie robocze.
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i UWAGI DOTYCZACE WYLACZNIKA BEZPIECZENSTWA:

- Urzadzenie zostato wyposazone w wytacznik
bezpieczenstwa, ktory uniemozliwia wiaczenie
silnika, jesli pokrywa nie jest zatozona
(Niebezpieczenstwo odniesienia obrazen).

- Po zatozeniu i docisnieciu wytacznik bezpieczenstwa
obudowy silnika naciska na krawedz miski. Mozna
teraz wiaczy¢ urzadzenie.

- Jedli silnika nie mozna uruchomi¢, nalezy sprawdzic
poprawne zatozenie obudowy silnika oraz pokrywy.

Zegar

Zegar (1) steruje czasem, przez jaki urzadzenie pozostaje
wigczone. Przygotowanie lodow zajmuje ok. 20 do 40 minut,
zaleznie od mieszanki. Jesli zachodzi taka potrzeba, zegar
mozna ponownie wyregulowac lub ponownie ustawic.

Podtaczenie do zasilania

Nalezy upewni sie, czy zegar zostat ustawiony w potozeniu
,OFF".

Kabel zasilania podtaczy¢ do poprawnie zainstalowanego

i uziemionego gniazdka 230 V, 50 Hz.

Uwagi na temat przygotowywania lodow /
sorbetu

Podczas przygotowywania lodéw zanim zanurzy sie
mieszadto (6) w mieszance nalezy zawsze przestrzegaé
zalecen z ponizszych punktow.

Upewni¢ sie, czy cukier znajdujacy sie w mieszance
zostat catkowicie rozpuszczony.

Upewni¢ sie czy wszystkie sktadniki zostaly dobrze
wymieszane.

Wykorzystywac jedynie dojrzate i migkkie owoce. Owoce
umy¢, usuna¢ skorke, pestki lub nasiona. Nastepnie
owoce pocigé na mate kawatki.

Aby uzyskac lepszy smak, mozna réwniez wykorzystac
Swieze, czyste soki owocowe.

Miske napetni¢ maksymalnie 800 ml loddw i/lub
mieszanki. Jesli ilos¢ ta bedzie wigksza, lody nie
zostang doktadnie wymieszane.

Przed przygotowaniem lodéw nalezy zawsze wktada¢
miske do zamrazalnika na co najmniej 12 godzin.

JEZYK POLSKI
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i uwaca:
Lody mozna przygotowac szybciej, jesli sktadniki bedg
miaty temperature ponizej 10°C. W przeciwnym razie
procedura zajmuje wiecej czasu.

Wstepne uruchomienie

i uwaca:
Przed przygotowaniem lodéw miske (8) nalezy wiozy¢
do zamrazarki i chtodzi¢ przez przynajmniej 12 godzin
w temperaturze -18°C.

1. Miske umiesci¢ na pewnej, suchej i réwnej powierzchni.
Nalezy jq tak postawi¢, by nie mogta sie przechylic.

Do mieszadta (6) wlozy¢ watek (5) (patrz ilustracja B).
Obudowe silnika wtozy¢ we wciecie w pokrywie tak, by
zaskoczyta na migjsce.

Umocowane mieszadto zamontowaé na spodzie
obudowy silnika. Upewnic sie, czy narzedzie zaskoczyto
mechanicznie na migjsce.

Sktadniki wymiesza¢ zgodnie z przepisem. Wyja¢ miske
z zamrazalnika. Mase wiozy¢ do miski. Miski nie nalezy
nadmiernie napetni¢, maksymalna ilos¢ masy nie moze
przekracza¢ 800 ml. Jesli zachodzi taka potrzeba,
dalsza cze$¢ mieszanki moze by¢ dodawana poprzez
otwor wlotowy (3).

Pokrywe wraz z obudowq silnika i mieszadtem umiescic
na misce.

Pokrywe zablokowaé obracajac ja w lewo.

Wtyczke kabla zasilania wtozy¢ w poprawnie
zainstalowane, uziemione gniazdko 230 V, 50 Hz.
Ustawi¢ na zegarze zadany czas. Czas i/lub zegar
obraca si¢ do tytu, az do osiagniecia potozenia OFF.

/N OSTRZEZENIE!
Urzadzenie juz dziata!

10. Jesli uzytkownik chce zatrzymaé procedure mieszania,
moze recznie obrdcié zegar z powrotem w potozenie ,OFF".

11. Wtyczke kabla zasilania wyja¢ z gniazdka.

12. Pokrywe obréci¢ w kierunku ,,OFF" i ostroznie zdja¢
narzedzie.

13. Obudowe silnika zdja¢ z przezroczystej pokrywy.

14, Teraz mozna wyja¢ zawarto$¢ miski z uzyciem tyzki lub
narzedzia do porcjowania lodow.

i uwaca:
Plyta podstawy (10) stuzy jedynie jako taca do
podawania.
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Lody waniliowe

Sktadniki: 4 zottka jajek, 200 ml mleka, 60 g cukru
krysztatu (drobnego), 1 tyzeczka cukru waniliowego,
125 ml niestodzonej $mietany

706itka jajek zmieszaé z cukrem oraz z cukrem waniliowym

7 uzyciem miksera tak, by utworzy¢ piane (masa powinna
by¢ niemal biata). Cukier krysztat jest tatwiej rozpuszczalny,
niz zwykly cukier. Doda¢ ptynnej $mietany. Mieko podgrzac
w garnku, doda¢ do niego wymieszane z6ttka. Podgrzewac
przez nastepne 2 min., nie dopuscic do zagotowania.
Mieszanke ostudzic, a nastepnie wiozy¢ do zamrazalnika

na 20 minut (nie dtuzej, by nie dopuscic do krystalizacji).
Nastepnie ponownie wymieszac przez krotki czas i przetozy¢
do miski na lody. Miesza¢ przez ok. 30-40 min. w urzadzeniu
do lodéw. Na poczatku mieszanka bedzie wygladata tak, jakby
zawierata grudki, jednak pézniej stanie sig ona jednorodna.

Mrozony jogurt

Sktadniki: 500 ml masy jogurtowej, 125 g cukru,
1 tyzeczka ekstraktu z wanilii, 3 biatka jaj.

Aby uzyskaé mase jogurtowa, do sitka nalezy wiozyé ok. 1 kg
jogurtu z odttuszczonego mieka, uprzednio wykfadajac je
ptétnem lub cienka tkanina. Na wierzchu umiescié przezroczysta
warstwe, obciazy¢ talerzem i pozwolié by przecedzata sie przez
przynajmniej 6 godzin. Jogurt powinien teraz mie¢ konsystencje
twardego sera twarogowego lub serka $mietankowego. Dobrze
wymiesza¢ mase jogurtowa, cukier i ekstrakt wanilii. Biatka jajek
wymieszac tak, by uzyskac sztywng mase i ostroznie wymieszac
7 masa jogurtowa. Uzyskana mase przetozy¢ do miski i wiaczy¢
urzadzenie do lodow na ok. 30-40 minut. Zaleznie od smaku,
mozna réwniez wybra¢ krotszy czas przygotowania.

Mieszanke jogurtowa mozna réwniez przygotowac zgodnie
7z indywidualnym smakiem:

Do mieszanki podstawowej (patrz powyzej) mozna dodac
np. do 250 g przetartych lub ugniecionych owocow,
dojrzatego banana lub kawatki jagdd, zaleznie od upodobari.

1 uwaca:
Do mieszanki podstawowej dodac kolejne skiadniki
i ponownie wszystko dobrze schtodzi¢ w zamrazarce:
Z jednej strony, umozliwi to lepsze wymieszanie zapachdw,
a z drugiej, przygotowanie lodow w urzadzeniu do lodéw
zZajmie mniej czasu.



Sorbet limonkowy

Sktadniki: 200 g cukru krysztatu, 200 ml wody,
7 limonek, 2 pomarariczy, 1 biatko jajka

Drobny cukier krysztat (lepiej rozpuszczalny w poréwnaniu
ze zwykiym cukrem) oraz 200 ml wody wtozy¢ do rondla.
Miesza¢ drewniang tyzka na matym ogniu, az cukier rozpusci
sie. Nastepnie gotowac przez ok. 1 minute i pozwolic

by syrop ostygt. Sok z 7 limonek (ok. 175 ml) zmiesza¢

z sokiem z %2 pomaranczy. Doda¢ syrop cukrowy. Ubija¢
biatko matego jajka (lub potowe biatka duzego jajka), az
bedzie prawie sztywne, a nastepnie wymieszac z sokiem.
Zaleca sie wiozenie uzyskanej mieszanki do zamrazalnika na
20 minut (nie na dtuzej, by zapobiec krystalizacji). Nastepnie
ponownie wymieszac przez krtki czas i przetozy¢ do miski.
Mieszac przez ok. 30 min. w urzadzeniu do lodow.

Sorbet limonkowy nalezy zjes¢ dos¢ szybko, aby ponownie
nie stat sie ptynny. Przepis pozwala uzyskac ok. 800 ml
sorbetu.

Dalsze przepisy mozna znalezé w ksigzce kucharskiej lub
w Internecie.

Czyszczenie i przechowywanie

* Przed rozpoczeciem czyszczenia zawsze nalezy
najpierw wyja¢ wtyczke z gniazdka.

Nie wolno uzywac szczotki ryzowej, ani zadnych innych
narzedzi $cierajacych.

Do czyszczenia nie wolno uzywac ostrych lub
szorujacych materiatow.

/N OSTRZEZENIE!
Podczas czyszczenia nigdy nie wolno zanurza¢ w wodzie
obudowy silnika. Mogtoby to spowodowac porazenie
pradem lub pozar.

Po zakoniczeniu pracy oraz przed rozpoczeciem
czyszczenia nalezy upewnic sig, czy wtyczka urzadzenia
zostata wyjeta z gniazdka!

Obudowe silnika nalezy czysci¢ z uzyciem suchej
szmatki, bez zadnych dodatkow.

Czesci zdejmowalne, ktdre stykaty sie z zywnoscia,
moga by¢ ptukane w wodzie.

Przezroczysta pokrywe, ptyte podstawy i narzedzie
optuka¢ w wodzie. Mozna dodac $rodek do mycia
naczyn dostepny w handlu.

Po zakoriczeniu czyszczenia, wszystkie elementy
osuszy¢ szmatka.
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Zmywarka do naczyn

Zadna z czesci urzadzenia nie nadaje sie do czyszczenia
w zmywarce do naczyn!

Wykrywanie i usuwanie usterek

m Urzadzenie nie dziata.

Srodek zaradczy: Sprawdzié zasilanie.

Sprawdzi¢ potozenie wytacznika.
Dalsze moZzliwe przyczyny:
Urzadzenie zostato wyposazone
w wylacznik bezpieczenstwa.
Zapobiega on nieumysinemu
wigczeniu silnika.
Sprawdzi¢ poprawno$é
zatozenia obudowy silnika oraz
elementow pokrywy.

Srodek zaradczy:

PODOT MOCY: c.vvvvvvvvvevseserseeseseeeeeeeeeeeeeeeseess s 1BW
Stopien ochrony: Il
POJEMNOSC: ..vvvvvvvvevveveeseereeeeeeeeeeeeeeeeeeses Maksymalnie 800 ml
MaSA NEHO: .ovvvvvevverrererrereeneeereesssssssssssssssss s 2,4 kg
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Deklaracja zgodnosci

Urzadzenie powyzsze odpowiada odpowiednim dyrektywom
CE i jest skonstruowane wedtug najnowszych zasad
0 bezpieczenstwie i higienie pracy.

WARUNKI GWARANGJI

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie 14 dni

od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z karta gwarancyjna

do migjsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatow lub wadliwego wykonania,
naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli uznamy za
stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony
w komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z
wazna karta gwarancyjna do sprzedawey w
miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu [ub innym
odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodzeniem.
W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do

i Z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynno$ci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany jest
uzytkownik we wiasnym zakresie i na wtasny koszt.

Gwarancja nie obejmuije:

¢ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

¢ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit
zewnetrznych takich jak wytadowania atmosferyczne,
zmiana napiecia zasilania i innych zdarzer losowych,

 nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia
elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda
zasilania,

e sznuréw potgczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

* uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania,
przechowywania, konserwacji, samowolnego zrywania
plomb oraz wszelkich przerdbek i zmian konstrukcyjnych
dokonanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu,

0 ile s3 one zgodne z podanymi przez producenta,
 prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére majg nieistotny
wptyw na warto$é lub dziatanie tego urzadzenia.
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Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczytelna
wskutek zniszczenia, bez mozliwo$ci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cafe urzadzenie, ktore sg wymieniane konczy sie, wraz z
koricem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajgc w to odszkodowania
sg wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej.
Roszczenia wykraczajace poza tq umowe nie sg
uwzgledniane przez tg gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodno$ci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazuja na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci*

Prosimy oszczedzaé nasze Srodowisko: nie nalezy wyrzucac
sprzetu elektrycznego do $mieci domowych.

Wszelki zuzyty sprzet elektryczny prosimy przekazywa¢ do
punktéw zbiorczych.

Tym sposobem pomagaja Paristwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych
wplyw na Srodowisko i zdrowie ludzi.

Ta drogq przyczyniaja sie Paristwo do recyklingu i do
innych form wykorzystania starego sprzetu elektrycznego
oraz elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna oddawac sprzet, otrzymaja
Paristwo w swoich urzedach komunalnych lub w
administracji gminy.



Pred uvedenim do provozu si pozorné preététe navod

k obsluze a spolu se zarucnim listem, pokladnim blokem

a podle moznosti i s obalem a vnitfnim vybavenim obalu
jej dobfe uschovejte. Pokud budete pfistroj pfedavat tfetim
osobam, odevzdejte jim i tento navod k obsluze.

Pouzivejte tento pfistroj vylucné pro soukromou potfebu
a pro stanovené Ucely. Tento pfistroj neni uren pro
komer¢ni pouZziti.

NepouZivejte pfistroj ve venkovnim prostfedi. Chrarite
jej pred horkem, pfimym slunecnim zafenim, vihkosti
(v Zadném pfipadé jej neponofujte do kapalin) a stykem
s ostrymi hranami. NepouZivejte pfistroj v pfipadé,

7e mate vlhké ruce. Jestlize dojde k navihéeni nebo
namoceni pfistroje, okamzité vytahnéte zastrcku ze
Z4SUVky.

Jestlize nebudete pfistroj pouZivat, nebo pokud chcete
namontovat pisluSenstvi pristroje, dale pfi ¢isténi nebo
v piipadé poruchy, vZdy pfistroj vypnéte a vytdhnéte
zastrCku ze zasuvky (tahejte jen za zastrcku, nikdy ne
z7a kabel).

Pristroj nesmi zlistat v provozu bez dozoru. Jestlize
musite pracovisté opustit, vzdy pfistroj vypnéte, resp.
vytahnéte zastréku ze zasuvky (vZdy tahejte za zastrcku,
nikdy ne za kabel).

Pravidelné kontrolujte napéjeci kabel pristroje. Jestlize
pfistroj vykazuje néjakou zavadu, neuvadéjte jej do
Provozu.

Neopravuijte pfistroj viastnimi silami, nybrz vyhledejte
autorizovaného opravare. Abyste eliminovali rizika,
nechejte poSkozeny privodni kabel nahradit kabelem
se stejnymi hodnotami pouze vyrobcem, nasim
zakaznickym stfediskem nebo jinou kvalifikovanou
o0sobou.

Pouzivejte jen origindini pfisluSenstvi a nahradni dily.
Respektujte prosim nasledujici ,Specidlni bezpec¢nostni
pokyny”.

Déti a slabé osohy
Z dlvodu zajisténi bezpecnosti vasich déti
neponechavejte v jejich dosahu Zadné soucasti obalu
(plastové pytliky, kartdn, styropor atd.).
Upozornéni! Zabrarite tomu, aby si malé déti hraly
s folii. Hrozi nebezpe¢i ududeni. Nebezpe¢i ududenil
Za (celem ochrany déti a slabych osob pfed nebezpecim
elektrickych pristrojli dbejte na to, aby byl tento pfistroj
pouZivan pouze pod dohledem. Tento pfistroj neni
hracka! Zabrarite tomu, aby si s nim hraly malé déti.
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Symboly pouzité v tomto navodu
k obsluze

Dulezita upozornéni pro Vasi bezpecnost jsou speciaing
oznacena. Bezpodminecné dbejte téchto upozornéni, aby
nedoSlo k nehodam a Skodam na pfistroji.

/N VYSTRAHA!
Varuje pred nebezpedim pro vase zdravi a upozoriuje na
moznd rizika zranéni.

/\ POZOR!
Upozoriuje na mozna nebezpedi pro piistroj Ci jiné
predméty.

1 UPOZORNENi:
Upozoriiuje vas na tipy a informace.

Specialni bezpecnostni pokyny

Pristroj nezapojujte dokud nejsou vSechny Gasti jako
napt. hfidel, Slehaci metlicky, kryty nebo ochranny kryt
motoru fadné instalovany!

Nikdy neodstranujte ochranny kryt béhem provozu!
Zafizeni je vybaveno bezpecnostnim vypinadem.
NepouZivejte pfistroj pokud nepracuje spravné nebo
pokud je bezpecnostni vypinac jakkoli poskozen!

Pred vyjmutim rozmixovaného roztoku z nadoby,
vyckejte, dokud se Slehaci nastroj zcela nezastavi!
Pred vyménou nebo odpojenim nastrojli a prislusenstvi
(hridel, Slehaci metlicky nebo vidlice) vypnéte pfistroj
a vytahnéte napéjeci kabel ze sitové zasuvky!
Pouzivejte zafizeni pouze na vyrobu zmrzliny, jogurtd

a ovocnych dent!

NepouZzivejte ve venkovnim prostredi!

Zafizeni je urceno k pfipravé malych mnoZstvi (max.
800 ml). Proto neprekradujte maximaini povolené
mnoZstvi vyznacené na michaci nadobg!

Do michaci nadoby nevkladejte Zadné tvrdé predméty
jako napfiklad led, tvrdé ovoce, pecky atd. Tvrdé
predméty mohou zni¢it michaci vidlici!

Nesnazte se zafizeni demontovat nebo sami dopliovat
chladici kapalinu.

Nenalévejte horké tekutiny do michaci nadoby.

Béhem pouZivani nepfenasejte zafizeni z mista na
misto; nejdFive pfistroj vypnéte a vytahnéte napajeci
kabel ze sitové zasuvky. Zafizeni pfi pfenaseni drzte
obéma rukama!

PYi &isténi se Fidte pokyny uvedené v kapitole ,Cisténi.

CESKY



CESKY

Prehled ovladacich prvku

1 Casova 7 Zépadka

2 Kryt a upevnéni motoru 8 Michaci nadoba

3 Nélevka 9 Zé&kladna

4 Kryt 10 Stojanek

5 Hridel 11 Plastové koliky

6 Michaci néstroj 12 Bezpecnostni vypinaé

Vybaleni pristroje

Vyjméte pfistroj a pisluSenstvi z krabice.

Obalovy material nevyhazuijte; uschovejte jej spolecné
se zarucnim listem. V pfipadé potfeby pouZijte origindini
obalovy materil.

e Zafizeni instalujte na rovném a stabilnim povrchu.

/N VYSTRAHA!
Pokud neni pfistroj zcela zkompletovan, nezasunujte
napajeci kabel do sitové zasuvky.

Pred prvnim pouzitim oplachnéte kryt (4) a prisluSenstvi
(5,6) pod tekouci vodou.

Kryt, téleso motoru (2) a vnitfek michaci nadoby (8)
otfete lehce navihéenym hadfikem. NepouZivejte
saponaty.

Po Cisténi vSechny ¢asti osuSte hadfikem.

Kryt
Nasadte kryt.
Ototte kryt doleva po sméru $ipky na krytu. Sipka ~
je umisténa nad Sipkou a 5 na motoru. Viz polozky
(7,11) na obréazku A, ktery predstavuje pracovni polohu.
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1 POZNAMKY K BEZPEGNOSTNIMU VYPINAC!

- Pristroj je vybaven bezpecnostnim vypinadem, ktery
zabranuje nechténym startlim. Pristroj nelze zapnout
je-li- ochranny kryt otevien. Hrozi nebezpedi poranéni.

- Spinaci kontakt bezpecnostniho vypinace je umistén
na sestavé motoru a okraji michaci nadoby. Pi
kompletaci obou ¢asti dojde k sepnuti kontaktu
bezpecnostniho spinace a pristroj Ize zapnout.

- Pokud pristroj nelze zapnout zkontrolujte spravnost
spojeni obou Gasti.

Gasovaé

Casovagem (1) Ize nastavit dobu provozu pistroje. Vyroba
zmrzliny trva od 20 do 40 minut, v zavislosti na druhu
zmrzliny, kterou vyrabite. Casovac nastavte podle potfeby.

Elektrickée zapojeni

Ujistéte se, 7e je ¢asovac nastaven do polohy ,0FF"
(Vypnuto).

Zapojte zastrcku sitového kabelu do sitové zasuvky 230 V
50 Hz.

Rady a poznamky k vyrohé zmrzliny neho
ovocnych dieni (sorbetii).

Pred vioZenim michaciho néstroje (6) do nadoby a béhem
vyroby zmrzliny se fidte nasledujicimi pokyny.

= |jistéte se, Ze je cukr zcela rozpustén ve smési.
VSechny ingredience musi byt dobfe promichany.
Pouzivejte pouze mékké a dobfe vyzralé ovoce. Ovoce
omyjte a odstrante slupky, seminka, pecky atd. Potom
ovoce rozkrajejte na malé kousky.

Pro zlepSeni chuti mliZete také pouzit ovocné dzusy.
Nalijfte smés (maximalné 800 ml) do michaci nadoby.
Smés nebude dokonale promichana pokud naplnite
nadobu vice neZ je doporuceno.

Pred vyrobou zmrzliny viozte nadobu se smési do
mraznicky na dobu alesponr 12 hodin.



1 POZNAMKA:
Vlyroba zmrzliny je rychlejsi maji-li ingredience teplotu
pod 10°C.

1 PozNAMKA:
Pred vlastni vyrobou zmrzliny viozte michaci nadobu
(8) do mraznicky na dobu alespon 12 hodin pfi teploté
-18°C.

1. PoloZte nadobu na suchy, rovny a stabilni povrch.
Postavte ji tak, abyste ji nemohli pfevrhnout.

Nasadte hridel (5) na michaci nastroj (6) (viz. obr. B).
Vlozte motor do télesa pfistroje a ujistéte se, Ze motor
je spravné nasazen. Pri spravném nasazeni uslySite
Lovaknuti",

Nasadte michaci nastroj na spodni stranu motoru.
Ujistéte se, Ze je michaci nastroj dokonale nasunut.
Promichejte smés podle potieby nebo pokyni v receptu.
Vyjméte nadobu s mraznicky. Nalijte smés do michaci
nadoby. Michaci nadobu nepfeplfiujte. Maximaini népln je
800 ml. Dalsf ingredience miiZete pridavat pres nalevku (3).
Nasadte kryt s motorem a michacim nastrojem na
michaci nadobu.

Zajistéte kryt otodenim doleva.

Zapojte zastréku sitového kabelu do uzemnéné sitové
zasuvky 230 V 50 Hz.

Nastavte ¢asovaé na pozadovany ¢as. Casovat odpoditava
¢as a otaci se zpét, smérem k poloze OFF (Vypnuto).

/N VYSTRAHA!
Pristroj jiz pracuje!

10. Pokud si prejete michani zastavit, otoCte Casovac rucné
do polohy OFF.

11. Vytahnéte napdjeci kabel ze sitové zasuvky.

12. OtoCte kryt smérem k poloze OFF a opatrné vyjméte
michaci sestavu.

13. Od prlihledného krytu odpojte motor s krytem.

14. Nyni m(iZete smés vyjmout z michaci nadoby IZici nebo
specidini IZici na davkovani zmrzliny.

51

1 POZNAMKA:
Zakladni stojanek (10) slouZi jako servirovaci podnos.

Recepty
Priprava vanilkové zmrzliny

Ingredience: 4 vajecné Zloutky, 200 ml mléka, 60 g
jemného krystalového cukru, 1 ¢ajova IZicka vanilkového
cukru, 125 ml neslazené smetany.

Rozmixuijte vajecné Zloutky, krystalovy cukr a vanilkovy cukr
do pény. Smés musi byt téméF bild. Krystalovy cukr je 1épe
rozpustny nez klasicky cukr. Pridejte smetanu. Ohfejte miéko
a pridejte smés Zloutk( a cukru. Ohfivejte jeSté po dobu asi
2 minut. Nevaite! Nechejte smés vychladnout. Potom ji viozte
do mraznicky na 20 minut. Ne déle, abyste zabranili tvorbé
krystal(i. Potom smés jesté jednou zamichejte a nalijte ji do
michaci nadoby. Smés michejte asi 30-40 minut v pfistroji
na wrobu zmrzliny. Smés mlize byt ze zaCatku hrudkovitd.
Nicméné neustalym michanim hrudky zmizi.

Mrazeny jogurt

Ingredience: 500 ml jogurtu, 125 g cukru, 1 Cajova
IZicka vanilkového extraktu, 3 vajeéné bilky.

Do sita vylozeného tenkou latkou nalijte asi 1 litr
odtu¢néného jogurtu. Na vrch sita polozte prihlednou
desku se zavazim a nechte jogurt odkapat po dobu
alespon 6 hodin. Jogurt by mél mit konzistenci tvarohu
nebo mékkého sira. Promichejte jogurt s cukrem

a vanilkovym vytazkem. RozSlehejte bilky do pevné pény
a opatrné vmichejte do smési. Naplite michaci nadobu
smési a zapnéte piistroj na vyrobu zmrzliny. Nechejte
bézet 30 - 40 minut. V zvislosti na vasich chutovych
preferencich mizete zvolit i krat$i ¢as na pripravu nebo
mliZete postup pripravy pozménit dle libosti:

Do zakladni smési (viz vy$e) milZete pridat 250 gramii ovocného
pyré, bandny nebo lesni ovoce atd. Zalezi jen na vasi chuti.

1 POZNAMKA:
Pidejte dalsi ingredience do zakladni smési a smés vlozte
do mraznicky: Chuti se tak Iépe promichaji, ale vyroba
zmrzliny je rychlejsi v pristroji.

%



CESKY

Limetkova diren (sorbet)

Ingredience: 200 g krystalového cukru, 200 ml vody,
7 limetek, %2 pomerande, 1 vajecny bilek.

VloZte rafinovany krystalovy cukr (Iépe rozpustitelny nez
klasicky cukr) a 200 ml vody do misky. Michejte dfevénou
vareCkou dokud se vSechen cukr nerozpusti. Potom
privedte do varu a varte asi 1 minutu. Nechejte roztok
vychladnout. Rozmichejte Stavu ze 7 limetek (asi 175 ml)
se Stavou z poloviny pomerance. Pfidejte cukr a sirup.
RozSlehejte bilek (z malého vajitka nebo polovinu velkého
smés vychladnout. Potom vloZte smés do mraznicky na
20 minut (ne déle), abyste zabranili tvorbé krystalli. Potom
smés vyjméte, lehce promichejte a viozte smés do michaci
nadoby. Smés michejte asi 30 minut v pfistroji na vyrobu
mrzliny.

Ovocné drené doporucujeme zkonzumovat rychle jelikoz

se rychle rozpousti. Tento recept vystaci na pfipravu asi
800 ml sorbetu.

Vice receptl naleznete v kucharskych knihach nebo na
internetu.

Cisténi a uskladnéni pristroje
 Pred CiSténim vzdy vythnéte napdjeci kabel ze sitové
Z4SUvky.
* NepouZivejte abrazivni roztoky nebo draténé kartace.
 Nikdy nepouZivejte ostré nebo brusné materidly.

/N VYSTRAHA!

Pfi ¢iSténi nikdy neponofujte motor do vody nebo jinych
tekutin. Hrozi Uraz elektrickym proudem nebo poZar.

¢ Pred kazdym CiSténim a pouZitim pfistroje se ujistéte,
Ze je napdjeci kabel vytazen ze zasuvky!

e Motor a kryt motoru Gistéte suchym hadfikem bez
pouZiti Cisticich roztokd.

¢ QOdnimatelné Casti, které pfichazeji do kontaktu se
smési oplachnéte pod tekouci vodou.

* Prihledny kryt, zdkladnu a michaci nastroje oplachnéte
pod tekouci vodou. MlZete pouzit béZné dostupny
Cistici prostfedek na nadobi.

 Po Cisténi vSechny ¢asti osuste hadfikem.

Mycka na nadobi
Z4adné souasti pristroje neumyvejte v myéce na nadobi.

Problémy a jejich odstranéni

m Zafizeni nepracuje.

Naprava: Zkontrolujte napéjeci kabel.
Zkontrolujte polohu vypinace.

Dalsi mozné pfriciny:

Zafizeni je vybaveno bezpecnostnim

vypinacem.

Bezpecnostni vypina¢ slouZi k ochrané

pfed nechténym spusténim piistroje.

Zkontrolujte spravnost spojeni mezi

motorem, krytem a komponenty krytu.

Naprava:

Technicke udaje

Kapacita plnéni michaci nadoby................ Maximéalné 800 ml
CIStA MMOMNOSE: ..o 2.4 kg



Prohlaseni o shodé

Toto zafizeni bylo testovano, odzkouseno a vyrobeno podle
platnych CE smérnic pro elektromagnetickou kompatibilitu
a nizké napéti a podle nejnovéjSich bezpecnostnich
predpisd.

Design a technické Udaje podléhaji zménam bez
predchoziho upozornéni!

Zaruka

Na nami prodany vyrobek poskytujeme zaruku v dobé
trvani 24 mésicli od data prodeje (pokladni doklad).
Béhem zarucni Ihiity odstranime bezplatné vSechny vady
vyrobku nebo prislusenstvi, které vzniknou v disledku vad
materidlu nebo vyrobnich vad, a to opravou nebo podle
naSeho uvazeni formou vymeény. Zarucni plnéni nemaji za
nasledek ani prodlouZeni zaruéni doby, ani tim nevznika
narok na novou zaruku!

Jako zaruéni doklad slouZi doklad o koupi. Bez tohoto
dokladu nelze uskutecnit bezplatnou vyménu nebo
bezplatnou opravu.

V piipadé uplatnéni zaruky predejte prosim kompletni
vyrobek v origindlnim obalu spolu s pokladnim dokladem
vaSemu prodejci.

Jak na vady na spotfebnim pfisluSenstvi, resp. dilech
podléhajicich rychlému opotfebent, tak i na ¢isténi, Gdrzbu
nebo vyménu dildl podiéhajicich rychiému opotiebeni se
zaruka nevztahuje, a je proto nutno je uhradit.

Zaruka zanika v pfipadé, Ze dojde k zasahu
neautorizovanou osobou.

Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zaruéni doby je mozno za Uplatu provést opravy

v prislusném odborném obchodé nebo servisnim stiedisku.
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Vyznam symbolu ,,Popelnice”

Chrante nase Zivotni prostedi, elektropfistroje nepatfi

do domovniho odpadu. Po skonéeni Zivotnosti pfistroje,
zaneste pfistroj do sbérného centra, kde bude provedena
odborna likvidace.

PomiiZete tak predejit moznym negativnim dopaddm na
Zivotni prostiedi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit
v disledku nespravné likvidace.

Prispéjete tim ke zhodnoceni, recyklaci a dal$im formam
zhodnoceni starych elektronickych a elektrickych pistrojd.
Informace o tom, kde Ize tyto pfistroje odevzdat k likvidaci,
obdrzite prostiednictvim tUzemng spravnich celkdi nebo
obecniho Ufadu.

CESKY



MAGYAR

Altalanos biztonsagi itmutatasok

A készlilék haszndlatba vétele el6tt nagyon gondosan

olvassa végig a hasznalati Gtmutatat, és 6rizze meg

a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és lehetéleg

a csomagoldkartonnal, ill. az abban 16vd bélésanyaggal

egyiitt. Amennyiben a kész(iléket harmadik személynek adja

tovabb, a haszndlati Utmutatdt is adja a késziilékel egyiitt.

e Kizarolag személyi célra haszndlja a késziléket, és
csak a rendeltetésének megfelel6en. Ez a készillék
kereskedelmi célu felhasznélésra nem alkalmas.
Kiiltéren ne haszndlja. Ne tegye ki er6s hhatasnak,
kozvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (semmi
esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles szélektol.
Ne haszndlja a készliléket nedves kézzel! Ha a készilék
vizes vagy nedves lett, azonnal hiizza ki a konnektorbol!

* Ha a készilléket tisztitja vagy az elromlott, kapcsolja ki,
és ha nem haszndlja, hizza ki a dugaszt a konnektorbol
(nem a kabelndl, hanem a dugasznal fogva), majd
vegye le a raszerelt tartozékokat.

* Feliigyelet nélkiil ne mikodtesse a készilléket. Ha
elhagyja a munkateriletet, mindig kapcsolja ki a
késziiléket, ill. huzza ki a dugaszt a konnektorbol
(a dugaszndl, és nem a kabelnél fogva).

¢ Rendszeresen vizsgalja &t a készliléket, és a kabelt,
nincs-e rajtuk sértilés. Sériilt késziiléket soha ne
haszndljon.

* Ne javitsa a késziiléket sajdtkez(ileg. Mindig
keressen erre felhatalmazott szakembert. A veszély
elkertilése végett a hibas kabelt csak a gyartdval,

a vevlszolgdlatunkkal vagy szakképzett személlyel
cseréltesse ki.

 (Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

 Tartsa be az itt kdvetkez ,Specidlis biztonsagi
elirasokat".

Gyermekek és magukra iigyelni nem
képes személyek

* Gyermekei biztonsdga érdekében ne hagyja altaluk
elérhetd helyen a csomagoldelemeket (mianyag
zacsko, doboz, polisztirén stb.).

* Figyelmeztetés! Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval
jatszani, mert megfulladhatnak. Fulladasveszély!

¢ Annak érdekében, hogy a gyermekeket és magukra
iigyelni nem képes személyeket védje az dramiités
veszélyétdl, a kész(iléket csak felligyelet mellett szabad
hasznalni. A kész(ilék nem jaték. Ne engedje, hogy
kisgyermekek jatsszanak vele.

A hasznalati utmutatoban talalhato
szimboélumok
Az On biztonsagéra vonatkozo utasitdsok kiemelten

vannak jeldlve. Kérjlik, mindenképpen tartsa be ezeket,
hogy elkeriilje a baleseteket és a késziilék karosodasat:

A FIGYELMEZTETES!
Ez veszélyeztetheti az On egészségeét, és sértilést is
okozhat.

/\ FIGYELEM!
Lehetséges veszélyre utal, amely a készilékben vagy
mas targyakban kart tehet.

1 TAJEKOZTATAS:
Tippeket és informaciokat emel ki.
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Specialis biztonsagai eldirasok

¢ (sak akkor kapcsolja be a késziiléket, ha a tengely,
a kever6lapat, a boritd és a motorburkolat megfeleléen
fel vannak szerelve!

e Mikodés kdzben ne vegye le a boritét!

o A késziiléken biztonsagi kapcsold van. Ne haszndlja
a késziiléket (izemzavar esetén, vagy ha a biztonsagi
kapcsolot manipulaltak.

o Atal tartalmat csak akkor ritse ki, amikor a kever6lapat
mar ledllt.

¢ Atartozékok (tengely, kever6lapat) leszerelése elott
kapcsolja a ki a késziiléket, és csatlakoztassa is le
a halézatrol.

o Akésziiléket csak fagylalt, fagyasztott joghurt és sorbet
készitésére hasznalja.

¢ Kiiltéren ne haszndlja a kész(iléket.

o Akésziilék csak kisebb mennyiségek (legfeliebb
800 ml) elkészitésére alkalmas. Ezért legfeljebb csak
a megengedett mennyiségl anyagot toltse a talba.

« Kemény élelmiszereket (pl. jégkockak, nagyobb
gylimdlcsdarabok) ne tegyen a talba. Ezek
tonkretehetik a keverdlapatot.

¢ Ne szedje szét a késziiléket, ne probaljon
hit6folyadékot sajatkez(ileg utanatélteni.

¢ Forrd folyadékot ne dntsén a talba.

* Ne emelje fel és ne vigye a készliléket miikddés
kézben mas helyre. EI6bb kapcsolja ki, és hiizza ki
a halozati dugaszt. A késziiléket mindkét kezével
mozgassa.

o Akésziiléket csak gy tisztitsa, ahogyan a "Tisztitas"
cim(i fejezetben ismertetjik.



A kezeloelemek attekintese

1 Idékapcsold 7 Horony

2 Motorburkolat 8 Tl

3 Bedntonyilas 9 Talpazat

4 Boritd 10 Talplemez

5 Tengely 11 Mianyag csapok
6 Kever6lapat 12 Biztonsagi kapcsold

A kesziilek kicsomagolasa

Vegye ki a késziiléket és tartozékait a kartondobozbdl.

Ne dobja el azonnal a csomagoldanyagot. Tartsa meg

a bélésanyaggal és a jotallasi okmanyokkal egyiitt

a jotalldsi iddszak egészére.

« Sima, egyenletes és stabil munkafeliiletre helyezze
a késziléket.

A FIGYELMEZTETES!
Ne dugaszolja a készliléket az elektromos héldzatra
addig, amig az dsszes szikséges tartozékot a
késziilékre fel nem szerelte.

A gydrtas kozben a késziilékre kerilt szennyez6dések
eltavolitasa végett dblitse at vizzel a boritt (4) és
a tobbi tartozékot (5, 6), miel6tt elészor hasznalna.

« Tisztitsa meg a motorburkolat (2) kiilsé oldaldt, a tal (8)
belsé és kiilsé oldalat enyhén megnedvesitett ronggyal,
adalékokat mell6zve.

e Tisztitas utdn minden alkatrészt t6r6ljon &t szaraz
ronggyal.

Borito
¢ Helyezze ra a boritét.
 Forgassa a boritot az ramutaté jarasaval ellentétes
iranyban az ON iranyaba, a w nyil a boritén a
motorburkolat feletti o nyil alatt helyezkedik el. Ld. az
A ébra 7. és 11. pontjat. Ez a mikddési helyzet.
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1 TUDNIVALOK A BIZTONSAGI KAPCSOLOROL

- A késziilék biztonsagi kapcsoloval van ellatva,
amelynek feladata, hogy megakadalyozza a motor
inditasét, amig a boritd nincs a készlilékre szerelve
(sériilésveszély).

- A motorburkolat biztonsagi kapcsoléja a tal széléhez
fesziil, miutan a készlilékre felszerelték és rogzitették.
A késziilék ilyenkor mar bekapcsolhato.

- Ha a motor nem indul, ellenérizze, helyesen van-e
felszerelve a motorburkolat és a borito.

Idokapcsolo

Az idékapcsoldval (1) llithatja be, mennyi ideig mikodjon
a készlilék. Fagylalt készitéséhez kb. 20 - 40 perc
szlikséges, a keveréktdl fliggéen. Szlikség esetén allitsa be
Ujbol vagy allitsa vissza az id6kapcsolat.

Csatlakoztatas az elektromos halozatra

Bizonyosodjon meg arrol, hogy az idokapcsold ,,0FF* (KI)
allasban van.

Csatlakoztassa a haldzati kabelt szabalyos kialakitasu,
érintésvédelemmel ellatott 230 V / 50 Hz-es konnektorra.

Megjegyzések fagylalt /sorbet
keszitéséhez

Fagylalt készitésénél mindig végezze el az aldbbi
tennivalokat, miel6tt a kever6kanalat (6) a keverékbe
engednél.

Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a keverékben a cukor
teljesen elolvadt.

Gy6zAdjon meg arrél, hogy az dsszetevok jol
Osszekeveredtek.

Csak érett és puha gyiimolcsoket hasznaljon. Mossa meg
s hamozza meg a gylimélcsdt, mossa meg a magokat.
Ezutan vagja fel a gylimélcsot apro darabokra.

A jobb iz elérése érdekében felhasznalhat friss, tiszta
gylimolcsleveket is.

Toltson be legfeliebb 800 mm fagylaltot és vagy
keveréket a talba. Ha ennél tébbet tolt bele, nem
keveredik el megfelden.

Fagylalt készitése el6tt mindig helyezze a talat

a fagyasztdba legaldbb 12 oréra.

MAGYAR
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1 TAJEKOZTATAS:
A fagylalt gyorsabban elkészithetd, ha az dsszetevéinek
hémérséklete 10°C alatt van. Egyéb esetben valamivel
tovabb tart a fagylalt elkészitése.

Legelso hasznalat

1 TAJEKOZTATAS:
Fagylalt készitése el6tt mindig helyezze a talat (8)
a mélyfagyasztdba, és legaldbb 12 oran at fagyassza
-18°C-on.

1. Atalat szilard, szaraz és egyenletes felilletre helyezze.
Ugy 4llitsa be, hogy fel ne borulhasson.

2. lllessze be a tengelyt (5) a kever6lapatba (6) (Id. a B brat).

3. lllessze a motorburkolatot a boriton 16vd vajatba, amig
nem rogzil.

4. Rogzitse a keverélapatot a motorburkolat aljahoz.
Gy6z6djon meg arrdl, hogy mechanikusan rogzitédott.

5. Arecept szerint keverje 6ssze az 6sszetevoket. Vegye
ki a talat a fagyasztobol. Tegye a masszat a talba.
Ne toltse tul a talat, legfeljebb 800 ml-t tolthet bele.
Tovabhi 6sszeteviket szilkség esetén a bedntényilason
(3) keresztiil adhat hozza.

6. Helyezze a boritét a motorburkolattal és
a keverékanallal egyitt a talra.

7. Az dramutato jarasaval ellentétes iranyban forgatva
zarja le a boritot.

8. Dugaszolja a halozati dugaszt megfeleléen kialakitott
foldelt 230 V / 50 Hz-es aljzatra.

9. Allitsa be az id6kapcsoldn a kivant id6t. Az id6 és/vagy
az idékapcsold az OFF (KI) allas iranyaban, visszafelé
halad.

A FIGYELMEZTETES!
A készillék akkor mar mikodésben van!

10. Ha le akarja allitani a keverést, forgassa vissza kézzel
az idékapcsolot "OFF" (KI) allasba.

11. Hlzza ki a haldzati dugaszt az aljzatbol.

12. Forditsa a boritdt az "OFF" (KI) iranyaba, és dvatosan
vegye le.

13. Vegye le a motorburkolatot az &tlatszé boritorol.

14. Most mar kiveheti a tal tartalmat kanallal vagy
fagylaltadagoldval.

1 TAJEKOZTATAS:
A talplemez (10) csak talcaként szolgal.

Receptek

Vaniliafagylalt

Hozzavalok: 4 tojas sargdja, 200 ml tej, 60 g
kristalycukor (finomitott), 1 kévéskanal vaniliacukor, 125 ml
tejszin (nem édesitett)

Kever6gép segitségével addig keverje a tojassargdjat

a kristalycukorral és a vaniliacukorral, amig habossa

nem valik (a masszanak majdnem fehérnek kell lennig).

A kristalycukor kdnnyebben oldddik, mint a haztartasi
cukor. Adjon hozza folyékony tejszint. Melegitsen tejet

egy edényben, majd adja hozza a felkevert tojassargajat.
Melegitse tovabbi 2 percig, de ne hagyja felforrni. Hagyja
a keveréket lehdini, majd tegye a fagyasztéba 20 percre (de
ne hosszabb iddre, mert kiilonben kristalyosodhat). Ezutan
ismét keverje egy rovid ideig, majd dntse be a fagylaltos
talba. Keverje kb. 30 - 40 percig a fagylaltkészitd
készlilékben. Eleinte szemcsésnek tiinik, de késébb
egyenletessé valik.

Fagyasztott joghurt

Hozzavalok: 500 ml joghurtmassza, 125 g cukor,
1 kavéskanal vaniliakivonat, 3 tojas fehérje.

A joghurtmasszéahoz, tegyen kb. 1 kg f6l6zott joghurtot
egy vékony ruhdval kibélelt sz(irébe. A tetejére tegyen
atlatszo foliat, szoritsa le egy tanyérral, és legalabb 6 6ran
keresztll hagyja kicsepegni. A joghurt addigra turd vagy
krémsajt dllaguva valik. Keverje 0ssze a joghurtmasszat

a cukorral és a vaniliakivonattal. Keverje kemény habba

a tojasfehérjét, majd dvatosan keverje 0ssze a masszaval.
Ontse a masszat a télba, és jérassa a készilléket kb.

30 - 40 percig. [z1ésétdl fiiggden rovidebb elkészitési idot
is valaszthat.

izlése szerint finomithatja is a joghurtkeveréket:

Az allapkeverékhez (Id. fentebb) hozzaad pl. legfeljebb
250 g gylimdlcsprét vagy préselt, érett banant vagy
bogyosgylimolesot, iziésének megfelelden.

1 TAJEKOZTATAS:
Adja hozza az alapkeverékhez a tobbi dsszetevét, majd
hitse le ismét alaposan a hiitében: Egyrészt, az aromak
jobban dsszeérnek, masrészt pedig a fagylaltkészitében
gyorsabban elkészitheti a fagylaltot.



Citromsorbet

Hozzavalok: 200 g kristalycukor, 200 ml viz, 7 citrom,
Y2 narancs, 1 tojas fehérje

Tegye a finomitott kristalycukrot (kénnyebben oldddik,
mint a haztartasi cukor) egy talba, és 6ntson hozza

200 ml vizet. Alacsony hémérsékleten fakandllal keverie,
amig a cukor el nem olvad. Ezutan fézze kb. 1 percig,
majd hagyja kihdilni. 7 citrom levét (kb. 175 ml) keverje el
a V2 naranccsal. Adja hozza a cukorszirupot. Egy kisebb
tojas fehérjét (vagy egy nagyobb tojas fehérjének a felét)
verje fel, amig kemény habba nem valik, és ontse hozza
a gyimolcskeverékhez. Legjobb, ha ezt a keveréket

a fagyasztoba helyezi 20 percre (ennél tovabb ne hagyja
ott, mert kristalyosodhat). Ezutan keverje ismét egy rovid
ideig, és Ontse be a késziilék taljaba. Keverje kb. 30 percig
a fagylaltkészitd készlilékben.

A citromsorbetet viszonylag hamar kell elfogyasztani, hogy
ne olvadjon fel. Ennek a receptnek az alapjan kb. 800 ml
sorbet készithetd.

Tobb receptet is talalhat szakdcskonyvekben vagy az
interneten.

Tisztitas és tarolas
* Tisztitds elétt mindig huizza ki a haldzati kabelt.
* Drotkefével vagy mas dorzsold hatdsu eszkozokkel ne
tisztitsa.
* Fles targgyal vagy stroldszerrel ne tisztitsa.

A FIGYELMEZTETES!
A motorburkolatot soha ne tisztitsa vizbe meritve. Ezzel
aramiités vagy tlz veszélyét idézné eld.

* Haszndlat utdn és tisztitas el6tt gy6z6djon meg arrdl,
hogy a héldzati dugasz ki van hizva!

A motorburkolatot szaraz ronggyal tisztitsa,
adalékanyagok mell6zésével.

A kivehet6 alkatrészeket, amelyek élelmiszerrel
érintkezésbe keriiltek, vizzel atoblitheti.

Oblitse le vizzel az 4tlatsz6 boritét, a talplemezt és

a tartozékot. Kereskedelmi forgalomban beszerezhet6
mosogatdszert adhat a vizhez.

Tisztitas utan minden alkatrészt toréljon at szaraz

ronggyal.
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Mosogatageép
A késziilék egyik része sem mosogathatd gépben.

Hibaelharitas

m A késziilek nem miikodik.

Megoldas: Ellendrizze a készillék dramellatasat.
Ellendrizze a kapcsold allasat.

Egyéb lehetséges okok:
A készilléken biztonsagi kapcsold van.
Ez megakadalyozza a motor véletlen
beinditasat.

Megoldas: Ellendrizze, helyesen vannak-e felszerelve
a motorburkolat és a boritéelemek.

Miiszaki jellemzok

Legfeljebb 800 ml
NEHO SUIY: ovvevivvevvvreesessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 2,4 kg

MAGYAR
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Megfelelésegi nyilatkozat

Ezt a késziiléket minden jelenleg érvényben 1évé EK
iranyelv (pl. elektromagneses Osszeférhetdség) szerint
bevizsgaltuk, és a legfrissebb biztonsagi eléirasoknak
megfelelden gyartottuk.

A miiszaki adatokon végezhetlink modositasokat.

Jotallas
A céglink dltal szllitott késziilékhez a vasarlas (nyugta)
id6pontjatdl szamitott 24 havi jotallast biztositunk.
A jotallasi id6tartam folyaman a késziilék anyag- vagy
gyartasi hibjara visszavezetheté meghibasoddsait
dijmentesen kijavitjuk, illetve a késziiléket sajat belatasunk
szerint kicseréljlik. A jotallasi szolgaltatas nem jar egyiitt
a jotallasi idétartam meghosszabbitaséaval, és nem jogosit
(j jotallasra.
A jotallasi jogosultsag igazolasara a vasarlasi nyugta
szolgal. E nélkiil az igazolas nélkil sem dijmentes csere,
sem dijtalan javitds nem végezheto.
Jotallasi igény esetén az egész késziiléket annak eredeti
csomagolasaban és a szamlaval egyitt kildje vissza
forgalmazéjanak.
A kopd alkatrészekre, azok tisztitsara, karbantartasara
vagy cseréjére a jotallas hatalya nem terjed ki, ezek
téritéskotelesek.
llletéktelen beavatkozas a jotallas megsz(inését
eredményezi.

A jotallasi idoé utan
A jotallasi ido letelte utan az illetékes forgalmazonal vagy
javitészolgalatnal végeztethet javitasokat, térités ellenében.
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A ""Dusthin" (Kuka) piktogram jelentése

Kimélie kornyezetiinket: Elhasznalt elektromos készlilékeit
ne a haztartasi hulladékkal egyitt kezelje. Elhasznalt
elektromos készlilékeit juttassa el a kijelolt begyijtd
létesitményekhez.

Ezzel segitséget nydijt a kdrnyezetet és az emberi
egészséget veszélyeztetd hatdsok megelézéséhez.

Ezzel hozzajarul a kidregedett elektromos és elektronikus
késziilékek tjrahasznositdshoz és egyéb hasznositdsahoz.
A helyi hatdsagoktdl tajékoztatast kaphat arrdl, hova viheti
a kiselejtezett késziilékeket.



O6uwwme yKa3aHus no TeXHuke 6esonacHocTy

Mepen Havyanom akcnnyaTaumy npubopa BHUMATENbHO
npoYnTaiTe NpUnaraemyto MHCTPYKLIMIO MO KCrnyaTaLum v
COXpaHWTE ee B HaleXXHOM MeCTe, BMECTE C rapaHTUIAHbIM
TanoHoM, KacCoBbIM YEKOM W, MO BO3MOXHOCTH, KAPTOHHO
KkopobKkoii C ynakoBOYHbIM MaTepuanom. Ecnm Bbl jaete
Kkomy-nnbo nononb3oBaTscs Npubopom, 0653aTensHO
NPUNOXMTE AaHHYI0 MHCTPYKLMIO NO 3KCMMyaTaLmu.

* [lonb3yiTech NPMBOPOM TOMbLKO YaCTHbIM 06pa3oM 1 Mo
HasHaueHuio. [laHHbIi nprbop He npeaHasHavyeH ans
KOMMEPYECKOro MCMOMb30BaHNS.

He ncnonb3yiiTe AaHHbIi npubop BHE MOMELLEHNS.
MpepoxpaHsiiTe npubop OT xapbl, MPSMbIX COMHEYHbIX
Tyyeit, BNaXHOCTM (HW B KOEM CRy4ae He Norpyxalite ero
B BOZY) M yaapoB 06 ocTpble yrmbl. He npukacaiitecs K
npubopy BnaxHbIMu pykamu. Ecrv npubop yBnaxuuncs
VN HaMOK, Cpa3y BbIHbTE BUITKY U3 PO3ETKU.

* Bo Bpems 04MCTKM UMK B Cy4ae HeNCnpaBHOCTM
npubopa Bceraa BblHUMaiTe BUNKY M3 PO3ETKN (TAHUTE
33 BUITKY, @ He 3a kaberb).

* He ocraBnsitTe BKIKOYEHHbIE 3eKTponpubopsI
6e3 npucmotpa. Ecnv Bo3HUKHET He06X0AMMOCTb
OTNYYNTLCA, TO BbIKIIOUMTE 3MEKTPONPUOOP UM BbIHbTE
BUIKY 113 PO3ETKM (TAHUTE 32 BUIKY, @ He 3a kabenb).

* PerynsipHo NpoBepsiiTe YCTPOICTBO U LUHYP NUTaHNS
Ha Hanu4mMe HencnpasHocTe. Hi B koem cryyae He
BKITto4aiiTe Npubop, MMEIOLLIA NOBPEXAEHNS.

* Hu B KoeM cnyyae He peMOHTMpYIiTe Npubop
camocTosTeNbHO, a obpallaiiTech B TakOM Cryyae 3a
MOMOLLbIO K CMeLanvcTy, MMetoLLemMy COOTBETCTBYIOLLNA
ponyck. Bcerna obpatyaitech 3a NOMOLLbHO
TONBKO K KBANMULMPOBaHHBIM Crieumanuctam. U3
coobpaxeHnit 6e30MacHOCTH, 3aMeHa CEeTEBOTO LLUHYpa
Ha paBHO3HAYHbI AOMYCKAETCS TOMbKO Yepes 3aBof-
M3roTOBUTENb, HALLY CEPBUCHYIO MAcTEPCKYHO 1N
COOTBETCTBYIOLLErO KBaNMMULMPOBAHHOIO CneLuanmcTa.

* llcnonb3yiiTe TONMBKO OPUTMHAMNbHBIE 3aM4acTy.

* Cobniopaitte Huxecneaytowwme ,CneLyanbHble ykasaHns
o TexHuke 6esonacHocTn®.

[eTu n nuua, HyXxaarowwmecs B NPUCMOTpe

* /3 coobpaxeHunin 6e3onacHOCTU AETeN, He OCTaBMANTE
nexatb ynakoBky (MacTUKOBbIE MELLKW, KApTOH,
neHonnacT u T.4.) 6e3 npucmotpa.

* BHumaHue! He nossonsinte aetam urpatb ¢
MOMMATUNIEHOBO NMEHKOI. ITO MOXET NPUBECTM K
cmepTenbHoMy ucxogy!

*  YroBbl 3aMTUTL AETEN U JPYIUX NNL, HYXOALLMXCS
B YXOZi€ 1 NPUCMOTPE, OT NOPAXKEHWS 3EKTPUYECKUM
TOKOM, CrieguTe 3a TeM, YTobbl Mpubop He BKMoyancs
6e3 npucmotpa. AToT npubop — He urpyLukal He
MO3BONANTE AETAM UIpaTh C HAM.
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CumBonbl, npuMeHsaemMble B AaHHOM
pykoBoACTBe nonb3oBaTens

BaxHble pekomMeHaaLmuy ans obecneyeHis BaLlei
6esonacHoCT 0TMeYeHa 0cobbiM 0bpasom. ObsizaTensHo
crieqyiTe aTUM pekoMeHaLmamM, YToBbl NpeaoTBpaTUTL
HeCcYacTHbIN Cryyail Uk NONOMKY U3aenus.

A NPEQYNPEXAEHUE:

MpeaynpexaaeT 06 ONacHOCTY fAS 30POBLA 1
BO3MOXHOM PUCKE NOMyYEHMs! TDaBMbI.

/\ BHAMAHME:

Yka3blBaeT Ha OMacHOCTb s U3AENUS W APYTUX
OKPYatoLLWX MPEAMETOB.

1 NPUMEYAHVE:

CoBeTbl 1 MHGOpMaLKS.

Ocobble WHCTPYKUKU No Ge3onacHocTM

IMepen BknoyeHneM npubopa Heobxogumo ybeanTbes B
NPaBWMbHOCTM YCTAHOBKY LIMMHAENS, MELLAMK, KpbILLKU
1 kopryca fpurarens!

He cHumaiiTe kpbiluky Bo Bpems paboTbl npubopal
[laHHoe ycTpoiicTBO 060pYA0BAHO 3aLLUTHBIM
BblIKItoyaTenem. He ncnonb3yiTe faHHoe yCTPONCTBO,
€CINM OHO HEVCMPAaBHO WM BHECEHbI M3MEHEHNS B
KOHCTPYKLVIO 3aLLMTHOTO BbikNtoyaTens!

lMepen Tem, kaK 13BNeYb COAEPXKIMOE pe3epByapa,
BOXANTECH MOMHON OCTAHOBKM MeLLanku!

Mepep Tem, Kak yaanuTb BCIOMOraTesbHble
npucnocobnerns (LNuHAEMb, MeLlarnky), HeobxoanMMo
BbIKIMIOYMTb YCTPOICTBO 1 OTKITKOYNTL €0 OT CETU MuTaHms!
cnonb3yiTe AaHHOE YCTPOVCTBO TOMBKO A4S U3rOTOBMEHNS
MOPOXEHOTO, 3aMOPOXEHHOTO orypTa v Wwepbetal

He ncnonb3yiite AaHHOE YCTPOICTBO BHE MOMELLEHMS.
[laHHOe yCTPOMCTBO NpeHa3HaueHo TOMbKO Anst
npuroToBneHns HebonbLunx nopuui (makc. 800 mn)!

B cBfi3u ¢ 3TM, copepxumoe pesepayapa He AOIKHO
npeBbILLaTh ykasaHHON MaKcUMarbHON OTMETKM!

He knaguTe B pesepsyap TBepAble NpeaMeThl

- HanpuMep, KyCoYkM nbAa unm TeepabIX pyktos! 310
MOXeT MPMBECTY K NONOMKe MeLuarnkm!

Hukoraa He pasbupalite AaHHOE YCTPOICTBO 1 He MbiTalkTeCh
CaMOCTOSTENBHO 3aMEHUTb OXMaXAatoLLYH KUAKOCTb.

He 3anuBaiiTe rops4yto XuaKocTb B peepayap.

He nogHumaiiTe 1 He nepeHocuTe YCTPONCTBO BO BPEMS
€ero paboTbl; CHayana BbIKIKOYMTE €10 1 OTKIUUTE
LuTencenb OT ceTh nutanus. MNpu nepeHocke Beeraa
pepxute npubop obenmn pykamu!

BbinonHsiiTe YnCTky yCTPOiCTBA B COOTBETCTBUN C
OonucaHnem, NpuBeaeHHbIM B pasgene "Yuctka".

PYCCKMK
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Hepequb JJIEMEHTOB ynpaBlieHUA

Taimep 7 Bolemka
Kopnyc gsuratens 8 Pesepsyap
OtBepcTue ans 9 [Ho
3arpysku

4 3awuTHas Kpbllka 10 OcHoBaHve

5 WnuHpenb 11 MnacTmaccoBble
3aLlenku

6 Mewanka 12 3awmTHbIN
BbIKIHOYaTENb

MU3BneyeHue us ynaKoBKu

V3BnekuTe Mpubop 1 AONONHUTENbHbIE MPUHAANEXHOCTU N3

ynaKoBKy.

He BbiGpacbiBaiiTe ynakoBKy cpasy; XpaHUTe ee BMecTe C

BHYTPEHHUMU YNIaKOBOYHbIMI MaTepuanami v rapaHTuitHbIM

TanoHOM B TEYEHMe BCErO rapaHTUIAHOTO Neproaa.

* [lomecTute npubop Ha rnagkyto, POBHYH 1 YCTONUMBYIO
MOBEPXHOCTb.

A MPEAYNPEXOEHUE:
He nopkniovanTe LWHYpP NUTaHUS K PO3eTKe, He
YCTaHOBVB NpeABapuTENbHO BCE HEOBXOANMbIe
npucnocobnenms.

* Yr00bl M3bexatb nonagaHus rpsian, ONoNoCHUTE BOAOH
KpBILLKY (4) 1 Apyrve npuHagnexHocTu (5,6) nepen
MepBbIM 1CMONb30BaAHNEM.

*  O4MCTMTE HApYXHYIO NOBEPXHOCTb Kopryca ABUraTens
(2), a TaKKe BHYTPEHHIOK 1 HapYXHy0 NOBEPXHOCTb
pesepsyapa (8) crerka BnaxHoii TPAMKOIA, CMOYEHHOI B
Bofie 6e3 kakux-nnbo uncTsawmx JobaBok.

* BbITpuTe BCE eTanu Hacyxo.

3awmTHasA Kpblwka
* YcTaHOBUTE Ha MECTO KPbILLKY.

* [loBEpHUTE KPbILLKY B HANpaBMEeHW NPOTUB YacoBOA
cTpenku B HanpaeneHun ON (Bkn.), Takum 0Bpasom,

4TobbI CTPEnKa » Ha KpblILLKe CoBMECTUNAch CO

CTPerKoii a Ha kopnyce auratens. Cm. getanu 7,11 Ha
pucyHke A. 3necb nokasaHo paboyee MonoxeHue.
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1 MHPUMEYAHUA B OTHOLLEHMH 3ALUUTHOr O BbIKNIOYATENSA:

- [laHHOE YCTPOMCTBO 060PYA0BaHO 3aALLUTHBIM
BbIKMIOYaTenem Ans npeoTBpaLleHns 3anycka
[BUraTens npy OTKPLITOM KPbILLKE (ONacHOCTb
nomny4eHus Tpaembl).

- 3aWMTHbIN BbIKNKOYATENb KOpnyca ABuratens
JOIKEH ConpuKacaThCs C kpaeM pesepsyapa
Mocne ero yCTaHoBkW. Tenepb YCTPONCTBO
MOXHO BKITHOYMT.

- Ecnn geuratens He BkntoyaeTcs, yoeautech B
MpaBuMIbHOCTY YCTAHOBKW KOpnyca ABuUratens
1 KPBILLKM.

Taiimep

Taitmep (1) nokasbiBaeT Bpems paboTsl npubopa. [ins
M3roTOBNEHNS MOPOXeEHOro TpebyeTcs NpubnuanTensHo
ot 20 o 40 MuHyT, B 3aBUCMMOCTY OT TUNa cmecu. Mpu
HeobxoAnMoCTy OTperynupyitTe nu cbpockbTe Tanmep.

AnekTpuyeckoe NOAKNOYEeHUe

Y6enuTecs, 4To TailMep HaxoauTcs B nornoxeHun ,,OFF (Boikn.).
[MogkmiounTe LUHYP NUTaHUS K 3a3emneHHon poseTke 230 B,
50 My,

MprmeyaHns No N3roTOBEHUIO
MOpOKeHoro/wepoeTa

Mpy M3roTOBNEHMM MOPOXEHOTO BCETAA BEINOMHSNTE CreayloLme

):Lemcmma nepen Tem, kak norpyauTb MeLanky (6) B cmece.
YbenuTech B TOM, 4TO Caxap NOMHOCTbIO PacTBOPUIICS B
Ccmecu.

B YbeauTech B NpaBUIbHOCTM NPOMOPLIN UHTPEANEHTOB.

B Acnonb3yiiTe TOMbKO Crienble 1 MArkue MpyKTbl.
BbimoliTe pyKTbI, yaanuTe Koxypy, CEMEYKM N
KOCTOUKW. 3aTeM HapexbTe PpyKTbl MEMKAMI KyCOYKaMu.

B [ns nonyyeHns 6onee U3bICKaHHOO BKyCa MOXHO
CMONb30BaTh CBEXWE IYCTble (PYKTOBbIE COKN.

B 3arpyaute He bonee 800 Mn MOPOXEHOO UMM CMECK
B pesepayap. Mpu 3arpy3ku Gonbluero konuyecTaa
MOPOXeHOe He byAeT 4OCTAaTOYHO XOPOLLO NepeMELLaHo.

B Bceraa CTaBbTe pesepByap B MOPO3WIbHYIO kamepy, kak
MUHAMYM, Ha 12 Yacos, nepes TeM, kak MPUCTYMUTb K
W3roTOBMEHMI0 MOPOXEHOTO.



1 MPUMEYAHME:
MopoxeHoe MOXHO 13roTaBnnBaTh bbICTpee, ecim
Temneparypa uHrpeavenTos Huke 10°C. B npoTueHOM
cryyae, 3T0 MOXET 3aHATb HECKONbKO BOMbLLE BPEMEHM.

n TOBKa K pabote

1 NPUMEYAHME:
Mepen Tem, kak MPUCTYMUTb K U3FOTOBNEHUIO MOPOXKEHOTO,
nomecTuTe pesepayap (8) B MOPO3WNbHIK 1 OXnaxpaanTe
B TeYeHue He MeHee 12 yacos npu Temnepatype —18°C.

1. TlomecTuTe pesepByap Ha XeCTKyH0, CyXyto 1 POBHYIO
noBepxHoCTb. MpocneauTe 3a Tem, 4TobbI NoNoXeHne
pesepByapa bbIno YCTOAYMBLIM.

2. BcrasbTe wnuHaens (5) B mewwarky (6) (cm. puc. B).

3. BcrasbTe kopnyc BuraTens B BbIEMKY KPbILLKV 1
HaXvMalTe, Noka OH He BCTAHET Ha MecTo.

4. Tlpukpenute meLanky B cbope ko AHy kopnyca
psuratens. YOeanTech B HAAEXKHOCTA MEXaHUYECKOro
COEAMHEHMS.

5. CmeLwaliTe MHrpeANEHTbI cornacHo pelenTy. Msenexute
pe3epyap 13 MOPO3UIbHO Kamepbl. 3arpysute
MONyYeHHYI0 Maccy B pesepayap. He nepenonksiite
pe3epsyap, MaKcuMarnbHOe KONMYeCTBO COAEPKIMOro
He JOMmKHO npeBbilwath 800 mn. Mpyu HeobxogumocTy,
Ao6aBbTe AONONHUTENbHbIE MHTPEANEHTHI Yepe3
OTBEPCTUE AN 3arpy3ky (3).

6. YcraHoBuTE KpbILLKY C KOPMYCOM ABUraTens n MeLLasnkon
Ha pesepayap.

7. 3aKpenuTe KpbILLKY Ha MeCTe, MOBEPHYB ee NpoTUB
4acoBOW CTPESKM.

8. BcTaBbTe WTENCENbHYI0 BANKY B 3a3€MMEHHYH0
6esonacHyto poseTky 230 B, 50 'y,

9. YcraHosuTe TaiiMep Ha HyxHoe Bpems. Taitmep bynet
BeCTV 06paTHBbI OTCHET A0 TeX Mop, Noka He BEpHETCS B
nonoxenune OFF (Bbikr.).

A NPEOYNPEXAEHUE:
Bauwe ycrpoiicTeo yxe pabotaet!

10. Ytobbl 0CTAHOBUTL NPOLIECC CMELLMBAHWS, YCTAHOBUTE
Taitmep B nornoxenne "OFF" (BbIkn.) BpyUHyto.

11. OTCOeAMHMTE LUTENCENbHYIO BUMKY OT PO3ETKM.

12. MNoBepHuTe KpbILLKY B nonoxeHue "OFF" (Bbikn.)

11 aKKypaTHO CHUMUTE ee.

OtcoeanHuTe Kopnyc ABuratens oT Npo3payHoi
KPBILLIKA.

Tenepb Bbl MOXETE WU3BMEYb COAEPXMMOe pesepByapa
TIOXKO MNK cneLyanbHbIM 403aTOPOM.

13.

14.
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1 NPUMEYAHME:
OcHoBaHue (10) UCTIOMNb3YETCS TOMBKO Ar1sl CEPBUPOBKM.

BaHunbHoe MopoxeHoe

WHrpeauenTbI: 4 anyHbix xenTka, 200 Mn Monoka, 60 r
KpUCTaNmM4eckoro caxapa (TOHKoro nomona), 1 yaiiHas
NOXKa BaHUNMHA, 125 Mn CnvBok

CwmeLualite MUKCEPOM MYHbIE XENTKI C KpUCTANMMYECKAM
caxapoM W BaHUNMMHOM [0 06pa3oBaHus NeHb (LIBET CMecK
BOMKeH cTatb 6enbim). Kpuctannuyeckuit caxap nyye
pacTBOpsieTCs, Y4eM 0BbluHbINA CaxapHblii necok. [lobasbTe
Xuakue cnmekm. MogorpeiiTte MONOKO B kacTpione, AobasbTe
TyAa CMech U3 siMYHbIX XenTkoB. Moforpesalite Aanblue B
TEYeHMe 2 MUHYT, He 0BOAS [0 kvuneHus. [laiTe cMeck OCTbITb,
a 3aTeM NOMeCTUTE B MOPO3UMbHYIO kamepy Ha 20 MUHyT (He

He Boree, B0 u3bexaHue kpuctannuaaumu). 3atem bbICTpO
nepemelLLanTe 1 3arpy3uTe B pe3epayap finsi MOPOXEHOTO.
MepemelumBalite B TeYeHne npubnuautensHo 30-40 MuHYT ¢
MOMOLLbIO annapara [st U3roToBEHUs MOpOXeHoro. MoHavany
cMecb OYAeT BbIrMsAETb HECKOMBKO HEOHOPOAHOM, HO, MO
Mepe nepemeLLMBaHIs, ee BHELIHIIA BIL U3MEHUTCS.

3aMOpOXeHHbIW norypt

WurpeauenTsi: 500 horypToBoit Maccsl, 125 r caxapa,
1 YaiiHas NoXka BaHUNbHOW 3CCEHLMM, 3 sSU4HbIX Berka.

[Inst nony4eHust AOrypTOBOIA Macchbl, NPONyCTUTE NPUBAN3NTENBHO
1 kr 0BeaxupeHHoro kechmpa Yepes AypLunar, NOKpbITbI Mapnei.
HakpoliTe cBepxy npo3payHoil NAEHKON, NOABECLTE Haj Tapenkow
11 MPOLeXUBalTE B TEYEHIE He MeHee 6 4acos. Tenepsb MorypT
IMEET KOHCUCTEHLIMIO IyCTOro TBOPOTa WM MSTKOTO Chipa.
TwaTensHo CMeLLaiTe OrypToBYI0 Maccy ¢ CaxapoM 1 BaHULHOM
acceHLmen. Mepemelunsaiite SnuHble Genki 4o Tex nop, noka

OHY He 3arycTetoT, a 3aTeM [06aBbTe UX K AOrypTOBOA Macce

11 nepemeLuaiiTe. 3arpysute NonyyYeHHyto CMech B pe3epByap

11 BKMIOYMTe annapat npubnuautensHo Ha 30-40 MuHyT. Mpu
KenaHum, MoXHO BblbpaTb 6onee KopoTKoe BpeMS MPUTOTOBIIEHNS.
Kpome Toro, no BKkycy, MoxXHO 06aBUTb B CMECh
BOMONHUTENbBHbIE MHTPEANEHTDI:

OcHoBHas cMecb (CM. BbiLLe) ¢ JobaBneHnem, Hanpumep,
250 1 ¢hpyKTOBOrO MIOPE MK pa3aaBeHHOro Cnenoro
6aHaHa 1nu KyCo4KoB Arog.

1 NPUMEYAHME:
[lo6aBbTe HyXHbl€ NHTPEANEHTBI K OCHOBHOM CMECH
M NOMeCTUTe ee B XONOAUNbHUK AA NMOBTOPHOIO
OXNaKAEHWS!: C OAHON CTOPOHBI, KAYECTBO CMELLMBAHMS
6yneT Gonee BbICOKUM, @ C IpYroil CTOPOHbI, MOPOXEHOE
ropasgo ObICTPee U3roTaBMMBAETCS C MOMOLLbH AAHHOTO
YCTPOIACTBA.

PYCCKMK
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NaiimoBkIN wWepbet

WHrpeauenTbI: 200 r kpuctannuyeckoro caxapa, 200 mn
BOAbl, 7 NaitMoB , 72 anenbcuHa, 1 AMyHbIit Genok

[MomecTuTe KpUCTaNmMYeckuin caxap B KacTpromio 1 3aneite
200 mn BoAb! (KpUCTaNIMYECKil caxap Jyylue pacTBopsieTcs,
4eMm 0DbI4HbIi CaxapHblil Necok). [MomeLLnBaiiTe AepeBaHHOMR
TIOXKOI NPY HU3KOW TeMNepaType A0 Tex nop, noka caxap

He pacTBopuTCS. 3aTeM BapuTe B TEYEHUE NpUbNN3NTENbHO
1 MUHYTBI 1 flaiiTe ocTbITb. CMelLaliTe Cok 7 nainmMos
(npubnmantensHo 175 Mn) ¢ cokom 2 anenbcuHa. [lo6asbTe
caxapHblit cupon. Babusaiite benok HebonbLuoro siua (1
nonosuHy Benka 6onbLLOro AiLa) A0 TeX NOp, Noka OH He
3arycreer, a 3atem JobaBbTe ero B COk. Pekomenpyetcs
MOMECTUTb CMECh B MOPO3WIbHYI0 kamepy Ha 20 MUHYT

(Ho He ponbLue, Bo u3bexaHue kpuctannmaauum). 3atem
CHOBa DbICTPO NepemeLLaltTe 1 3arpyanTe B pe3epsyap.
lMepemelunBaiiTe B Te4YeHne npubnmuanTensHo 30 MUHYT C
MOMOLLbIO annapata A1 3roTOBNEHINS MOPOXEHOTO.
NaiimMoBBbIf COPBET HY)XHO ECTb AOCTATOYHO BLICTPO, YTOBLI

OH He pacTasi. [JaHHbIi peLienT paccumTaH Ha U3roTOBNEHNE
npubnuautensHo 800 mMn wepbeta.

B kynuHapHbIX kHUrax unv B VIHTEpHETE Bbl CMOXETE HaliT!
BOnbLLIOE KONMYECTBO [PYrUX PELIENTOB.

Yuctka n xpaHeHue

* [lepep uncTkoit npubopa Beera oTKMoYaiiTe LWHYp
NUTaHWS OT PO3ETKM.

* He vcnonb3yiTe AN YUCTKM MPOBONOYHYIO LUETKY MIN
abpasuBHble MaTepuansi.

* [Ins 04MCTKM HUKOTAA He MCMOMb3yiATE OCTPbIE UMK
pasbefaloLye Matepuansi.

A MPEQYNPEXAEHUE:
Hukoraa He norpyxate fBuratens B BOAY AN O4UCTKM.
TO MOXET MPUBECTY K MOPAXKEHNIO IMEKTPUYECKIM
TOKOM WU K NoXapy.

* He 3abbiBaiiTe BbIHYTb LUTENCENbHYIO BUNKY U3 PO3ETKN
nocrne 1cronb3oBaHus Npubopa unv nepes ero YncTkom!

* Yuctute Kopnyc ABUraTens Cyxoii Tpsinkoii 6es
A06aBNEHNS YNCTALLMX CPEACTB.

* CbeMmHble jeTanu, conpukacatoLLmecs ¢ NpoayKTammn
NUTaHKS, MOXHO ONonack1BaTh BOAON.

*  OnonocHwTe BOJOI NPO3PAYHYIO KPbILLKY, OCHOBaHME
1 mewwanky. MoxHo fo6aBuTb 06bI4HOE CPEACTBO ANs
MbITbst MOCYAbI.

* BbITpuTe BCE AeTanu Hacyxo.
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MocyaomoeyHas MawwmHa

Hvkakue aetanu JaHHOro YCTpONCTBa He NpUroaHs! Ans
MbITbSi B NOCYAOMOEYHOI MaLLuHe!

[InarHocTvka u yCTpaHeHue HeucnpaBHoCTel

m [pnbop He paboTaer.

PeweHue: [poBepbTe NOAKIOYEHME K CETU MUTaHMS.
[poBepbTe NONOXeHe BbIKNOYaTENS.
[ipyaue 803MOXHbIE NPUYUHBI:

[anHoe ycTpoicTBo 060pyA0BAHO
3aLUMTHBIM BbIKTIOYaTENEM.

70T BbIKMIOYaTENDL NOMOraeT ubexarb
CMyYaltHOro BKIKOYEHNs BUraTens.
lpoBepbTe NPaBUNBHOCTb YCTaHOBKY
Kopnyca ABUraTens 1 AMeMeHTOB KpbILLKM.

TexHuyeckue XapPaKTepUuCcTUkKu

MOLEIIB: ovvveveveeerieee sttt ICM 3225
TUTAHUE: ...
MoTpebnsiemMasi MOLLHOCTb:

PeuweHue:

Bec HeTTO: v 24 %1



.El.eKnapauml 0 cooTBeTCTBUU

[laHHOe YCTPOMCTBO NPOLLTIO KOHTPOSb B COOTBETCTBUM CO
Bcemy TpebosaHusiMu CE (Hanpumep, Ha anekTpoMarHuTHyto
COBMECTUMOCTb ¥ COOTBETCTBIE TPeGOBaHNAM K
HU3KOBOIbHOM TEXHMKE), U COOTBETCTBYET NOCEAHUM
Tpe6oBaHMSM TeXHUKI 6E30MacHOCTH.

B0O3MOXHbI TEXHUYECKUE M3MEHEHNs!

MapaHTHitHoe 06513aTeNnbLCTBO

Ha paHHbI annapaT NpeocTaBnsAeTCs rapaHTus Ha nepruoa
24 mecsiLeB C MOMEHTA MOKYMKK (B COOTBETCTBUM C JATOW,
yKa3aHHOM Ha Yeke).

B TeuyeHme cpoka AeiCTBUS rapaHTum niobast HeMCpaBHOCTb
annapata B pe3ynbTaTe Aedekra Matepuana unm
3roTOBNEHMS yCTpaHsieTcs GecnnatHo nyTeM peMoHTa

1N 3aMeHbl, Mo HalueMy yemoTpeHuto. CepeucHoe
obcnyxvBaHie He NpoAneBaeT CPOK rapaHTUv 1 He faeT
npaBa Ha nomny4eHne HOBbIX YCIOBWA rapaHTuu!

KaccoBbii Yek IBNSIETCS rapaHTUitHbIM TanoHoM. bea Hero
HEBO3MOXeH 6ecnnaTHblit PEMOHT Uni 3aMeHa U3enus.

B crnyyae BO3HMKHOBEHMS NPETEH3NIA MO rapaHTuK,
nNpeAbABUTE U3AENM1E B MOMHOM KOMMMEKTALWM C
OpUrMHaNbHO YNakoBKO! W KAaCCOBbIM YEKOM TOPrOBOW
TOYKE, NPOAABLLEN 3TO U3aenue.

[edekTbl N3HaLLIMBAEMbIX NPUHAANEXHOCTEN UMK TPYLLMXCS
[feTaneit, a Takke YucTka, TexobcnyxuBaHue unn 3amexa
TPyLUMXCA [eTanel He NonaaatoT Nog rapaHTuIo, U NOITOMY
NpOBOASTCS 3a OTAENbHYl0 nnaty!

["'apaHTus TepsieTCs NPU BCKPbITUM U3[ENNS MOCTOPOHHUMM
nuamu.

Mo oKkoHYaHUM rapaHTUMHOIO CpPokKa

lMocne okoH4aHus CPOKa rapaHTum, peMOHT nagenuit
npou3BoanTCA 3a nnary, COOTBETCTBYHOLLMMU MaCTePCKUMU
W1 NyHKTamMn CEPBUCHOTO OﬁCl'Iy)KVIBaHVIFI.
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http://acctech.ru/cat/morozhenitsy/
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